
Аннотация
рабочей программы учебной дисциплины Б1.В.ДВ.04.01 «Научные проблемы 

развития пищевых производств» по направлению подготовки магистров 19.04.02 
Продукты питания из растительного сырья

Дисциплина учебного плана подготовки магистров по направлению
19.04.02 Продукты питания из растительного сырья, магистерская программ 

«Технология хранения и переработки злаковых, крупяных продуют 
плодоовощной продукции и виноградарства»

Целью изучения курса является: - освоение основных положений техническо 
термодинамики, теплообмена, что составляет теоретические основы тепло- 
хладотехники; прикладные части тепло- и хладотехники, привитие студента? 
патриотизма к своей профессии; формирование серьезного отношения 
профессиональным знаниям; обучение самостоятельному поиску информации дл. 
научной, учебной и профессиональной деятельности.

Задачи курса - формирование знаний по следующим направлениям:
- выполнение научно-исследовательских работ как первой стадии проектирования;
- методология технологического проектирования;
- организация проектных работ;
- методы теоретических и экспериментальных исследований, обработки результатш 

эксперимента в современных пакетах прикладных программ.
Основные блоки и темы дисциплины: основные сведения о технологическоь 

оборудовании, требования к процессам и оборудованию пищевых производств; научные 
основы технологии пищевых производств; основное и дополнительное сырье пищевы> 
производств; вспомогательные материалы и тара для пищевых производств; основные 
виды финишных операций и технологического оборудования для их выполнения ъ 
различных пищевых производствах; инновационное технологическое оборудование для 
механической переработки пищевого сырья и полуфабрикатов.

Учебная дисциплина «Научные проблемы развития пищевых производств» 
входит в перечень дисциплин по выбору вариативной части ОПОП.

В результате освоения дисциплины у обучающегося формируются 
следующие компетенции (или их элементы), предусмотренные ФГОС ВО:

ОПК-9: Способен разрабатывать новое технологическое оборудование;

ОПК-9.1: Производит технико-экономическое обоснование разработки и
внедрения нового технологического оборудования;

ОПК-9.2: Формулирует проблемы и определяет пути их решения при разработке 
нового технологического оборудования пищевых производств;

ОПК-9.3: Способен разрабатывать технические задания на проектно-
конструкторские работы, проектную и рабочую техническую документацию.

ПКУВ-1: Стратегическое управление развитием системы технического
обслуживания и ремонта технологического оборудования, и процессов в организации 
пищевой и перерабатывающей промышленности;

ПКУВ-1.1: Разработка новых технологий технического обслуживания и ремонта 
технологического оборудования, и процессов в организации пищевой и 
перерабатывающей промышленности;
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ПКУВ-1.2: Управление испытаниями и внедрением новых технологий
технического обслуживания и ремонта технологического оборудования, и процессов в 
организации пищевой и перерабатывающей промышленности.

ПКУВ-3: Информационно-аналитическая поддержка принятия управленческих 
решений по обеспечению конкурентоспособности организации на рынках пищевой и 
перерабатывающей промышленности;

ПКУВ-3.1: Создание маркетинговой информационной системы организации для 
поддержки принятия управленческих решений по обеспечению конкурентоспособности;

ПКУВ-3.2: Информационно-аналитическое обеспечение формирования
маркетинговой стратегии организации на основе мониторинга, анализа и прогнозирования 
товарных рынков, и рынков факторов производства в области пищевой и 
перерабатывающей промышленности.

В результате освоения дисциплины магистрант должен:

- Знать:

- новые современные методы разработки технологических процессов изготовления 
изделий и объектов в сфере профессиональной деятельности с определением 
рациональных технологических режимов работы специального оборудования (ОПК-9);

- принципы стратегического планирования развития производства продуктов 
питания на автоматизированных технологических линиях; принципы составления 
технологических расчетов при проектировании новых или модернизации существующих 
систем управления техническим обслуживанием и ремонтом технологического 
оборудования и процессов в организации пищевой и перерабатывающей 
промышленности; методы математического моделирования технологических процессов 
управления техническим обслуживанием и ремонтом технологического оборудования и 
процессов в организации пищевой и перерабатывающей промышленности; методы 
проведения расчетов для проектирования информационных систем управления 
техническим обслуживанием и ремонтом технологического оборудования и процессов в 
организации пищевой и перерабатывающей промышленности с использованием систем 
автоматизированного проектирования и программного обеспечения, информационных 
технологий; показатели патентоспособности технического уровня новых технологических 
решений, технологий управления техническим обслуживанием и ремонтом 
технологического оборудования и процессов в организации пищевой и 
перерабатывающей промышленности (ПКУВ-1, ПКУВ-1.1);

- порядок проведения пусконаладочных и экспериментальных работ по освоению и 
внедрению новых технологий технического обслуживания и ремонта технологического 
оборудования, и процессов в организации пищевой и перерабатывающей 
промышленности; методы оценки соответствия качества технического обслуживания и 
ремонта технологического оборудования, и процессов в организации пищевой и 
перерабатывающей промышленности требованиям проектной документации; порядок 
оформления рационализаторских предложений по совершенствованию технологии



технического обслуживания и ремонта технологического оборудования, и процессов в 
организации пищевой и перерабатывающей промышленности; показатели промышленной 
безопасности, профилактики производственного травматизма, профессиональных 
заболеваний при внедрении новых технологий технического обслуживания и ремонта 
технологического оборудования, и процессов в организации пищевой и
перерабатывающей промышленности; технологии технического обслуживания и ремонта 
технологического оборудования, и процессов в организации пищевой и
перерабатывающей промышленности (ПКУВ-1.2);

- технологии автоматизированного проектирования на основе международных 
стандартов непрерывного сопровождения и информационной поддержки всех этапов 
производства и обращения на рынке пищевой продукции; направления механизации, 
автоматизации, роботизации и информатизации технологических и бизнес-процессов 
организаций пищевой и перерабатывающей промышленности; показатели эффективности 
технологических процессов механизации, автоматизации, роботизации в организации 
пищевой и перерабатывающей промышленности; требования охраны труда, санитарной и 
пожарной безопасности при эксплуатации технологического оборудования, систем 
безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на 
автоматизированных технологических линиях по производству пищевой продукции 
(ПКУВ-3, ПКУВ-3.1);

- порядок проведения пусконаладочных и экспериментальных работ по освоению и
внедрению новых технологий механизации, автоматизации и роботизации
технологического оборудования, и процессов в организации пищевой и 
перерабатывающей промышленности; основы проектного управления и управления 
рисками при внедрении новых технологий механизации, автоматизации и роботизации 
технологического оборудования, и процессов в организации пищевой и
перерабатывающей промышленности; виды нормативно-технической документации, 
оформляемой по результатам внедрения технологических процессов и систем управления 
механизацией, автоматизацией и роботизацией технологического оборудования и
процессов в организации пищевой и перерабатывающей промышленности; традиционные 
и современные технологии механизации, автоматизации и роботизации технологического 
оборудования, и процессов в организации пищевой и перерабатывающей 
промышленности; методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления 
информации с использованием базовых системных программных продуктов и пакетов 
прикладных программ в процессе механизации, автоматизации и роботизации 
технологического оборудования, и процессов в организации пищевой и
перерабатывающей промышленности (ПКУВ-3.2);

Уметь:

- оценить эффективность технологического процесса, применяя расчёты и 
подтвердить или опровергнуть преимущество внедряемой технологии (ОПК-9);

- осуществлять управление научно-исследовательскими и производственно
технологическими работами в области разработки новых технологий технического 
обслуживания и ремонта технологического оборудования, и процессов в организации



пищевой и перерабатывающей промышленности; применять статистические методы 
обработки экспериментальных данных для анализа технологических процессов 
технического обслуживания и ремонта технологического оборудования, и процессов в 
организации пищевой и перерабатывающей промышленности; применять методы 
математического моделирования и оптимизации технологических процессов технического 
обслуживания и ремонта технологического оборудования, и процессов в организации 
пищевой и перерабатывающей промышленности; использовать системы 
автоматизированного проектирования и программного обеспечения, информационные 
технологии для проектирования информационных систем управления техническим 
обслуживанием и ремонтом технологического оборудования и процессов пищевой и 
перерабатывающей промышленности; оформлять заявки и патентные документы на 
изобретения и промышленные образцы по результатам разработки новых
технологических решений в области технического обслуживания и ремонта 
технологического оборудования, и процессов пищевой и перерабатывающей 
промышленности (ПКУВ-1, ПКУВ-1.1);

- производить пусконаладочные и экспериментальные работы по освоению новых 
технологических процессов технического обслуживания и ремонта технологического 
оборудования, и процессов в организации пищевой и перерабатывающей 
промышленности; проводить стандартные и сертификационные испытания технологий 
технического обслуживания, и ремонта технологического оборудования, и процессов в 
организации пищевой и перерабатывающей промышленности; оформлять 
рационализаторские предложения по совершенствованию технологии технического 
обслуживания и ремонта технологического оборудования, и процессов в организации 
пищевой и перерабатывающей промышленности; организовывать работы по 
промышленной безопасности, профилактике производственного травматизма, 
профессиональных заболеваний, предотвращению экологических нарушений и 
соблюдению экологической чистоты технологических процессов технического 
обслуживания и ремонта технологического оборудования, и процессов в организации 
пищевой и перерабатывающей промышленности (ПКУВ-1.2);

- составлять описание принципов действия и конструкции устройств, 
проектируемых технических средств и систем механизации, автоматизации и роботизации 
промышленных линий по производству пищевой продукции; выбирать оптимальные 
решения при разработке автоматизированных технологий и производств, средств и систем 
автоматизации, контроля, диагностики и испытаний, управления производством пищевой 
продукции и ее качеством; организовывать проведение маркетинговых исследований для 
подготовки бизнес-плана реализации стратегии механизации, автоматизации и 
роботизации промышленных линий по производству пищевой продукции; разрабатывать 
методики, рабочие планы и программы проведения научных исследований и 
перспективных технических разработок по механизации, автоматизации и роботизации 
промышленных линий по производству пищевой продукции (ПКУВ-3, ПКУВ-3.1);

- организовывать внедрение прогрессивных технологических процессов, видов 
оборудования и технологической оснастки, средств автоматизации, роботизации и 
механизации, управляющих программ, оптимальных режимов производства новых видов 
пищевой продукции; разрабатывать обучающие программы повышения квалификации



специалистов, задействованных в освоении прогрессивных технологических процессов, 
видов оборудования и технологической оснастки, средств автоматизации, роботизации и 
механизации в организации пищевой и перерабатывающей промышленности; 
организовывать работы по промышленной безопасности, профилактике 
производственного травматизма, профессиональных заболеваний, предотвращению 
экологических нарушений и соблюдению экологической чистоты технологических 
процессов механизации, автоматизации и роботизации технологического оборудования, и 
процессов в организации пищевой и перерабатывающей промышленности; использовать 
различные виды программного обеспечения, в том числе специального, компьютерные и 
телекоммуникационные средства в процессе проведения испытаний и внедрения 
прогрессивных технологий механизации, автоматизации и роботизации технологического 
оборудования, и процессов в организации пищевой и перерабатывающей 
промышленности (ПКУВ-3.2);

Владеть:

- навыками разработки проектной и технической документации, оформления 
законченных проектно-конструкторских работ с проверкой соответствия техническим 
условиям и другим нормативным документам. (ОПК-9);

- стратегией развития системы технического обслуживания и ремонта 
технологического оборудования, и процессов в организации пищевой и 
перерабатывающей промышленности на автоматизированных технологических линиях на 
базе современных информационно-коммуникационных технологий; методами разработки 
технологии и процедур сбора, обработки, анализа и распределения информации системы 
управления техническим обслуживанием и ремонтом технологического оборудования и 
процессов в организации пищевой и перерабатывающей промышленности в целях 
поддержки принятия управленческих решений в автоматизированном режиме; методами 
разработки проектной документации на создание информационной системы управления 
техническим обслуживанием и ремонтом технологического оборудования и процессов в 
организации пищевой и перерабатывающей промышленности (ПКУВ-1, ПКУВ-1.1);

- управлять работами по внедрению информационной системы управления 
техническим обслуживанием и ремонтом технологического оборудования и процессов в 
организации пищевой и перерабатывающей промышленности;

- формировать в автоматизированном режиме форм оперативной и аналитической 
отчетности о техническом обслуживании и ремонте, включающей показатели 
использования и ремонта оборудования, надежности и ремонтопригодности, выполнения 
плана технического обслуживания и затрат времени на внеплановые и аварийные 
ремонты, показатели эффективности снабженческих и складских процессов, показатели 
общей эффективности оборудования (ПКУВ-1.2);

- разработкой технического задания на механизацию, автоматизацию и 
роботизацию процессов производства безопасной, прослеживаемой и качественной 
пищевой продукции; разработка эскизных, технических и рабочих проектов 
автоматизированных промышленных линий по производству пищевой продукции с 
использованием современных средств автоматизации проектирования на основе



международных стандартов непрерывного сопровождения и информационной поддержки 
всех этапов производства продукции; организация и проведение экспериментальных 
исследований на действующих мехатронных и робототехнических системах с целью 
определения их эффективности и определения путей совершенствования механизации, 
автоматизации и роботизации промышленных линий по производству пищевой
продукции; разработка проектной документации на создание технологий механизации, 
автоматизации и роботизации промышленных линий по производству пищевой
продукции (ПКУВ-3, ПКУВ-3.1);

- управлением работами по проведению комплексных испытаний промышленных 
автоматизированных линий по производству пищевой продукции; управлением работами 
по проведению опытной эксплуатации промышленных автоматизированных линий по 
производству пищевой продукции; управлением работами по вводу автоматизированных 
линий по производству пищевой продукции в промышленную эксплуатацию (ПКУВ- 
3.2).Дисциплина «Научные проблемы развития пищевых производств» изучается 
посредством лекций, все разделы программы закрепляются практическими занятиями, 
выполнением самостоятельной работы над учебной и научно-технической литературой и 
завершается зачетом.

Общая трудоемкость дисциплины составляет 3 зачетные единицы 108 часов 
Вид промежуточной аттестации: зачет.

Разработчик 
доктор тех. наук, фябфТШМОГИЧЕСКий
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