
Аннотация
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производства продуктов питания»
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программа магистратуры: «Технология продукции и организация 
общественного питания»

программа подготовки «Академическая магистратура»

Цель дисциплины -  вооружить студентов, обучающихся в магистратуре, 
систематизированными знаниями основ высокотехнологичных производств продуктов 
общественного питания, практическими навыками и умениями, пониманием 
необходимости совершенствования технологических процессов с учетом современных 
представлений о здоровом питании, обеспечения высокого качества и направленности 
продукции, ее безопасности потребителя и конкурентоспособности.

Задачи дисциплины:
- изучение основ высокотехнологичных производств продуктов питания;
- освоение технологических процессов производства здоровых продуктов питания;
- формирования навыков использования научных достижений в области 

промышленного производства продуктов питания.
Основные блоки и темы дисциплины:
Характеристика ассортимента продукции питания общего и специального 

назначения. Характеристика технологических процессов производства продукции по 
стадиям. Разработка нового ассортимента продукции питания различного назначения, 
организация ее выработки в производственных условиях. Основные требования к качеству 
сырья, готовой продукции и производству. Нормативная документация. Характеристика 
технологических свойств сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 
производства. Повышение эффективности использования пищевого сырья и разработка 
продукции с заданными функциональными свойствами, определенной биологической, 
пищевой и энергетической ценностью. Повышение эффективности деятельности 
предприятий питания за счет внедрения прогрессивных технологий для выработки 
высококачественной продукции.

Учебная дисциплина «Высокотехнологичные производства продуктов 
питания» входит в перечень дисциплин вариативной части ОПОП.

В результате изучения дисциплины магистр должен обладать следующими 
компетенциями:

ПК-1 готовность устанавливать и определять приоритеты в области управления 
производственным процессом, управлять информацией в области производства 
продукции предприятий питания, планировать эффективную систему контроля 
производственного процесса и прогнозировать его эффективность.

Знать: приоритеты в области управления производственным процессом, 
информацию в области производства продукции предприятий питания, систему контроля 
производственного процесса.

Уметь: устанавливать и определять приоритеты в области управления 
производственным процессом, управлять информацией в области производства 
продукции предприятий питания, планировать эффективную систему контроля 
производственного процесса и прогнозировать его эффективность.

Владеть: инновационными методами управления, контроля производством 
продукции предприятий питания и прогнозирования их эффективности.

ПК-7 способность разрабатывать новый ассортимент продукции питания 
различного назначения, организовать ее выработку в производственных условиях.



Знать: ассортимент продукции питания различного назначения, нормативные 
документы, регламентирующие их производство.

Уметь: разрабатывать новый ассортимент продукции питания различного 
назначения, организовать ее выработку в производственных условиях

Владеть: приемами самостоятельного поиска, систематизации ассортимента 
продукции питания различного назначения и технологий приготовления; способностью 
разработки новых рецептур и организации их выработки в производственных условиях.

ПК-21 способность создавать модели, позволяющие исследовать и оптимизировать 
параметры производства продуктов питания, улучшать качество продукции и услуг.

Знать: моделирование процессов и систем для оптимизации параметров 
производства продуктов питания.

Уметь: создавать модели, позволяющие исследовать и оптимизировать параметры 
производства продуктов питания, улучшать качество продукции и услуг.

Владеть: способностью создавать модели, позволяющие исследовать и 
оптимизировать технологические параметры.

Дисциплина «Высокотехнологичные производства продуктов питания» 
изучается посредством лекций, все разделы программы закрепляются лабораторными 
занятиями, выполнением контрольных работ, самостоятельной работы над учебной и 
научной литературой и завершается экзаменом.
Общая трудоемкость дисциплины составляет 144 часа, 4 зачетные единицы.
Вид промежуточно”
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