
Аннотация

учебной дисциплины Б1.В.11 «Безопасность товаров и сырья»
шифр, наименование дисциплины
направления подготовки бакалавров_38.03.07. Товароведение

шифр направление подготовки

Цели изучения курса: усвоение теоретических знаний, приобретение практических 
умений и навыков для обеспечения соответствия пищевых продуктов и сырья на этапах 
производства и обращения требованиям безопасности, установленным в Федеральных 
законах, национальных и международных нормативно-правовых документах.

Задачи курса:
- изучение основных нормативно-правовых документов в области системы 

менеджмента безопасности пищевой продукции;
- анализ современного состояния и перспективы развития науки о питании;
- ознакомление с гигиенической характеристикой основных функциональных 

компонентов пищи и выявление их влияния на жизнедеятельность организма человека;
- изучение критериев, характеризующих безопасность и анализ степени риска, 

вызванного употреблением пищевых продуктов, содержащих ксенобиотики;
- освоение классификации токсичных компонентов продуктов питания;
- ознакомление с возможными путями попадания токсичных соединений в пищевые 

продукты, с механизмами токсигенного, канцерогенного, мутагенного и другими 
неблагоприятными воздействиями отдельных токсикантов на организм человека;

- овладение навыками проведения контроля за безопасностью пищевых продуктов и 
правилами оформления результатов испытаний;

- освоение основных принципов и механизмов функционирования системы 
менеджмента безопасности пищевой продукции.

Основные блоки и темы дисциплины (дидактические единицы):
Государственная и международные системы обеспечения безопасности товаров. Научные 
и практические аспекты нутрициологии. Национальная и международная системы 
обеспечения безопасности пищевых продуктов. Загрязнение продовольственного сырья и 
пищевых продуктов ксенобиотиками химического и биологического происхождения. 
Гигиенические нормативы безопасности пищевых продуктов по микробиологическим 
показателям. Токсичные вещества естественного происхождения. Санитарно-
эпидемиологический контроль за пищевой продукцией, полученной с использованием 
генетически модифицированных организмов, к экологичной и «органической» продукции.

Учебная дисциплина «Безопасность товаров и сырья» входит в перечень курсов 
вариативной части ОП.

В результате изучения дисциплины бакалавр должен обладать следующими 
компетенциями:

ОПК-3 Умение использовать нормативные и правовые документы в своей 
профессиональной деятельности;

ОПК-5 Способность применять знания естественнонаучных дисциплин для 
организации торгово-технологических процессов и обеспечения качества и безопасности 
потребительских товаров;

ПК-9 Знание методов идентификации, оценки качества и безопасности товаров для 
диагностики дефектов, выявления опасной, некачественной, фальсифицированной и 
контрафактной продукции, сокращения и предупреждения товарных потерь.
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В результате освоения дисциплины бакалавр должен:
знать:
- основные нормативные и правовые документы в соответствии с направлением и 

профилем подготовки (ОПК-3);
- основные положения, методы и законы естественнонаучных дисциплин 

(математики, физики, химии, биологии и других смежных дисциплин), используемые в 
товароведении (ОПК-5);

- методы идентификации, оценки качества и безопасности товаров (ПК-9);
уметь:
- работать с нормативными и правовыми документами в соответствии с 

направлением и профилем подготовки (ОПК-3);
- применять знания естественнонаучных дисциплин для решения профессиональных 

задач (ОПК-5);
- использовать методы идентификации, оценки качества и безопасности товаров для 

диагностики дефектов, выявления опасной, некачественной, фальсифицированной и 
контрафактной продукции (ПК-9);

владеть
- методологией поиска и использования действующих технических регламентов, 

стандартов, сводов правил (ОПК-3);
- методами и средствами естественнонаучных дисциплин для обеспечения качества и 

безопасности потребительских товаров (ОПК-5);
- методами и средствами идентификации и оценки качества и безопасности товаров 

(ПК-9).
Дисциплина «Безопасность товаров и сырья» изучается посредством лекций, все 

разделы программы закрепляются лабораторными занятиями, самостоятельной работой 
над учебной и научной литературой и завершается зачетом.

Общая трудоемкость дисциплины составляет 108 часов, 3_зачетных единицы.


