
Аннотация
учебной дисциплины Б1.В.ДВ.05.01 «Холодильная техника и технологии» 
направления подготовки бакалавров 38.03.07 Товароведение
профиль подготовки "Товароведение и экспертиза в сфере производства и обращения 
сельскохозяйственного сырья и продовольственных товаров" 
программа подготовки академический бакалавриат

Целью изучения дисциплины «Холодильная техника и технологии» является 
формирование у обучающихся целостной системы знаний, умений и навыков в области 
теоретических и научно-методологических основ холодильной техники и технологии, 
ознакомить студентов с физическими методами получения низких температур; 
холодильным циклом; основными холодильными агентами и хладоносителями; 
конструкциями холодильных машин, типами холодильников; с методами холодильной 
обработки пищевого сырья и продуктов с основами тепло- и массообмена при различных 
видах холодильной обработки; с процессами, происходящими в продуктах растительного 
и животного происхождения при понижении их температуры.

Задачами дисциплины являются:
- формирование у обучающихся знаний по изучению теоретических основ получения 

и использования холода;
- изучение устройства и конструкция холодильных машин и их основных элементов, 

холодильных камер, даются основы расчетов процессов охлаждения, замораживания и 
хранения продуктов общественного питания.

Основные блоки и темы дисциплины:
Анализ современных направлений развития холодильной промышленности. 

Принципы сохранения пищевых продуктов, холодильные агенты и хладоносители. 
Теплофизические, физико-химические свойства холодильных агентов. Классификация 
холодильников для пищевых продуктов.

Учебная дисциплина «Холодильная техника и технологии» входит в перечень 
обязательных дисциплин вариативной части ОП.

Дисциплина формирует следующие компетенции:
ПКУВ-3 - Способен применять знания естественнонаучных дисциплин для 

организации торгово-технологических процессов и обеспечения качества и безопасности 
потребительских товаров;

ПКУВ-4 — Способен осуществлять анализ причин, вызывающих снижение 
качества продукции и разрабатывать мероприятия по их устранению.

В результате изучения дисциплины бакалавр должен обладать следующими 
профессиональными компетенциями:

знать:
- ассортимент и потребительские свойства товаров, факторы, формирующие и 

сохраняющие их качество
- основные положения, методы и законы естественнонаучных дисциплин 

(математики, физики, химии, биологии и других смежных дисциплин), используемые в 
товароведении
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-эксплуатационные свойства торгово-технологического оборудования;

уметь:
применять знания естественнонаучных дисциплин для решения 

профессиональных задач;
- определять показатели ассортимента и качества товаров;
- организовывать метрологический контроль оборудования, 
владеть:
- методами и средствами естественнонаучных дисциплин для обеспечения качества 

и безопасности потребительских товаров;
- методами классификации и кодирования товаров, методами и средствами 

определения показателей ассортимента и способами сохранения качества товаров;
- организовывать метрологический контроль оборудования;

- навыками эксплуатации торгово-технологического оборудования.
Дисциплина «Холодильная техника и технологии» изучается посредством лекций, 

все разделы программы закрепляются практическими занятиями, самостоятельной 
работой над учебной и научной литературой и завершается зачетом.
Общая трудоемкость дисциплины составляет 108 часов. 3 зачетные единицы.
Вид промежуточной аттестации: зачет.
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