
Аннотация

учебной дисциплины Б1.В.ДВ.2 «Основы исследований в научно-технической сфере» 
направления подготовки магистров 19.04.04 Технология продукции и организация 
общественного питания

Дисциплина учебного плана подготовки магистров по направлению 19.04.04 
Технология продукции и организация общественного питания

Цель курса -  формирование знаний и умений по методам технологических, 
исследований, планированию, технике закладки и проведению экспериментов, по 
статистической обработке и оценке результатов опытов, разработке научно-обоснованных 
выводов и предложений производству.

Задачами дисциплины являются:
- изучение методик обработки экспериментальных данных с построением 

математических моделей;
разработка методик экспериментальных исследований;- приобретение 

практических навыков обработки экспериментальных данных для получения 
математического описания систем.

Основные блоки и темы дисциплины:
Методы технологических исследований Введение. Применение математической 

статистики в технологических исследованиях Планирование, закладка и проведение 
опытов. Планирование наблюдений и учетов в опыте. Документация и отчетность.

Учебная дисциплина «Основы исследований в научно-технической сфере» 
входит в перечень дисциплин по выбору ОП.

В результате изучения дисциплины магистр должен обладать следующими 
компетенциями:

способностью к абстрактному мышлению, анализу, синтезу (ОК-1); 
готовностью действовать в нестандартных ситуациях, нести социальную и 

этическую ответственность за принятые решения (ОК-2);
готовностью к саморазвитию, самореализации, использованию творческого 

потенциала (ОК-3);
готовностью руководить коллективом в сфере своей профессиональной 

деятельности, толерантно воспринимая социальные, этнические, конфессиональные и 
культурные различия (ОПК-2);

способностью разрабатывать эффективную стратегию и формировать 
политику предприятия, обеспечивать предприятие питания материальными и 
финансовыми ресурсами, разрабатывать новые конкурентоспособные концепции (ОПК-3);

способностью  устанавливать требования к документообороту на 
предприятии (ОПК-4);

способностью создавать и поддерживать имидж предприятия (ОПК-5); 
готовностью устанавливать и определять приоритеты в области управления 

производственным процессом, управлять информацией в области производства 
продукции предприятий питания, планировать эффективную систему контроля 
производственного процесса и прогнозировать его эффективность (ПК-1);

способностью анализировать и оценивать информацию, процессы, 
деятельность, идентифицировать проблемы при управлении производственными и 
логистическими процессами, оценивать риски в области снабжения, хранения и движения 
запасов (ПК-2);

способностью оценивать эффективность затрат на реализацию 
производственного процесса по установленным критериям, устанавливать и определять 
приоритеты в области разработки и внедрения системы качества и безопасности



продукции производства, уметь анализировать и оценивать информацию, процессы и 
деятельность предприятия (ПК-3);

способностью оказывать влияние на разработку и внедрение системы 
качества и безопасности продукции производства, оценивать риски в области обеспечения 
качества и безопасности продукции производства, снабжения, хранения и движения 
продукции (ПК-4);

способностью оценивать эффективность затрат на функционирование 
системы качества и безопасности продукции производства, принимать решения в 
стандартных и нестандартных ситуациях с множественными факторами (ПК-5);

готовностью контролировать степень достижения целей и выполнения задач 
в части логистических процессов на предприятии, устанавливать и определять 
приоритеты в области управления процессами продаж (ПК-6);

способностью разрабатывать новый ассортимент продукции питания 
различного назначения, организовать ее выработку в производственных условиях (ПК-7);

способностью использовать знания новейших достижений техники и 
технологии в своей научно-исследовательской деятельности (ПК-17);

готовностью к использованию практических навыков в организации и 
управлении научно-исследовательскими и научно-производственными работами, в том 
числе при проведении экспериментов, испытаний, анализе их результатов (ПК-19);

способностью в составе коллектива ставить задачи исследования, выбирать 
методы экспериментальной работы, интерпретировать и представлять результаты 
научных исследований (ПК-22);

способностью самостоятельно выполнять лабораторные и производственные 
исследования для решения научно-исследовательских и производственных задач с 
использованием современной отечественной и зарубежной аппаратуры и приборов, а 
также методов исследования свойств сырья и продуктов питания (ПК-23);

способностью осуществлять анализ результатов научных исследований, 
внедрять результаты исследований и разработок на практике, готовностью к применению 
практических навыков составления и оформления научно-технической документации, 
научных отчетов, рефератов, публикаций и публичных обсуждений (ПК-24).

Дисциплина «Основы исследований в научно-технической сфере» изучается 
посредством лекций, все разделы программы закрепляются лабораторными занятиями, 
выполнением контрольных работ, самостоятельной работы над учебной и научной 
литературой и завершается зачетом.

Общая трудоемкость дисциплины составляет 108 часов, 3 зачетных единицы.
Вид промежуточной аттестации: зачет.
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