
Аннотация

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.О.07 Аутентичные продукты питания"

направления подготовки бакалавров "19.04.04 Технология продукции и организация
общественного питания"

профиль подготовки ""

программа подготовки "магистр"

Цели и задачи учебной дисциплины (модуля)

Цель дисциплины: формирование у студентов теоретических и практических знаний
об аутентичных продуктах питания, их назначении, классификации, особенностях
химического состава и технологических процессах; формирование знаний в области
приоритетов и тенденций развития производства аутентичных продуктов питания.

Задачи дисциплины:

- анализ современных тенденций в вопросах питания и здоровья, изучение
современного рынка аутентичных продуктов;

- исследование специфических физиологических эффектов функциональных
ингредиентов;

- характеристика видов, строения, физиологических аспектов применения основных
групп функциональных ингредиентов;

- анализ современных подходов к созданию аутентичных продуктов питания.

Основные блоки и темы дисциплины
Раздел дисциплины

Аутентичность пищевых продуктов как новая концепция развития пищевой промышленности и
индустрии питания
Факторы, влияющие на пищевой статус населения (индустриализация, урбанизация,
экономическое развитие и глобализация рынков)
Неправильные структуры питания и снижение уровня физической активности: причины и
отрицательные последствия
Алиментарно-зависимые заболевания
Влияние мировой продовольственной экономики на структуру питания
Динамика изменений безопасности пищевых продуктов
Новые пищевые технологии и новые источники загрязнения пищевых продуктов
Парадигма пищевого производства в 20 и 21 веках
Промежуточная аттестация: зачет в устной форме

Место дисциплины в структуре ОП

Дисциплина «Аутентичные продукты питания» входит в обязательную часть ОПОП
направления подготовки магистров 19.04.04 Технология продукции и организация
общественного питания.

Для успешного освоения дисциплины необходимы знания по следующим дисциплинам
и разделам ОП: «Проектирование процессов производства продуктов питания», «Мировые
кулинарные шедевры», «Нутрициология в индустрии питания», «Методология науки о
питании».

В результате изучения дисциплины бакалавр должен обладать
следующими компетенциями:
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Дисциплина "Аутентичные продукты питания" изучается посредством лекций, все разделы
программы закрепляются практическими, лабораторными занятиями, выполнением
контрольных работ, самостоятельной работы над учебной и научно-технической литературой
и завершается экзаменом.

Общая трудоёмкость дисциплины составляет 72 часа, 2 зачетные еденицы.

Вид промежуточной аттестации:  Зачет.

  Разработчик: Подписано простой ЭП 07.07.2023 Блягоз Асет Ибрагимовна

Зав. кафедрой: Подписано простой ЭП 21.07.2023 Хатко Зурет Нурбиевна

Зав. выпускающей кафедрой: Подписано простой ЭП 21.07.2023 Хатко Зурет Нурбиевна

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

2/2

http://www.tcpdf.org

