
Аннотация

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.О.08 Дизайн пищевых продуктов"

направления подготовки бакалавров "19.04.04 Технология продукции и организация
общественного питания"

профиль подготовки ""

программа подготовки "магистр"

Цели и задачи учебной дисциплины (модуля)

Цель дисциплины: формирование у студентов целостного представления об эстетике
и дизайне пищевых продуктов; теоретических и практических знаний о их назначении,
классификации, особенностях дизайна.

Эстетика и дизайн в оформлении кулинарной продукции. Роль дизайна в оформлении
кулинарной продукции.

Задачи дисциплины:

- изучение роли дизайна в оформлении кулинарной продукции;

- исследование актуальных направлений в оформлении и декорировании блюд и
кондитерских изделий;

- изучение роли дизайна блюд на предприятиях общественного питания;

- освоение правил выбора основных продуктов и дополнительных ингредиентов для
создания гармоничных блюд и кондитерских изделий.

Основные блоки и темы дисциплины
Раздел дисциплины

Дизайн пищевых продуктов: термины и определения.
Разнообразие подачи своей продукции пищевыми предприятиями.
Главные принципы создания упаковки для пищевой продукции
«Пищевой дизайн» («Food-design»).
Концептуальные подходы в «Пищевом дизайне».
Направление «Пищевая архитектура» (Paolo Barichella).
Концептуальные подходы в «Пищевом дизайне»: «дизайн вокруг еды», «дизайн и еда»; «дизайн
для еды». «Функциональная концепция» - основа любого проекта «Food-design».
Функции готовой упаковки: надежность, удобство, экономичность, эстетичность,
информативность, соответствие рыночным требованиям.
Промежуточная аттестация

Место дисциплины в структуре ОП

Дисциплина «Дизайн пищевых продуктов» входит в обязательную часть ОПОП
направления подготовки магистров 19.04.04 Технология продукции и организация
общественного питания.

Дисциплина базируется на знаниях, имеющихся у студентов при получении высшего
профессионального образования по направлениям подготовки магистра.

В результате изучения дисциплины бакалавр должен обладать
следующими компетенциями:
ОПК-1: Способен разрабатывать эффективную стратегию, инновационную политику и конкурентоспособные
концепции предприятия
ОПК-1.1 Демонстрирует знание отечественных и зарубежных достижений в области производства
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продуктов питания
- отечественные и зарубежные
достижения в области производства
продуктов питания;-
законодательство РФ, регулирующее
деятельность предприятий питания;-
основы стратегического
менеджмента и маркетинга на
предприятиях питания.

- определять цели и задачи развития
предприятия питания;- определять
приоритеты в стратегии развития
предприятия, в его финансовой
деятельности;- разрабатывать
эффективную инновационную
политику предприятия питания;-
разрабатывать и принимать
управленческие решения по
повышению конкурентоспособности и
развитию предприятия питания;-
осуществлять оценку эффективности
реализации стратегии развития
предприятия питания.

- методиками разработки
корпоративной и функциональных
стратегий;- навыками выявления
проблем развития предприятия
питания;- навыками организации
стратегического контроля и оценки
эффективности реализации
стратегии развития предприятия
питания.

ОПК-2: Способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических процессов производства
продукции различного назначения
ОПК-2.3 Разрабатывает рецептуры и технологии производства продуктов питания с ориентацией на
категорию потребителей
- ассортимент продукции питания
различного назначения, нормативные
документы, регламентирующие ее
производство;- принципы и методы
моделирования продуктов и
технологических процессов
производства продукции питания;-
технологию производства продуктов
общественного питания;-
рациональные способы эксплуатации
машин и технологического
оборудования при производстве
продукции питания; - методики
расчета основных экономических
показателей финансово-
хозяйственной деятельности
предприятий питания;-
информационные технологии в
области производства продуктов
питания;- методы разработки
обоснованных норм расхода сырья и
вспомогательных материалов; -
оптимальные параметры
технологических операций и
рациональные режимы работы
технологического оборудования; -
методы оценки качества продукции.

- проводить анализ технологических
процессов производства продукции в
соответствии с потребностями
рынка;- разрабатывать мероприятия
по совершенствованию
технологических процессов
производства продуктов питания, в
том числе с учетом особенностей
питания различных социальных групп
населения;- разрабатывать
рецептуры и технологии
производства продуктов питания
различного назначения;-
формулировать ассортиментную
политику разрабатывать
производственную программу
предприятий питания.

- методами составления рецептур и
рационов с использованием
компьютерных технологий;-
методами разработки
производственной программы в
зависимости от специфики
предприятия питания; - методами
проведения стандартных испытаний
по определению показателей
качества и безопасности сырья и
готовой продукции питания, -
способностью участвовать в работе
над инновационными проектами,
используя базовые методы
исследовательской деятельности.

Дисциплина "Дизайн пищевых продуктов" изучается посредством лекций, все разделы
программы закрепляются практическими, лабораторными занятиями, выполнением
контрольных работ, самостоятельной работы над учебной и научно-технической литературой
и завершается экзаменом.

Общая трудоёмкость дисциплины составляет 72 часа, 2 зачетные еденицы.

Вид промежуточной аттестации:  Зачет.
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