
Аннотация

учебной дисциплины Б1.В.ОД.7 «Инженерное сопровождение системного развития 
пищевых технологий в общественном питании»
направления подготовки магистров 19.04.04 Технология продукции и организация 
общественного питания

Дисциплина учебного плана подготовки магистров по направлению 19.04.04 
Технология продукции и организация общественного питания

Цель курса -  вооружить студентов, обучающихся в магистратуре 
систематизированными знаниями основ инженерного сопровождения системного 
развития пищевых технологий в общественном питании, практическими навыками и 
умениями, пониманием необходимости оптимизации технологических процессов с учетом 
современных представлений о рациональном использовании сырья, обеспечения высокого 
качества продукции, ее безопасности для жизнедеятельности потребителя.

Задачами дисциплины являются:
- изучение механических и гидромеханических процессов в пищевых производствах;
- исследование тепловых процессов в пищевых производствах.

Основные блоки и темы дисциплины:
Научное обеспечение механических и гидромеханических процессов в пищевых 

производствах. Фундаментальные научные проблемы переработки сельскохозяйственного 
сырья. Научное обеспечение тепловых процессов в пищевых производствах. Научное 
обеспечение массообменных процессов в пищевых производствах.

Учебная дисциплина «Инженерное сопровождение системного развития 
пищевых технологии в общественном питании» входит в вариативную часть ОП.

В результате изучения дисциплины магистр должен обладать следующими 
компетенциями:

способностью к абстрактному мышлению, анализу, синтезу (ОК-1); 
готовностью действовать в нестандартных ситуациях, нести социальную и 

этическую ответственность за принятые решения (ОК-2);
готовностью к саморазвитию, самореализации, использованию творческого 

потенциала (ОК-3);
готовностью к коммуникации в устной и письменной формах на русском и 

иностранном языках для решения задач профессиональной деятельности (ОПК-1);
готовностью руководить коллективом в сфере своей профессиональной 

деятельности, толерантно воспринимая социальные, этнические, конфессиональные и 
культурные различия (ОПК-2);

способностью  разрабаты вать эфф ективную  стратегию  и ф ормировать 
политику предприятия, обеспечивать предприятие питания материальными и 
финансовыми ресурсами, разрабатывать новые конкурентоспособные концепции (ОПК-3);

способностью устанавливать требования к документообороту на 
предприятии (ОГЖ-4);

способностью создавать и поддерживать имидж предприятия (ОПК-5); 
готовностью устанавливать и определять приоритеты в области управления 

производственным процессом, управлять информацией в области производства 
продукции предприятий питания, планировать эффективную систему контроля 
производственного процесса и прогнозировать его эффективность (ПК-1);

способностью анализировать и оценивать информацию, процессы, 
деятельность, идентифицировать проблемы при управлении производственными и 
логистическими процессами, оценивать риски в области снабжения, хранения и движения 
запасов (ПК-2);
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способностью оценивать эффективность затрат на реализацию 
производственного процесса по установленным критериям, устанавливать и определять 
приоритеты в области разработки и внедрения системы качества и безопасности 
продукции производства, уметь анализировать и оценивать информацию, процессы и 
деятельность предприятия (ПК-3);

способностью оказывать влияние на разработку и внедрение системы 
качества и безопасности продукции производства, оценивать риски в области обеспечения 
качества и безопасности продукции производства, снабжения, хранения и движения 
продукции (ПК-4);

способностью оценивать эффективность затрат на функционирование 
системы качества и безопасности продукции производства, принимать решения в 
стандартных и нестандартных ситуациях с множественными факторами (ПК-5);

готовностью контролировать степень достижения целей и выполнения задач 
в части логистических процессов на предприятии, устанавливать и определять 
приоритеты в области управления процессами продаж (ПК-6);

способностью разрабатывать новый ассортимент продукции питания 
различного назначения, организовать ее выработку в производственных условиях (ПК-7);

способностью использовать знания новейших достижений техники и 
технологии в своей научно-исследовательской деятельности (ПК-17);

владением фундаментальными разделами техники и технологии продукции 
питания, необходимыми для решения научно-исследовательских и научно- 
производственных задач в области производства продуктов питания (ПК-18);

способностью создавать модели, позволяющие исследовать и 
оптимизировать параметры производства продуктов питания, улучшать качество 
продукции и услуг (ПК-21).

Дисциплина «Инженерное сопровождение системного развития пищевых 
технологий в общественном питании» изучается посредством лекций, все разделы 
программы закрепляются практическими занятиями, выполнением контрольных работ, 
самостоятельной работы над учебной и научной литературой и завершается экзаменом.

Общая трудоемкость дисциплины составляет 144 часа, 4 зачетные единицы.
Вид промежуточной аттестации: экзамен.

Разработчик: 
д-р, техн. наук, доц. А.А. Схаляхов

Зав. выпускающей кафедрой 
по направлению З.Н. Хатко


