
Аннотация
рабочей программы учебной дисциплины Б1.В.04 Нутрициология в индустрии
питания
Направление подготовки 19.04.04 Технология продукции и организация
общественного питания
Магистерская программа Технология продукции и организация
общественного питания

Цель дисциплины -  получение знаний о химическом составе и свойствах 
сельскохозяйственного сырья и продуктов питания, об изменениях в сырье, происходящих 
при переработке его в продукты питания, а также об основных принципах получения 
продуктов питания высокого качества при минимальных затратах.

Задачи дисциплины:
- изучить основные положения и тенденции современных научных изысканий в 

пищевой промышленности и общественном питании;
- изучить основные проблемы науки применительно к объекту исследования;
- изучить возможности применения современных химических и физико-химических 

методов исследования для использования в инновационных технологиях в пищевой 
промышленности и общественном питании;

овладеть научными основами технологических процессов в пищевой 
промышленности и общественном питании;

- изучить свойства основного и дополнительного сырья и специальных технологий 
отдельных пищевых производств.

Магистранты должны познакомиться с технологическими схемами производства 
основных видов пищевых продуктов, параметрами процессов, условиями хранения сырья 
и готовой продукции, с оценкой их качества, а также с состоянием науки и научно- 
технического потенциала отраслей, фундаментальными научными проблемами в пищевых 
отраслях и общественном питании и направлениями развития пищевых отраслей и 
общественного питания.

Основные блоки и темы дисциплины: Введение в дисциплину. Цели, задачи и 
содержание дисциплины, связь с другими дисциплинами, место в учебном процессе. 
Научно-техническая политика в области здорового питания. Фундаментальные научные 
проблемы переработки сельскохозяйственного сырья. Экологические проблемы 
производства продуктов питания. Новейшие наукоемкие био- и нанотехнологии 
производства продуктов питания.

Учебная дисциплина «Нутрициология в индустрии питания» входит в часть, 
формируемую участниками образовательных отношений ОПОП ВО направления 
подготовки магистров 19.04.04 Технология продукции и организация общественного 
питания.

В результате изучения учебной дисциплины у обучающегося формируются 
компетенции:

ПКУВ-1.1. Анализ и оценка деятельности предприятия питания.
ПКУВ-1.2. Разработка и реализация стратегии развития предприятия питания

Знать:
- законодательство РФ, регулирующее деятельность предприятий питания;
- формы статистической, финансовой и другой отчетности на предприятиях питания;
- технологии маркетинговых исследований на предприятиях питания;

- основы статистического моделирования и прогнозирования результатов 
деятельности предприятий питания.

- законодательство РФ, регулирующее деятельность предприятий питания;
- основы стратегического менеджмента и маркетинга на предприятиях питания;
- основы риск-менеджмента и антикризисного управления.
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Уметь:
- осуществлять сбор, обработку и анализ информации о факторах внешней и 

внутренней среды предприятия питания, необходимой для принятия стратегических и 
оперативных управленческих решений;

- организовать систему мониторинга внешней и внутренней среды предприятия 
питания;

- осуществлять руководство подготовкой предложений по формированию и 
совершенствованию продукции и обслуживания в соответствии с изменением 
конъюнктуры рынка.

- определять задачи и цели развития предприятия питания;
- формировать конкурентоспособную стратегию развития предприятия питания;
- реализовать стратегию предприятия питания, а также функциональные стратегии 

(маркетинговая, финансовая, кадровая), обеспечивающие его устойчивое развитие;
- проводить организационную диагностику и проектирование организационной 

структуры предприятия питания;
- осуществлять стратегический контроль деятельности предприятия питания;
- разрабатывать и принимать управленческие решения по повышению 

конкурентоспособности и развитию предприятия питания;
- осуществлять оценку эффективности реализации стратегии развития предприятия 

питания;
- выявлять стратегические проблемы развития предприятия питания и 

разрабатывать меры по их устранению;
- формулировать задачи и цели развития предприятия питания, отражающие 

интересы собственников и заинтересованных сторон.
Владеть:
- методиками разработки корпоративной и функциональных стратегий;
- навыками выявления проблем развития предприятия;
- методами организационной диагностики и организационного проектирования 

предприятия питания;
владеть навыками организации стратегического контроля и оценки 

эффективности реализации стратегии развития предприятия питания.
- навыками планирования и организации маркетинговых исследований на 

предприятиях питания;
- методиками стратегического и ситуационного анализа и оценки результатов 

деятельности предприятий питания;
- техниками количественной оценки, анализа и презентации информации о 

продукции и услугах предприятия питания;
- навыками создания и ведения баз данных по различным показателям 

деятельности предприятий питания.
Дисциплина изучается посредством лекций, все разделы программы закрепляются 

практическими занятиями, самостоятельной работой над учебной и научно-технической 
литературой и завершается экзаменом.

Общая трудоемкость дисциплины составляет 108 часов, 3 зачетные единицы.
Вид промежуточной аттестации: экзамен.
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