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рабочей программы учебной дисциплины "Б1.В.04 Нутрициология в индустрии питания"

направления подготовки бакалавров "19.04.04 Технология продукции и организация
общественного питания"

профиль подготовки ""

программа подготовки "магистр"

Цели и задачи учебной дисциплины (модуля)

Цель дисциплины – получение знаний о химическом составе и свойствах
сельскохозяйственного сырья и продуктов питания, об изменениях в сырье, происходящих
при переработке его в продукты питания, а также об основных принципах получения
продуктов питания высокого качества при минимальных затратах.

Задачи дисциплины:

- изучить основные положения и тенденции современных научных изысканий в пищевой
промышленности и общественном питании;

- изучить основные проблемы науки применительно к объекту исследования;

- изучить возможности применения современных химических и физико-химических
методов исследования для использования в инновационных технологиях в пищевой
промышленности и общественном питании;

- овладеть научными основами технологических процессов в пищевой промышленности
и общественном питании;

- изучить свойства основного и дополнительного сырья и специальных технологий
отдельных пищевых производств.

Магистранты должны познакомиться с технологическими схемами производства
основных видов пищевых продуктов, параметрами процессов, условиями хранения сырья и
готовой продукции, с оценкой их качества, а также с состоянием науки и научно-
технического потенциала отраслей, фундаментальными научными проблемами в пищевых
отраслях и общественном питании и направлениями развития пищевых отраслей и
общественного питания.

Основные блоки и темы дисциплины
Раздел дисциплины

Фундаментальные научные проблемы переработки сельскохозяйственного сырья.
Новейшие наукоемкие био- и нанотехнологии производства продуктов питания.
Промежуточная аттестация.

Место дисциплины в структуре ОП

Дисциплина «Нутрициология в индустрии питания» входит в часть, формируемая
участниками образовательных отношений.

Перечень дисциплин, изучение которых необходимо для усвоения данной дисциплины:
Инновационные виды обслуживания на предприятиях общественного питания, Методология
науки о питании, Проектирование процессов производства продуктов питания, Мировые
кулинарные шедевры.

В результате изучения дисциплины бакалавр должен обладать
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следующими компетенциями:

Дисциплина "Нутрициология в индустрии питания" изучается посредством лекций, все
разделы программы закрепляются практическими, лабораторными занятиями, выполнением
контрольных работ, самостоятельной работы над учебной и научно-технической литературой
и завершается экзаменом.

Общая трудоёмкость дисциплины составляет 108 часа, 3 зачетные еденицы.

Вид промежуточной аттестации: Экзамен.
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