
Аннотация

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.В.ДВ.05.02 Оборудование для
консервирования"

направления подготовки бакалавров "15.03.02 Технологические машины и оборудование"

профиль подготовки "Машины и аппараты пищевых производств"

программа подготовки "Бакалавр"

Цели и задачи учебной дисциплины (модуля)

Целью дисциплины является формирование у студентов комплекса теоретических
знаний, практических навыков и методических основ разработки и эксплуатации
технологического оборудования пищевой промышленности.

Задачи дисциплины:

• изучение  перспектив  технического  обеспечения  пищевых  производств  для
  повышения эффективности машинных технологий.

• формирование    навыков    научно-технического    мышления    и    творческого
  применения полученных знаний в будущей инженерной деятельности.

• изучение основ теории работы машин и аппаратов пищевой промышленности и
  освоение методов расчета.

• изучение     принципиальных     схем      основных     типов     технологического
  оборудования и принятых систем его классификации.

Основные блоки и темы дисциплины
Раздел дисциплины

Введение. Основные направления развития отраслей пищевой промышленности.
Подготовка сырья, тары и оборудования. Способы подготовки сырья, тары и оборудования в
различных пищевых производствах.
Основные виды технологического оборудования различных пищевых производств для
механической переработки сырья.
Качественное описание механизма переработки соединением.
Качественное описание механизма переработки формованием.
Основные виды финишных операций и технологического оборудования для их выполнения в
различных пищевых производствах

Место дисциплины в структуре ОП

Дисциплина «Оборудование для консервирования» относится к дисциплинам по выбору
учебного плана ОП по направлению подготовки бакалавров 15.03.02 Технологические
машины и оборудование.

Для успешного освоения дисциплины «Оборудование для консервирования»
необходимы знания по следующим дисциплинам и разделам ОП: основы инженерного
творчества, износ и разрушение деталей, процессы и аппараты пищевых производств,
введение в специальность, детали машин и др.

В результате изучения дисциплины бакалавр должен обладать
следующими компетенциями:
ПКУВ-2: Технологическое обеспечение процессов технического обслуживания и ремонта автоматизированных
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технологических линий по производству продуктов питания
ПКУВ-2.1 Организационное обеспечение процессов технического обслуживания и ремонта
автоматизированных технологических линий по производству продуктов питания
сравнительные характеристики
применяемых стратегий
технического обслуживания и
ремонта автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания;
виды и технологии производства
продуктов питания из растительного
сырья в организациях пищевой и
перерабатывающей
промышленности; методы расчета
экономической эффективности
выполнения технологических
операций по техническому
обслуживанию и ремонту
автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания;
требования к качеству выполнения
технологических операций по
техническому обслуживанию и
ремонту автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания;
методы планирования, контроля и
оценки качества технологических
операций по техническому
обслуживанию и ремонту
автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания

выполнять техническое
обслуживание и ремонт
автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания;
производить подготовку
технологического оборудования и
средств автоматики
автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания к
техническому обслуживанию и
ремонту; формировать сетевые
графики проведения технического
обслуживания, ремонта и контроля
технического состояния
технологического оборудования, и
средств автоматики
автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания;
проводить стандартные и
сертификационные испытания
материалов, деталей, узлов,
агрегатов и оборудования,
используемых на
автоматизированных
технологических линиях по
производству продуктов питания;
пользоваться методами контроля
качества выполнения
технологических операций по
техническому обслуживанию и
ремонту автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания

методами составления планов работ
по техническому обслуживанию и
ремонту на основе данных
информационной системы
управления техническим
обслуживанием и ремонтом
автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания;
навыками работы в информационной
системе управления техническим
обслуживанием и ремонтом
автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания, для
оформления заявок на техническое
обслуживание, ремонт, материалы,
запасные части и инструменты;
методами расчета сменных
показателей технического
обслуживания и ремонта
автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания;
способами выполнения
технологических операций по
техническому обслуживанию и
ремонту автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания

ПКУВ-2: Технологическое обеспечение процессов технического обслуживания и ремонта автоматизированных
технологических линий по производству продуктов питания
ПКУВ-2.2 Технологическое обеспечение процессов технического обслуживания и ремонта
автоматизированных технологических линий по производству продуктов питания
виды и технологии производства
продуктов питания из растительного
животного сырья в организациях
пищевой и перерабатывающей
промышленности; виды и технологии
производства биотехнологической
продукции для организаций пищевой
и перерабатывающей
промышленности; виды и технологии
производства продукции
общественного питания массового
изготовления и специализированных
пищевых продуктов; устройство и
назначение технологического
оборудования автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания;
методы ремонта деталей,
механизмов и узлов промышленного
оборудования; правила первичного
документооборота, учета и
отчетности при выполнении
технологических операций по
техническому обслуживанию и
ремонту автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания

проводить испытания
промышленного оборудования
автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания
после ремонта и монтажа; выполнять
работы по пуску и наладке
промышленного оборудования
автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания;
составлять документацию для
проведения работ по монтажу и
ремонту технологического
оборудования и средств автоматики
автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания;
составлять документацию для
проведения работ по эксплуатации
технологического оборудования и
средств автоматики
автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания;
контролировать и анализировать
функционирование параметров в
процессе эксплуатации
технологического оборудования и
средств автоматики
автоматизированных
технологических линий по

навыками выполнения работ по
техническому мониторингу состояния
и диагностированию
технологического оборудования и
средств автоматики с
использованием информационной
системы управления техническим
обслуживанием и ремонтом
автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания;
навыками выполнения работ по
монтажу и ремонту технологического
оборудования и средств автоматики
автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания с
использованием контрольно-
измерительных приборов; навыками
выполнения работ по пуску и наладке
и испытаний технологического
оборудования, и средств автоматики
автоматизированных
технологических линий по
производству продуктов питания
после окончания работ по ремонту и
монтажу; навыками выполнения
работ по техническому
обслуживанию технологического
оборудования и средств автоматики
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производству продуктов питания

Дисциплина "Оборудование для консервирования" изучается посредством лекций, все
разделы программы закрепляются практическими, лабораторными занятиями, выполнением
контрольных работ, самостоятельной работы над учебной и научно-технической литературой
и завершается экзаменом.

Общая трудоёмкость дисциплины составляет 72 часа, 2 зачетные еденицы.

Вид промежуточной аттестации:  Зачет.

  Разработчик: Подписано простой ЭП 13.09.2023 Коблева Мира Мугдиновна

Зав. кафедрой: Подписано простой ЭП 13.09.2023 Сиюхов Хазрет Русланович

Зав. выпускающей кафедрой: Подписано простой ЭП 13.09.2023 Сиюхов Хазрет Русланович

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

3/3

http://www.tcpdf.org

