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1. Цели и задачи учебной дисциплины (модуля)

Цель изучения дисциплины «Современные методы исследования товаров» состоит в том,
чтобы научить студентов различным методам определения качества сырья и полуфабрикатов
животного происхождения; подготовить студентов практически пользоваться данными
методами, с помощью различных приборов и установок.

Задачи дисциплины:

· ознакомление студентов с методами исследований структуры различных видов сырья и
полуфабрикатов животного и растительного происхождения;

· изучение методов оценки свойств различных товаров;

· объяснение принципа работы различных устройств, необходимых для исследований
структуры и свойств различных товаров;

· помощь в овладении статистическими методами обработки результатов измерений.

3/50



  

2. Место дисциплины (модуля) в структуре ОП по направлению
подготовки (специальности)

Дисциплина связана с другими общепрофессиональными и специальными дисциплинами
межпредметными связями, предшествующими, такими как физика, стандартизация,
подтверждение соответствия и метрология, химия, математика, физико-химические методы
исследования и сопутствующими – с теоретические основы товароведения и экспертизы.

Дисциплина входит в вариативную часть дисциплин по выбору базового цикла подготовки
бакалавра по направлению подготовки Бакалавр 38.03.07 Товароведение.
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3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине
(модулю), соотнесенных с планируемыми результатами освоения
образовательной программы.

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующей(их) компетенции(й):

ПКУВ-1.1 Проводит контроль фактического уровне качества
поступающих в организацию сырья, материалов,
полуфабрикатов, комплектующих изделий требованиям
нормативных и технических документов

ПКУВ-1.2 Разрабатывает предложения по повышению качества
получаемой продукции

ПКУВ-2.1 Проводит систематический выборочный контроль
качества сырья, материалов, полуфабрикатов и готовой
продукции в соответствии с требованиями технической
документации

ПКУВ-2.2 Проводит систематический выборочный контроль
хранения материалов, полуфабрикатов, покупных
изделий и готовой продукции

ПКУВ-4.1 Выявляет причины возникновения и проводит анализ
дефектов, вызывающих ухудшение качественных и
количественных показателей продукции на различных
стадиях производства

ПКУВ-4.2 Разрабатывает корректирующие действия по устранению
дефектов, вызывающих ухудшение качественных и
количественных показателей продукции на различных
стадиях производства
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4. Объем дисциплины (модуля) и виды учебной работы. Общая
трудоемкость дисциплины

  

Объем дисциплины и виды учебной работы по очной форме обучения.

Формы
контроля (
количеств

о)

Виды занятий Итого
часов

з.е.

За Лек Лаб СРП СР
Курс 2 Сем. 3 1 17 34 0.25 56.75   108 3

  

Объем дисциплины и виды учебной работы по заочной форме обучения.

Формы
контроля
(количес

тво)

Виды занятий Итого
часов

з.е.

За Лек Лаб КРАт Контроль СР
Курс 2 Сем. 3 1 10 12 0.25 3.75 82   108 3

  

Объем дисциплины и виды учебной работы по очно-заочной форме обучения.

Формы
контроля (
количеств

о)

Виды занятий Итого
часов

з.е.

За Лек Лаб СРП СР
Курс 2 Сем. 3 1 17 17 0.25 73.75   108 3
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5. Структура и содержание учебной и воспитательной деятельности при реализации дисциплины

5.1. Структура дисциплины для очной формы обучения.

Сем Раздел дисциплины Недел
я семе
стра

Виды учебной работы, включая самостоятельную работу и
трудоемкость (в часах)

Формы текущего/проме
жуточной контроля

успеваемости текущего
(по неделям семестра),

промежуточной
аттестации (по

семестрам)

Лек Лаб ПР СРП КРАт Контро
ль

СР СЗ

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
Ра з д е л 1. Общие сведения о методах
исследования структуры и свойств материалов

3 6 11 блиц - опрос

Р а з д е л 2. Резонансный метод определения
содержания влаги в материалах животного
происхождения. Определение
электропроводности растворов

3 7 11 тестовые задания

Р а з д е л 3. Измерение плотности и пористости
материалов методом гидростатического
взвешивания в градиентных трубках.
Термодеформационный метод оценки параметров
энергетической структуры материалов животного
происхождения

3 7 11 решение ситуационных
задач

Р а з д е л 4. Теплозащитные свойства материалов
животного происхождения и изделий.
Хроматография как метод разделения и анализа
сложных веществ

4 7 12,75 тестовые задания

Р а з д е л 5. Основные понятия о цвете. Сложение
цветовых стимулов

4 7 11 решение задач

форма текущего контроля 0,25 зачет
ИТОГО: 17 34 0.25 56.75

5.2. Структура дисциплины для заочной формы обучения.

Сем Раздел дисциплины Виды учебной работы, включая самостоятельную работу и
трудоемкость (в часах)

Лек Лаб ПР СРП КРАт Контро
ль

СР СЗ

1 2 4 5 6 7 8 9 10 11
0,25 3,75

Ра з д е л 1. Общие сведения о методах исследования структуры и свойств материалов 2 2 16
Р а з д е л 2. Резонансный метод определения содержания влаги в материалах животного 2 2 16
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Сем Раздел дисциплины Виды учебной работы, включая самостоятельную работу и
трудоемкость (в часах)

Лек Лаб ПР СРП КРАт Контро
ль

СР СЗ

1 2 4 5 6 7 8 9 10 11
происхождения. Определение электропроводности растворов
Р а з д е л 3. Измерение плотности и пористости материалов методом гидростатического
взвешивания в градиентных трубках. Термодеформационный метод оценки параметров
энергетической структуры материалов животного происхождения

2 2 16

Р а з д е л 4. Теплозащитные свойства материалов животного происхождения и изделий.
Хроматография как метод разделения и анализа сложных веществ

2 3 17

Р а з д е л 5. Основные понятия о цвете. Сложение цветовых стимулов 2 3 17
ИТОГО: 10 12 0.25 3.75 82

5.3.Структура дисциплины для очно-заочной формы обучения.

Сем Раздел дисциплины Виды учебной работы, включая самостоятельную работу и
трудоемкость (в часах)

Лек Лаб ПР СРП КРАт Контро
ль

СР СЗ

1 2 4 5 6 7 8 9 10 11
0,25

Ра з д е л 1. Общие сведения о методах исследования структуры и свойств материалов 3 3 14
Р а з д е л 2. Резонансный метод определения содержания влаги в материалах животного
происхождения. Определение электропроводности растворов

3 3 14

Р а з д е л 3. Измерение плотности и пористости материалов методом гидростатического
взвешивания в градиентных трубках. Термодеформационный метод оценки параметров
энергетической структуры материалов животного происхождения

3 3 15

Р а з д е л 4. Теплозащитные свойства материалов животного происхождения и изделий.
Хроматография как метод разделения и анализа сложных веществ

4 4 15

Р а з д е л 5. Основные понятия о цвете. Сложение цветовых стимулов 4 4 15,75
форма текущего контроля
ИТОГО: 17 17 0.25 73.75
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5.4. Содержание разделов дисциплины (модуля) «Современные методы исследования товаров», образовательные технологии

Лекционный курс

Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
Ра з д е л 1. Общие
сведения о методах
исследования структуры и
свойств материалов

3 2 3 1.1. Введение в
дисциплину. Цель и
задачи дисциплины.
Характеристика методов
исследования.
Практическая значимость
различных методов
исследования для
товароведения. 1.2.
Измерения величин и
методы обработки
результатов измерений.
Физические величины.
Систематические и
случайные погрешности.
Прямые и косвенные
измерения. Абсолютные и
относительные
погрешности.

ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; Знать: нормативные и
методические документы,
регламентирующие
вопросы качества
продукции и входного
контроля качества. Уметь:
проводить приемку сырья,
материалов,
полуфабрикатов,
комплектующих изделий
и готовой продукции по
качеству. Владеть:
Навыками оценки влияние
качества сырья и
материалов на качество
готовой продукции.

, Слайд-лекция

Р а з д е л 2. Резонансный
метод определения
содержания влаги в
материалах животного
происхождения.
Определение
электропроводности
растворов

3 2 3 1.1. Резонансный метод
определения содержания
влаги в материалах
животного
происхождения. Цель
метода. Исследуемые
материалы. Виды
диэлектрических
материалов. Виды связи
воды с материалом.
Диэлектрики и их
диэлектрическая
проницаемость.
Разрушающие и
неразрушающие методы
контроля качества
материалов. Суть
резонансного метода.
Установка для
определения
диэлектрических
параметров исследуемого

ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; Знать: нормативные и
методические документы,
регламентирующие
вопросы качества
продукции; требования к
качеству сырья,
материалов,
полуфабрикатов,
комплектующих изделий
и готовой продукции.
Уметь: анализировать
техническую
документацию;
использовать средства
измерения и контроля для
проведения измерений
характеристик
продукции. Владеть:
навыками определения
соответствия
характеристик
материалов,

, Слайд-лекция
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
материала. Расчет
диэлектрических
параметров и
диэлектрической
проницаемости.
Определение содержания
влаги. 1.2 Определение
электропроводности
растворов. Цель метода.
Исследуемые материалы.
Виды растворов.
Плотность тока.
Устройство для
определения
электропроводности –
Мост Уитстона. Методика
измерений. Зависимость
электропроводности от
температуры.

полуфабрикатов,
покупных изделий и
готовой продукции
требованиям
нормативных документов.

Р а з д е л 3. Измерение
плотности и пористости
материалов методом
гидростатического
взвешивания в
градиентных трубках.
Термодеформационный
метод оценки параметров
энергетической
структуры материалов
животного
происхождения

3 2 3 1.1 Измерение плотности
и пористости материалов
методом
гидростатического
взвешивания в
градиентных трубках.
Цель метода.
Исследуемые материалы.
Истинная и кажущаяся
плотность. Устройство
для измерения истинной
плотности. Величина
пористости. Методика
измерений. Способы
определения кажущейся
плотности. 1.2
Термодеформационный
метод оценки параметров
энергетической
структуры материалов
животного
происхождения. Цель
метода. Исследуемые
материалы. Устройство
для автоматической
записи деформации
образцов. Линейная
деформация. Методика
измерений. Расчет

ПКУВ-4.1; ПКУВ-4.2; Знать: основные методы
квалиметрического
анализа продукции при
производстве изделий.
Уметь: применять
актуальную нормативную
документацию в области
управления качеством
производства изделий.
Владеть: навыками
применять методы
квалиметрического
анализа продукции.

, Занятие-экскурсия
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
термомеханических
характеристик:
температуры сваривания,
температуры
вязкотекучего перехода,
предела прочности,
энтальпии, энтрапии,
числа напряженных и
разорванных связей.
Потребительные свойства
материалов связанные с
термостойкостью.

Р а з д е л 4.
Теплозащитные свойства
материалов животного
происхождения и
изделий. Хроматография
как метод разделения и
анализа сложных веществ

4 2 4 1.1 Теплозащитные
свойства материалов
животного
происхождения и
изделий. Цель метода.
Исследуемые материалы.
Величина показателя
теплозащитных свойств
материалов.
Теплопроводность,
конвекция и тепловое
излучение как основные
способы теплообмена.
Уравнение Фурье. Методы
стационарного и
нестационарного
теплообмена. Устройство
прибора для измерения
теплопроводности,
теплоотдачи и теплового
сопротивления
материалов. 1.2
Хроматография как метод
разделения и анализа
сложных веществ.
Основные направления
практического
применения
хроматографии. Виды
хроматографии.
Бумажная хроматография
как один из видов
распределительной
жидкостной
хроматографии.
Тонкослойная

ПКУВ-2.1; ПКУВ-4.1; Знать: нормативные и
методические документы,
регламентирующие
вопросы качества
продукции; требования к
качеству сырья,
материалов,
полуфабрикатов,
комплектующих изделий
и готовой продукции.
Уметь: анализировать
техническую
документацию;
использовать средства
измерения и контроля для
проведения измерений
характеристик
продукции. Владеть:
навыками определения
соответствия
характеристик
материалов,
полуфабрикатов,
покупных изделий и
готовой продукции
требованиям
нормативных документов.

, Занятие-экскурсия
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Сем Наименование темы
дисциплины

Трудоемкость (часы) Содержание Формируемые
компетенции

Результаты освоения
(знать, уметь, владеть)

Образовательные
технологииОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7 8 9
хроматография. Сущность
хроматографических
методов.

Р а з д е л 5. Основные
понятия о цвете.
Сложение цветовых
стимулов

4 2 4 Показатели
характеризующие цвет.
Основные понятия о
цвете. Основные цвета.
Система RGB. Цветовой
тон, насыщенность,
светлота. Закон
Грассмана. Уравнивание
цветовых стимулов.

ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2;
ПКУВ-4.2;

Знать:виды возможных
дефектов, возникающих
при нарушении стадий
производства продукции.
Уметь: анализировать
дефекты, вызывающие
ухудшение качества;
корректировать действия
по устранению дефектов,
вызывающих ухудшение
качественных и
количественных
показателей продукции
на различных стадиях
производства.
Владеть:навыками
выявления дефектов и
разрабатывать
корректирующие
действия по устранению
дефектов, вызывающих
ухудшение качественных
и количественных
показателей продукции
на различных стадиях
производства.

, Лекция-беседа

ИТОГО: 17 10 17
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5.5. Практические занятия, их наименование, содержание и объем в часах

Учебным планом не предусмотрено

  

Симуляционные занятия, их наименование, содержание и объем в часах

Учебным планом не предусмотрено

  

5.6. Лабораторные занятия, их наименование и объем в часах

  Сем № раздела дисциплины Наименование лабораторных работ Объем в часах
ОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6
Ра з д е л 1. Общие сведения о методах
исследования структуры и свойств
материалов

Измерения величин и методы обработки результатов измерений. 6 2 3

Р а з д е л 2. Резонансный метод
определения содержания влаги в
материалах животного происхождения.
Определение электропроводности
растворов

Определение влажности материалов резонансным методом. 7 2 3

Р а з д е л 3. Измерение плотности и
пористости материалов методом
гидростатического взвешивания в
градиентных трубках.
Термодеформационный метод оценки
параметров энергетической структуры
материалов животного происхождения

1.Измерение плотности и пористости материалов в градиентных трубках. 2. Изучение
устройства для измерения истинной плотности. 3.Построение калибровочного графика
для определения истиной плотности.

7 2 3

Р а з д е л 4. Теплозащитные свойства
материалов животного происхождения и
изделий. Хроматография как метод
разделения и анализа сложных веществ

1.Определение теплозащитных свойств материалов. 2.Изучение прибора для
измерения теплопроводности и теплоотдачи материалов в стационарном режиме.

7 3 4

Р а з д е л 5. Основные понятия о цвете.
Сложение цветовых стимулов

Работа с программой «Сложение цветовых стимулов». 7 3 4

ИТОГО: 34 12 17

  

5.7. Примерная тематика курсовых проектов (работ)
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Курсовые проекты учебным планом не предусмотрены
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5.8. Самостоятельная работа студентов

Содержание и объем самостоятельной работы студентов

  Сем Разделы и темы рабочей программы
самостоятельного изучения

Перечень домашних заданий и других вопросов для самостоятельного
изучения

Сроки
выпол
нения

Объем в часах
ОФО ЗФО ОЗФО

1 2 3 4 5 6 7
Ра з д е л 1. Общие сведения о методах
исследования структуры и свойств
материалов

1.Физические величины. 2.Систематические и случайные погрешности.
3.Прямые и косвенные измерения. 4.Абсолютные и относительные
погрешности.

1 и2
недели
семест

ра

11 16 14

Р а з д е л 2. Резонансный метод
определения содержания влаги в
материалах животного происхождения.
Определение электропроводности
растворов

1.Виды диэлектрических материалов.2. Виды связи воды с материалом.
3.Диэлектрики и их диэлектрическая проницаемость. 4.Разрушающие и
неразрушающие методы контроля качества материалов.

3 и 4
недели
семест

ра

11 16 15

Р а з д е л 3. Измерение плотности и
пористости материалов методом
гидростатического взвешивания в
градиентных трубках.
Термодеформационный метод оценки
параметров энергетической структуры
материалов животного происхождения

1.Расчет термомеханических характеристик: температуры сваривания,
температуры вязкотекучего перехода, предела прочности, энтальпии,
энтрапии, числа напряженных и разорванных связей. 2.Потребительные
свойства материалов связанные с термостойкостью.

5 и 6
недели
семест

ра

11 16 15

Р а з д е л 4. Теплозащитные свойства
материалов животного происхождения и
изделий. Хроматография как метод
разделения и анализа сложных веществ

1.Величина показателя теплозащитных свойств материалов.
2.Теплопроводность, конвекция и тепловое излучение как основные способы
теплообмена.

7 и 8
недели
семест

ра

12 17 15

Р а з д е л 5. Основные понятия о цвете.
Сложение цветовых стимулов

1.Закон Грассмана. 2.Уравнивание цветовых стимулов. 9 и 10
недели
семест

ра

12 17 15

ИТОГО: 57 82 74

  

5.9. Календарный график воспитательной работы по дисциплине

  Модуль Дата, место проведения Название мероприятия Форма проведения
мероприятия

Ответственный Достижения
обучающихся

Модуль 3 Учебно-
исследовательская и
научно-исследовательская
деятельность

декабрь 2022 г., ФГБОУ ВО
"МГТУ"

лекция дискуссия: Роль
современных
инструментальных методов
исследования показателей
качества при

лекция дискуссия Сиюхова Н.Т. ПКУВ-1.2; ПКУВ-4.2;
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Модуль Дата, место проведения Название мероприятия Форма проведения
мероприятия

Ответственный Достижения
обучающихся

идентификации товаров.
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6. Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной
работы обучающихся по дисциплине (модулю).

  

6.1. Методические указания (собственные разработки) 
Название Ссылка

Методические указания по выполнению лабораторных
работ по дисциплине "Идентификация и фальсификация
продовольственных товаров" для студентов
специальности 080401 "Товароведение и экспертиза
товаров" очной и заочной формы обучения [Электронный
ресурс]/ [сост. Н.Т. Сиюхова]. - Майкоп : Магарин О.Г.,
2013. - 51 с. - Режим доступа:
http://lib.mkgtu.ru:8002/libdata.php?id=2000048321

http://lib.mkgtu.ru:8002/libdata.php?id=2000048321

  

6.2. Литература для самостоятельной работ
Название Ссылка

Товароведение, экспертиза и стандартизация
[Электронный ресурс] : учебник / А. А. Ляшко и др. - М. :
Дашков и К, 2013. - 660 с. - ЭБС «Znanium. com» - Режим
доступа: http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=414985

http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=414985

Товароведение и экспертиза потребительских товаров
[Электронный ресурс]: учебник / рук. авт. колл.
В.В.Шевченко. - М.: ИНФРА-М, 2012-752с. - ЭБС
«Znanium.com» - Режим доступа:
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=303951

http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=303951

Николаева, М.А. Идентификация и обнаружение
фальсификации продовольственных товаров
[Электронный ресурс]: учебное пособие / М.А. Николаева,
М.А. Положишникова. - М.: ФОРУМ: Инфра-М, 2018. - 464 с.
- ЭБС «Znanium.com» - Режим доступа:
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=952273

http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=952273

Заворохина, Н.В Сенсорный анализ продовольственных
товаров на предприятиях пищевой промышленности,
торговли и общественного питания [Электронный
ресурс]: учебник. / Заворохина Н.В., Голуб О.В.,
Позняковский В.М. - М.: ИНФРА-М, 2017. - 144 с. - ЭБС
«Znanium.com» - Режим доступа:
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=891059

http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=891059

Кажаева, О. И. Товароведение и экспертиза
продовольственных товаров [Электронный ресурс]:
учебное пособие / О. И. Кажаева, Л. А. Манихина. -
Оренбург: Оренбургский государственный университет,
ЭБС АСВ, 2014. - 211 c. - ЭБС «IPRbooks» - Режим доступа:
http://www.iprbookshop.ru/24347.html

http://www.iprbookshop.ru/24347.html

  

Учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся из числа
инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья (ОВЗ) предоставляются в формах,
адаптированных к ограничениям их здоровья и восприятия информации:

Для лиц с нарушениями зрения:

в печатной форме увеличенным шрифтом,
в форме электронного документа,
в форме аудиофайла,
в печатной форме на языке Брайля.

Для лиц с нарушениями слуха:

в печатной форме,
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в форме электронного документа.

Для лиц с нарушениями опорно-двигательного аппарата:

в печатной форме,
в форме электронного документа,
в форме аудиофайла.
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7. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной
аттестации обучающихся по дисциплине (модулю)

7.1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения
образовательной программы

Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

ПКУВ-1.1 Проводит контроль фактического уровне качества поступающих в организацию сырья, материалов,
полуфабрикатов, комплектующих изделий требованиям нормативных и технических документов

6 6 6 Защита прав потребителей
8 9 9 Преддипломная практика
7 7 7 Экологическая экспертиза
7 7 7 Таможенная экспертиза

товаров
6 6 6 Технологическая (проектно-

технологическая) практика
3 3 3 Сенсорный анализ

потребительских товаров
3 3 3 Современные методы

исследования товаров
3 3 3 Материаловедение
3 3 3 Анатомия пищевого сырья
4 4 4 Упаковка товаров
4 4 4 Модуль получения

квалификации "Укладчик-
упаковщик"

8 8 8 Товароведение пищевых и
биологически активных
добавок

3 3 3 Микробиология
продовольственных товаров

6 7 7 Безопасность товаров и
сырья

7 8 8 Экспертиза товаров и сырья
8 9 9 Идентификация и

обнаружение
фальсификаций
непродовольственных
товаров

8 9 9 Идентификация и
обнаружение
фальсификаций
продовольственных товаров

2 2 2 Теоретические основы
товароведения

ПКУВ-1.2 Разрабатывает предложения по повышению качества получаемой продукции
3 3 3 Сенсорный анализ

потребительских товаров
3 3 3 Современные методы

исследования товаров
3 3 3 Материаловедение
3 3 3 Анатомия пищевого сырья
6 7 7 Безопасность товаров и

сырья
7 8 8 Экспертиза товаров и сырья
5 6 6 Товарный менеджмент
8 9 9 Идентификация и

обнаружение
фальсификаций
непродовольственных
товаров

6 6 6 Защита прав потребителей
6 6 6 Технологическая (проектно-

технологическая) практика
8 9 9 Преддипломная практика
7 7 7 Экологическая экспертиза
7 7 7 Таможенная экспертиза

товаров
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

ПКУВ-2.1 Проводит систематический выборочный контроль качества сырья, материалов, полуфабрикатов и готовой
продукции в соответствии с требованиями технической документации

6 6 6 Технологическая (проектно-
технологическая) практика

7 7 7 Экологическая экспертиза
456 7 7 Модуль получения

квалификации "Продавец
непродовольственных
товаров"

7 7 7 Таможенная экспертиза
товаров

6 6 6 Цифровая трансформация
отрасли

3 3 3 Сенсорный анализ
потребительских товаров

5 5 5 Цифровые технологии в
профессиональной
деятельности

3 4 4 Товароведение и
экспертиза зерномучных
товаров

8 8 8 Товароведение пищевых и
биологически активных
добавок

3 3 3 Микробиология
продовольственных товаров

6 7 7 Биоповреждаемость
непродовольственных
товаров

6 7 7 Безопасность товаров и
сырья

7 8 8 Экспертиза товаров и сырья
8 9 9 Товароведение и

экспертиза
сельскохозяйственного
сырья

7 8 8 Товароведение и
экспертиза рыбных товаров

3 3 3 Современные методы
исследования товаров

4 5 5 Товароведение и
экспертиза плодоовощных
товаров

7 8 8 Товароведение и
экспертиза мясных товаров

4 8 8 Модуль получения
квалификации "Укладчик-
упаковщик"

6 7 7 Товароведение и
экспертиза вкусовых
товаров

8 9 9 Преддипломная практика
56 56 56 Товароведение однородных

групп
непродовольственных
товаров

6 7 7 Товароведение и
экспертиза пищевых жиров

2 2 2 Теоретические основы
товароведения

5 6 6 Товароведение и
экспертиза молочных
товаров

5 6 6 Товароведение и
экспертиза кондитерских
товаров

ПКУВ-2.2 Проводит систематический выборочный контроль хранения материалов, полуфабрикатов, покупных
изделий и готовой продукции
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

7 8 8 Товароведение и
экспертиза рыбных товаров

3 4 4 Товароведение и
экспертиза зерномучных
товаров

6 7 7 Биоповреждаемость
непродовольственных
товаров

8 8 8 Товароведение пищевых и
биологически активных
добавок

3 3 3 Микробиология
продовольственных товаров

7 8 8 Товароведение и
экспертиза мясных товаров

6 7 7 Товароведение и
экспертиза вкусовых
товаров

8 9 9 Преддипломная практика
6 6 6 Технологическая (проектно-

технологическая) практика
7 7 7 Экологическая экспертиза
6 7 7 Товароведение и

экспертиза пищевых жиров
6 7 7 Безопасность товаров и

сырья
7 8 8 Экспертиза товаров и сырья
2 2 2 Теоретические основы

товароведения
5 6 6 Товароведение и

экспертиза кондитерских
товаров

5 6 6 Товароведение и
экспертиза молочных
товаров

7 7 7 Таможенная экспертиза
товаров

3 3 3 Сенсорный анализ
потребительских товаров

3 3 3 Современные методы
исследования товаров

4 5 5 Товароведение и
экспертиза плодоовощных
товаров

4 5 5 Модуль получения
квалификации "Укладчик-
упаковщик"

56 56 56 Товароведение однородных
групп
непродовольственных
товаров

456 567 567 Модуль получения
квалификации "Продавец
непродовольственных
товаров"

6 6 6 Цифровая трансформация
отрасли

5 5 5 Цифровые технологии в
профессиональной
деятельности

8 9 9 Товароведение и
экспертиза
сельскохозяйственного
сырья

ПКУВ-4.1 Выявляет причины возникновения и проводит анализ дефектов, вызывающих ухудшение качественных и
количественных показателей продукции на различных стадиях производства

3 3 3 Современные методы
исследования товаров
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

4 4 4 Упаковка товаров
4 5 5 Товароведение и

экспертиза плодоовощных
товаров

5 6 6 Товароведение и
экспертиза молочных
товаров

3 4 4 Товароведение и
экспертиза зерномучных
товаров

3 3 3 Микробиология
продовольственных товаров

6 7 7 Биоповреждаемость
непродовольственных
товаров

6 6 6 Технологическая (проектно-
технологическая) практика

7 7 7 Основы проектирования
продукции

7 7 7 Современные технологии
производства товаров

8 9 9 Товароведение и
экспертиза
сельскохозяйственного
сырья

7 8 8 Товароведение и
экспертиза рыбных товаров

7 8 8 Товароведение и
экспертиза мясных товаров

8 9 9 Преддипломная практика
56 56 56 Товароведение однородных

групп
непродовольственных
товаров

456 56 56 Модуль получения
квалификации "Продавец
непродовольственных
товаров"

5 6 6 Товарный менеджмент
2 2 2 Теоретические основы

товароведения
3 4 4 Оборудование торговых

предприятий
3 4 4 Холодильная техника и

технологии
3 3 3 Сенсорный анализ

потребительских товаров
6 7 7 Товароведение и

экспертиза вкусовых
товаров

6 7 7 Товароведение и
экспертиза пищевых жиров

5 6 6 Товароведение и
экспертиза кондитерских
товаров

4 9 9 Модуль получения
квалификации "Укладчик-
упаковщик"

ПКУВ-4.2 Разрабатывает корректирующие действия по устранению дефектов, вызывающих ухудшение
качественных и количественных показателей продукции на различных стадиях производства

3 4 4 Товароведение и
экспертиза зерномучных
товаров

3 3 3 Микробиология
продовольственных товаров

8 9 9 Преддипломная практика
6 6 6 Технологическая (проектно-

технологическая) практика
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Этапы формирования компетенции
(номер семестр согласного учебному плану)

Наименование учебных
дисциплин,

формирующие
компетенции в процессе

освоения
образовательной

программы

ОФО ЗФО ОЗФО

7 7 7 Основы проектирования
продукции

7 7 7 Современные технологии
производства товаров

7 8 8 Товароведение и
экспертиза рыбных товаров

7 8 8 Товароведение и
экспертиза мясных товаров

6 7 7 Товароведение и
экспертиза вкусовых
товаров

3 4 4 Оборудование торговых
предприятий

3 3 3 Сенсорный анализ
потребительских товаров

6 7 7 Биоповреждаемость
непродовольственных
товаров

3 3 3 Современные методы
исследования товаров

4 4 4 Упаковка товаров
3 4 4 Холодильная техника и

технологии
4 5 5 Модуль получения

квалификации "Укладчик-
упаковщик"

6 7 7 Товароведение и
экспертиза пищевых жиров

5 6 6 Товароведение и
экспертиза кондитерских
товаров

4 5 5 Товароведение и
экспертиза плодоовощных
товаров

5 6 6 Товароведение и
экспертиза молочных
товаров

56 56 56 Товароведение однородных
групп
непродовольственных
товаров

456 567 567 Модуль получения
квалификации "Продавец
непродовольственных
товаров"

8 9 9 Товароведение и
экспертиза
сельскохозяйственного
сырья

7.2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных
этапах их формирования, описание шкалы оценивания

Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
ПКУВ-1: Способен оценивать качество и готовить заключения о соответствии поступающих в организацию сырья,
материалов, полуфабрикатов, комплектующих изделий требованиям нормативных и технических документов
ПКУВ-1.2 Разрабатывает предложения по повышению качества получаемой продукции
  Знать:
нормативные и
методические
документы, регла
ментирующие
вопросы качества
продукции и

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  тестовые
задания, темы
рефератов,
докладов и
другие
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
входного
контроля
качества.
Уметь: проводить
учет и
систематизацию
данных о
фактическом
уровне качества
получаемой
продукции.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками анализа
поставщиков
продукции с
точки зрения
соотношения
\"цена-качество\".

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-4: Способен осуществлять анализ причин, вызывающих снижение качества продукции и разрабатывать
мероприятия по их устранению.
ПКУВ-4.1 Выявляет причины возникновения и проводит анализ дефектов, вызывающих ухудшение качественных и
количественных показателей продукции на различных стадиях производства
  Знать: основные
методы квалимет
рического
анализа
продукции при
производстве
изделий.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  тестовые
задания, темы
рефератов,
докладов и
другие

Уметь:
применять
актуальную
нормативную
документацию в
области
управления
качеством
производства
изделий.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
применять
методы квалимет
рического
анализа
продукции.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-1: Способен оценивать качество и готовить заключения о соответствии поступающих в организацию сырья,
материалов, полуфабрикатов, комплектующих изделий требованиям нормативных и технических документов
ПКУВ-1.1 Проводит контроль фактического уровне качества поступающих в организацию сырья, материалов,
полуфабрикатов, комплектующих изделий требованиям нормативных и технических документов
  Знать:
нормативные и
методические
документы, регла
ментирующие
вопросы качества
продукции и
входного
контроля
качества.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  тестовые
задания, темы
рефератов,
докладов и
другие

Уметь: проводить
приемку сырья,
материалов,
полуфабрикатов,
комплектующих
изделий и готовой
продукции по
качеству.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
Навыками оценки

Частичное
владение

Несистематическо
е применение

В
систематическом

Успешное и
систематическое
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
влияние качества
сырья и
материалов на
качество готовой
продукции.

навыками навыков применении
навыков
допускаются
пробелы

применение
навыков

ПКУВ-4: Способен осуществлять анализ причин, вызывающих снижение качества продукции и разрабатывать
мероприятия по их устранению.
ПКУВ-4.2 Разрабатывает корректирующие действия по устранению дефектов, вызывающих ухудшение
качественных и количественных показателей продукции на различных стадиях производства
  Знать: виды
возможных
дефектов,
возникающих при
нарушении
стадий
производства
продукции.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  тестовые
задания, темы
рефератов,
докладов и
другие

Уметь:
анализировать
дефекты,
вызывающие
ухудшение
качества;
корректировать
действия по
устранению
дефектов,
вызывающих
ухудшение
качественных и
количественных
показателей
продукции на
различных
стадиях
производства.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
выявления
дефектов и
разрабатывать
корректирующие
действия по
устранению
дефектов,
вызывающих
ухудшение
качественных и
количественных
показателей
продукции на
различных
стадиях
производства.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-2: Способен осуществлять выборочный контроль качества сырья, материалов, полуфабрикатов и готовой
продукции.
ПКУВ-2.1 Проводит систематический выборочный контроль качества сырья, материалов, полуфабрикатов и готовой
продукции в соответствии с требованиями технической документации
  Знать:
нормативные и
методические
документы, регла
ментирующие
вопросы качества
продукции;
требования к
качеству сырья,
материалов,
полуфабрикатов,
комплектующих

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  тестовые
задания, темы
рефератов,
докладов и
другие
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
изделий и готовой
продукции.
Уметь:
анализировать
техническую
документацию;
использовать
средства
измерения и
контроля для
проведения
измерений
характеристик
продукции.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
определения
соответствия
характеристик
материалов,
полуфабрикатов,
покупных изделий
и готовой
продукции
требованиям
нормативных
документов.

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков

ПКУВ-2: Способен осуществлять выборочный контроль качества сырья, материалов, полуфабрикатов и готовой
продукции.
ПКУВ-2.2 Проводит систематический выборочный контроль хранения материалов, полуфабрикатов, покупных
изделий и готовой продукции
  Знать:
нормативные и
методические
документы, регла
ментирующие
вопросы хранения
материалов,
полуфабрикатов,
покупных изделий
и готовой
продукции.

Фрагментарные
знания

Неполные знания Сформированные,
но содержащие
отдельные
пробелы знания

Сформированные
систематические
знания

  тестовые
задания, темы
рефератов,
докладов и
другие

Уметь:
анализировать
техническую
документацию;
использовать
средства
измерения и
контроля для
проведения
измерений
характеристик
продукции при
выборочном
контроле
хранения.

Частичные умения Неполные умения Умения полные,
допускаются
небольшие
ошибки

Сформированные
умения

Владеть:
навыками
определения
соответствия
характеристик
материалов,
полуфабрикатов,
покупных изделий
и готовой
продукции
нормативным
документам при
выборочном

Частичное
владение
навыками

Несистематическо
е применение
навыков

В
систематическом
применении
навыков
допускаются
пробелы

Успешное и
систематическое
применение
навыков
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Планируемые
результаты

освоения
компетенции

Критерии оценивания результатов обучения Наименование
оценочного

средства
неудовлетворит

ельно
удовлетворител

ьно
хорошо отлично

1 2 3 4 5 6
контроле
хранения.

7.3. Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы
формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

  

7.3.1.Вопросы к экзамену для проведения промежуточной аттестации по
дисциплине

1.Цель и задачи дисциплины. Характеристика методов исследования. Практическая
значимость различных методов исследования для товароведения.

2.Физические величины. Систематические и случайные погрешности. Прямые и косвенные
измерения. Абсолютные и относительные погрешности.

3.Измерение плотности и пористости материалов методом гидростатического взвешивания в
градиентных трубках. Цель метода. Исследуемые материалы. Истинная и кажущаяся
плотность. Устройство для измерения истинной плотности.

4.Величина пористости. Методика измерения пористости. Способы определения кажущейся
плотности.

5.Термодеформационный метод оценки параметров энергетической структуры материалов
животного происхождения. Цель метода. Исследуемые материалы. Устройство для
автоматической записи деформации образцов.

6.Линейная деформация. Методика измерения деформации. Расчет термомеханических
характеристик: температуры сваривания, температуры вязкотекучего перехода, предела
прочности, энтальпии, энтрапии, числа напряженных и разорванных связей. Потребительные
свойства материалов связанные с термостойкостью.

7.Резонансный метод определения влажности материалов. Цель метода. Исследуемые
материалы. Виды диэлектрических материалов. Виды связи воды с материалом. Диэлектрики
и их диэлектрическая проницаемость.

8.Разрушающие и неразрушающие методы контроля качества материалов. Суть резонансного
метода. Установка для определения диэлектрических параметров исследуемого материала.
Расчет диэлектрических параметров и диэлектрической проницаемости. Определение
влажности.

9.Электропроводность растворов. Цель метода. Исследуемые материалы. Виды растворов.
Плотность тока. Устройство для определения электропроводности – Мост Уинстона. Методика
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измерений. Зависимость электропроводности от температуры.

10.Теплозащитные свойства материалов животного происхождения и изделий. Цель метода.
Исследуемые материалы. Величина показателя теплозащитных свойств материалов.
Теплопроводность, конвекция и тепловое излучение как основные способы теплообмена.
Уравнение Фурье.

11.Методы стационарного и нестационарного теплообмена. Устройство прибора для
измерения теплопроводности, теплоотдачи и теплового сопротивления материалов.

12.Хроматография как метод разделения и анализа сложных веществ.

Основные направления практического применения хроматографии. Виды хроматографии.

13.Бумажная хроматография как один из видов распределительной жидкостной
хроматографии.

14.Тонкослойная хроматография. Сущность хроматографических методов.

15. Уравнивание цветовых стимулов. Основные понятия о цвете.

7.3.2.Тестовые задания по дисциплине «Современные методы исследования товаров
»

1. Инструментальные методы исследований это:

1. методы с использованием технических приборов и

установок;

2. органолептические методы;

3. методы без использования технических установок;

4. нет правильного ответа.

2. Случайные погрешности возникают из-за:

1. неисправности измерительных приборов;

2. ошибочности самого метода;
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3. неточности отсчетов, причина которых несовершенство

зрения и слуха экспериментатора;

4. упущения со стороны лица, производящего измерения.

3. Прямые измерения это:

1. измерения, которые производят непосредственно с

помощью прибора;

2. измерения, которые определяются посредством

нескольких математических операций;

3. измерения, которые проводят органолептически;

4. все варианты правильные.

4. Промахи это:

1. большие ошибки экспериментатора, возникающие в

процессе эксперимента;

2. незначительные ошибки экспериментатора;

3. правильные результаты, полученные в процессе

эксперимента;

4. отсутствие результата эксперимента.

5. Среднее арифметическое (Х ср.) рассчитывается по формуле:

1х1+х2+х3+ …хn

√n
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2.х1+х2+х3+ …хn

n

3.х1-х2-х3-…хn

n

4.х1 - хn

n

6. Плотностью тела называется:

1. отношение массы тела к его объему;

2. отношение массы тела к его одному из линейных

размеров;

3. отношение объема тела к его массе;

4. произведение объема тела на его массу.

7. Истинная плотность это:

1. отношение массы тела к его объёму минус объем пор

тела;

2. объем пор тела по отношению к его массе;

3. разность между массой тела и его объемом с учетом

пор;

4. произведение объёма пор на их массу;

8. Кажущаяся плотность это:

30/50



1. объем тела без учета объема пор;

2. отношение массы тела к его объему минус объём пор

тела;

3. отношение массы тела к объему тела с учетом его

пористости;

4. отношение массы тела к объему тела без учета его

пористости.

9. Градиент плотности это:

1. зависимость одного из параметров, определяющих

положение тела в градиентной трубке от длины тела;

2. отношение плотности тела ко времени его движения по

выбранной координате;

3. зависимость плотности тела или среды от координаты

измерения данного параметра;

4. произведение плотности жидкости на скорость движения

тела в среде.

10. Градиент плотности в градиентной трубке зависит от:

1. от времени контакта градиентных жидкостей;

2. от температуры жидкостей;

3. от взаимодиффузии контактных жидкостей;
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4. все ответы правильные.

11. Условие погружения исследуемого образца в жидкость это:

1. плотность жидкости меньше плотности тела;

2. плотность жидкости больше плотности тела;

3. плотность жидкости равна плотности тела;

4. все ответы не верны.

12. Условие определения величины плотности тела в градиентной трубке:

1. плотность жидкости > плотности тела;

2. плотность жидкости < плотности тела;

3. плотность жидкости = плотности тела;

4. когда зенковация среды определится его рекуперацей.

13. Условие, необходимое для подбора pепеpных капель для градуировки
гpадиентных жидкостей:

1. поверхностное натяжение капли и жидкости разные;

2. растворимость реперной капли в градиентной жидкости

безграничная;

3. растворимость реперной капли в градиентной жидкости

нулевая;

4. поверхностное натяжение реперной капли и градиентной

жидкости одинаковые;

14. Зависимость точности градуировки плотности в градиентной трубке от числа
pепеpных точек:
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1. достаточно двух точек градуировки;

2. достаточно более трех точек градуировки;

3. число капель градуировки зависит от величины

градиента плотности жидкости в градиентной трубке;

4. точность градуировки градиентной трубки не зависит от

числа реперных капель.

15. Пористость материалов измеряется в:

1. г/см3;

2. м/сек;

3. Ом;

4. %.

16. Диэлектрическими материалами не являются:

1. коллоидные тела;

2. капиллярно-пористые тела;

3. коллоидные капиллярно-пористые тела;

4. плотные тела.

17. Влажностью тела называется:

1. отношение массы воды к массе сухого вещества;

2. отношение массы воды к массе влажного вещества;

3. отношение массы сухого вещества к массе влажного
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вещества;

4. отношение массы влажного вещества к массе влаги.

18. Влагосодеpжаниемматеpиала называется:

1. отношение массы воды к массе сухого вещества;

2. отношение массы воды к массе влажного вещества;

3. отношение массы влажного вещества к массе влаги;

4. отношение массы сухого вещества к массе влажного

вещества.

19. Уравнение для определения влажности

1.W=M воды / M сухого вещества;

2.W=M воды / M влажного вещества;

3.W=M сухого вещества / M воды;

4.W=M влажного вещества / M влажного вещества – M сухого вещества.

20. Влажное тело содержит следующую форму влаги гидpатации:

1.химическую;

2.адсорбционная;

3.капилярная;

4.все выше перечисленные.

21. Пpибоp непосредственно измеряющий влажность воздуха называется:

1.пинкнометром;
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2.ареометром;

3.тахометром;

4.гигрометром.

22. Влажность материалов измеряется в:

1. г/см3;

2. км/сек;

3. %;

4. кг.

23. Определение влажности материалов резонансным методом относится к методам
контроля качества:

1. разрушающим;

2. неразрушающим;

3. разделенным;

4. неразделенным.

24. Выражение для вычисления емкости измерительного конденсатора:

1.C=e(d)*e0*S/d;

2.C=e(d)*e0*d/S;

3.C=S*d/e0(d)*e0;

4.C=d*e0(d)*e0/S.

25. Электропроводность растворов зависит от:

1. от температуры;
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2. от магнитной индукции Земли;

3. от электрического потенциала одежды;

4. не зависит ни от каких факторов.

26. Электропроводность растворов зависит от:

1. концентрации ионов солей в растворе;

2. внешнего электрического поля, окружающего установку;

3. от индукции магнитного поля Земли;

4. атмосферного давления.

27. Двухвалентные ионы в растворе одной и той же концентрации с одновалентными
ионами:

понижают электропроводность;

2. повышают электропроводность;

3. не изменяют электропроводность;

4. действуют сложным образом на величину

электропроводности.

28. Зависимость электропроводности растворов солей от температуры имеют
зависимость:

1. прямо пропорциональную;

2. обратно пропорциональную;

3. не зависит от температуры;

4. все ответы правильные.

29.Измерительный прибор – мост Уинстона непосредственно измеряет:
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1. проводимость;

2. сопротивление;

3. массу;

4. температуру.

30. Термодеформационный метод исследования структуры кожевенного материала
позволяет количественно оценить эффективность:

1. соления;

2. дубления;

3. крашения;

4. консервирования.

31.Температура сваривания кожи это:

1.температура кипения среды;

2.температура активного разрыва внутримолекулярных поперечных связей;

3.температура начала стабилизации процесса деформации

растяжения образца;

4.начало конфомационных изменений валентных углов

пептидных связей между звеньями макpомолекул.

32. Температура в экспериментальной установке измеряется:

1.термометром;

2.термопарой;

3.термосопротивлением;
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4.термовизором с цветовым индикатоpом.

33. Максимальная работа сваривания коллагена характеризует:

1.переход структуры коллагена в другое фазовое

состояние;

2.изменение знака тепловой деформации исследуемого

образца;

3.величину энергии активации коллагена;

4.все ответы правильные.

34.В лабораторной установке по изучению термодеформации, сигнал
пропорциональный линейному тепловому изменению образца снимается:

1. самопищущим потенциометром КСП-4;

2. амперметром;

3. вольтметром;

4. ваттметром.

35. Деформация образца определяется в:

1. в процентах;

2. в линейных единицах (см, м);

3. в объемных единицах (куб. см, куб. м);

4. в поверхностных единицах (кв. см, кв. м).

36. Увеличение начального растяжения образца, при исследовании деформации,
влияет на температуру сваривания – Т св, при этом:
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1. температура сваривания уменьшается;

2. температура сваривания не изменяется;

3. температура сваривания увеличивается;

4. все ответы не верны.

37. Температура сваривания образца увеличивается при нагрузке потому, что:

1. ориентация расположения структурных элементов

белковой ткани увеличивается;

2. ориентация расположения структурных элементов

белковой ткани уменьшается;

3. в результате конформации структурных элементов

возникает оптимальная структура белковой ткани;

4. все ответы не верны.

38. Основным цветом не является:

1. красный;

2. синий;

3. желтый;

4. зеленый.

39. Путем сложения основных трех цветов получают:

1. все цвета хроматического ряда;

2. все цвета, кроме зеленого;

39/50



3. все цвета, кроме синего;

4. все цвета, кроме пурпурного.

40.Светлота цветовых стимулов это:

1. ощущение яркости цветового стимула;

2. ощущение выраженности цветового тона;

3. смесь хроматического цветового тона с белым цветом;

4. все ответы верны.

7.4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний,
умений и навыков, и опыта деятельности, характеризующих этапы формирования
компетенций

  

В устных и письменных ответах студентов на зачете оцениваются знания и умения по системе
зачета. При этом учитывается: глубина знаний, их полнота и владение необходимыми
умениями (в объеме полной программы); осознанность и самостоятельность применения
знаний и способов в изучении дисциплины логичность изложения материала, включая
обобщения, выводы (в соответствии с заданным вопросом), соблюдение норм литературной
речи.

"Зачет" ставится, если материал усвоен в полном объеме; изложен логично; основные умения
устойчивы; выводы и обобщения точны. Либо в усвоении материала имеются незначительные
пробелы: изложение недостаточно систематизировано; отдельные умения недостаточно
устойчивы; в выводах и обобщениях допущены некоторые неточности.

"Незачет" ставится, если в усвоении материала имеются пробелы: материал излагается не
систематизировано; отдельные умения недостаточно устойчивы; выводы и обобщения
аргументированы слабо; в них допускаются ошибки, основное содержание материала не
усвоено.

Нормы оценки знаний предполагают учет индивидуальных особенностей студентов,
индивидуальный подход к обучению и проверке знаний и умений.
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8. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины
(модуля)

  

8.1. Основная литература
Название Ссылка

Товароведение, экспертиза и стандартизация
[Электронный ресурс] : учебник / А. А. Ляшко и др. - М. :
Дашков и К, 2013. - 660 с. - ЭБС «Znanium. com» - Режим
доступа: http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=414985

http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=414985

Заворохина, Н.В Сенсорный анализ продовольственных
товаров на предприятиях пищевой промышленности,
торговли и общественного питания [Электронный
ресурс]: учебник. / Заворохина Н.В., Голуб О.В.,
Позняковский В.М. - М.: ИНФРА-М, 2017. - 144 с. - ЭБС
«Znanium.com» - Режим доступа:
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=891059

http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=891059

Николаева, М.А. Идентификация и обнаружение
фальсификации продовольственных товаров
[Электронный ресурс]: учебное пособие / М.А. Николаева,
М.А. Положишникова. - М.: ФОРУМ: Инфра-М, 2018. - 464 с.
- ЭБС «Znanium.com» - Режим доступа:
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=952273

http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=952273

  

8.2. Дополнительная литература
Название Ссылка

Товароведение и экспертиза потребительских товаров
[Электронный ресурс]: учебник / рук. авт. колл.
В.В.Шевченко. - М.: ИНФРА-М, 2012-752с. - ЭБС
«Znanium.com» - Режим доступа:
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=303951

http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=303951

  

8.3. Информационно-телекоммуникационные ресурсы сети «Интернет»

Znanium.com. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / ООО "Научно-
издательский центр Инфра-М". – Москва, 2011 - – URL: http://znanium.com/catalog (дата
обновления: 06.06.2019). - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст:
электронный. Фонд ЭБС формируется с учетом всех изменений образовательных стандартов и
включает учебники, учебные пособия, УМК, монографии, авторефераты, диссертации,
энциклопедии, словари и справочники, законодательно-нормативные документы,
специальные периодические издания и издания, выпускаемые издательствами вузов.
http://znanium.com/catalog/ Национальная электронная библиотека (НЭБ) : федеральная
государственная информационная система : сайт / Министерство культуры Российской
Федерации, Российская государственная библиотека. – Москва, 2004 - – URL: https://нэб.рф/. -
Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. НЭБ - проект
Российской государственной библиотеки. Начиная с 2004 г. Проект Национальная
электронная библиотека (НЭБ) разрабатывается ведущими российскими библиотеками при
поддержке Министерства культуры Российской Федерации. Основная цель НЭБ - обеспечить
свободный доступ гражданам Российской Федерации ко всем изданным, издаваемым и
хранящимся в фондах российских библиотек изданиям и научным работам, – от книжных
памятников истории и культуры, до новейших авторских произведений. В настоящее время
проект НЭБ включает более 1.660.000 электронных книг, более 33.000.000 записей
каталогов.РОССИЙСКАЯ НАЦИОНАЛЬНАЯ БИБЛИОТЕКА (РНБ) : сайт / Российская национальная
библиотека. - Москва : РНБ, 1998. - URL: http://nlr.ru/. – Режим доступа: для зарегистрир.
пользователей. – Текст: электронный. "... одна из крупнейших в мире и вторая по величине
фондов в Российской Федерации – служит российской культуре и науке, хранит
национальную память, способствует просвещению населяющих Россию народов и
распространению идей гуманизма. ... В фондах Библиотеки хранится более 38,6 млн экз.
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произведений печати и иных информационных ресурсов, в том числе и на электронных
носителях, доступных широкому кругу пользователей. Ежегодно РНБ посещает около 850 тыс.
читателей, которым выдается до 5 млн изданий, к ее электронным ресурсам обращаются за
год свыше 10 млн удаленных пользователей. ... Сохраняя культурную и историческую
преемственность, верность библиотечным традициям, заложенным еще в Императорской
Публичной библиотеке, РНБ сегодня — современное информационное учреждение,
оснащенное новейшим оборудованием и своевременно отвечающее на насущные вызовы
времени." (цитата с сайта РНБ: http://nlr.ru/nlr_visit/RA1162/rnb-today ) https://нэб.рф/
eLIBRARY.RU. : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2000. - . – URL:
https://elibrary.ru/defaultx.asp. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст:
электронный. Платформа eLIBRARY.RU была создана в 1999 году по инициативе Российского
фонда фундаментальных исследований для обеспечения российским ученым электронного
доступа к ведущим иностранным научным изданиям. С 2005 года eLIBRARY.RU начала работу с
русскоязычными публикациями и ныне является ведущей электронной библиотекой научной
периодики на русском языке в мире. https://elibrary.ru/defaultx.asp CYBERLENINKA : научная
электронная библиотека : сайт. – Москва, 2014. - . – URL: https://cyberleninka.ru// - Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. КиберЛенинка - это научная
электронная библиотека, построенная на парадигме открытой науки (Open Science),
основными задачами которой является популяризация науки и научной деятельности,
общественный контроль качества научных публикаций, развитие междисциплинарных
исследований, современного института научной рецензии, повышение цитируемости
российской науки и построение инфраструктуры знаний. https://cyberleninka.ru/ Министерство
экономического развития Российской Федерации : официальный сайт. – Москва. –
Обновляется в течении суток. – URL: https://www.economy.gov.ru/. - Текст: электронный.
https://www.economy.gov.ru/ Министерство экономического развития и торговли Республики
Адыгея // Республика Адыгея : официальный сайт исполнительных органов государственной
власти. – Майкоп. – Обновляется ежедневно. – URL:
http://www.adygheya.ru/ministers/departments/ministerstvo-ekonomicheskogo-razvitiya-i-torgovli/. -
Текст: электронный. http://www.adygheya.ru/ministers/departments/ministerstvo-
ekonomicheskogo-razvitiya-i-torgovli/ ЭСМ. Экономика Социология Менеджмент : федеральный
образовательный портал. – Москва. – URL: http://ecsocman.hse.ru/. - Текст: электронный.Цель
проекта – создать крупный дискуссионный ресурс по социологии, экономике, менеджменту,
способствовать научной коммуникации и формированию профессионального сообщества. На
сайте представлены учебные пособия, методические материалы монографии, статьи по
экономике, социологии, менеджменту, государственному управлению, философии.
http://ecsocman.hse.ru/ ГОСТ. Электронная энциклопедия, все от А до Я : главный
общественный сайт о товарах. – [Москва], 2019. - . – URL: https://tovaroved.clan.su/. – Текст:
электронный.Сайт "ГОСТ" -главный общественный сайт о товарах, разработан специально для
просвещения нашего общества в вопросах: Производство товаров. Классификация и
ассортимент товаров и услуг. Технология продажи товаров и оказания услуг. Размещение и
выкладка товаров. Хранение, упаковка, маркировка товаров. Торговые вычисления.
Оборудование торговых предприятий. Торговые вычисления. Учет и отчетность торговых
предприятий. Деловая культура работников торговли. Обязанности и права продавцов.
Обязанности и права покупателей. Реклама товаров. Вся информация на сайте "ГОСТ"
представлена для ознакомления всего населения. Продавцам это знать просто необходимо.
Покупателям это знать очень полезно. https://tovaroved.clan.su/ Продукты питания. Технологии
и товароведение продовольственных товаров : [сайт]. – [Москва], 2019. - . – URL:
http://www.comodity.ru/. – Текст: электронный.На сайте представлена не только информация о
товароведении продовольственных товаров, т. е. в соответствии с классическим
определением - изучение потребительских свойств товаров продовольственной группы, но и
собственно технологии производства этих товаров. http://www.comodity.ru/ Знайтовар.Ру -
торговля, бизнес, товароведение, экспертиза : [сайт]. – [Москва], [20??]. - . – URL:
https://znaytovar.ru/. – Текст: электронный.Специализированный поиск по интернету для
товароведов, форум, нормативные документы, ГОСТы. https://znaytovar.ru/ RETAIL.ru ритейлеру
и поставщику : [сайт]. – Москва, 1999. - . – Обновляется ежедневно. – URL:
https://www.retail.ru/info/. – Текст: электронный.Каждый рабочий день Retail.ru сообщает
актуальные новости; делится специализированными статьями, мастер-классами, интервью,
видео; напоминает о встречах поставщиков и ритейлеров — форумы, выставки, конференции.
https://www.retail.ru/
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9. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины (модуля)

  

9.1 Основные сведения об изучаемом курсе 

Формы проведения занятий 

Очная форма обучения: Лекции – 17ч,  лабораторные занятия – 34ч. 

Заочная форма обучения: Лекции –10 ч, лабораторные занятия – 12ч.

Очно-заочная форма обучения: лекции 17  лабораторные занятия – 17ч.

Формы контроля 

Допуском к сдаче зачета является выполнение всех предусмотренных учебным планом практических работ и их защита. 

Промежуточный контроль -зачет. 

9.2 Порядок изучения дисциплины 

(Последовательность действий бакалавра при изучении дисциплины) 

Учебный план дисциплины предусматривает проведение лекционных и практических занятий. Материал разбит на разделы, каждый
из которых включает лекционный материал, лабораторные  работы и перечень тем предназначенных для самостоятельного изучения. 

После каждого лекционного занятия обучающийся должен просмотреть законспектированный материал, с помощью учебной
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литературы, рекомендованных источников сети Интернет разобрать моменты оставшиеся непонятными, ответить на контрольные вопросы,
приводимые в конце каждой темы. В случае если на какие-то вопросы найти ответ не удалось, студент должен обратиться на следующем
занятии за разъяснениями к преподавателю. 

Практические работы предназначены для закрепления теоретического материала, получения практических навыков, формирования
отдельных компетенций. Перед занятием обучающийся должен повторить относящийся к указанной преподавателем теме материал. Во
время проведения практического занятия обучающийся должен выполнить все необходимые расчеты, произвести требуемые измерения,
провести их обработку и т.д. По итогам выполненной работы необходимо представить результаты преподавателю, ответить на
контрольные вопросы, приводимые в методических указаниях к выполнению практических работ. 

Для полноценного освоения тем, вынесенных на самостоятельное изучение необходимо пользоваться литературой имеющейся в
библиотеке и рекомендованной преподавателем, доступными источниками электронной библиотечной системы и сети Интернет. В рабочей
программе по дисциплине приводится перечень всех изучаемых тем, практических работ, а также основная, дополнительная литература,
ссылки на источники из электронной библиотечной системы и сети Интернет. В случае если какие-то вопросы остаются неясными во время
аудиторных занятий или консультаций необходимо обратиться к преподавателю. 

Промежуточный контроль – зачет - проводится очно, в устной форме. На подготовку к ответу  отводится не менее 40 мин. 

Для студентов заочной и очно-заочной формы обучения 

Аудиторные занятия состоят из лекций и практических работ в период установочной и экзаменационной сессий. 

В период установочной сессии студенты знакомятся также с перечнем изучаемых тем, выполняемых практических работ,
контрольных вопросов, правилами выполнения заданий, расписанием консультаций. 

В период между установочной и экзаменационной сессиями бакалавр знакомится с вынесенными на самостоятельное изучение
темами. В случае возникновения вопросов студент может обратиться к преподавателю лично или по электронной почте. В
экзаменационную сессию бакалавр представляет результаты выполнения лабораторных работ, отвечает на вопросы преподавателя по
ним. 

Промежуточный контроль – зачет - проводится очно, в устной форме. На подготовку к ответу  отводится не менее 40 мин. 

44/50



9.3 Рекомендации по работе с рекомендуемой литературой 

В рабочей программе содержится перечень всех изучаемых в рамках данного курса тем, практических работ и рекомендованных при
их изучении источников. Необходимо помнить, что в конспекте лекций содержится только минимально необходимый теоретический
материал, при самостоятельном изучении тем, подготовке к лабораторным работам и промежуточному контролю необходимо пользоваться
рекомендованной как основной и дополнительной литературой, так и источниками электронных библиотечных систем и сети Интернет.  

Литература, рекомендуемая в качестве основной, наиболее полно отражает содержание данного курса, поэтому при подготовке
необходимо преимущественно пользоваться ею, но отдельные из рассматриваемых вопросов лучше освещены в специальных источниках,
которые приводятся в списке дополнительной литературы. Также туда отнесены источники, содержащие необходимый справочный
материал, дающие ретроспективный обзор рассматриваемых тем, необходимые при подготовке докладов, рефератов. 

9.4 Рекомендации по работе с тестовой системой 

Промежуточное тестирование является одним из видов контроля знаний студентов, позволяющим преподавателю выставить оценку в
ведомость учета успеваемости. Преподаватель имеет право проводить дополнительные мероприятия по выявлению достижений студента
для обоснованного выставления оценки. 
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10. Перечень информационных технологий, используемых при
осуществлении образовательного процесса по дисциплине (модулю),
включая перечень программного обеспечения и информационных
справочных систем (при необходимости)

10.1. Перечень необходимого программного обеспечения

  Название
7-Zip Свободная лицензия
Microsoft Office Word 2010 Номер продукта 14.0.6024.1000 SP1 MSO 02260-018-0000106-48095
Антивирус kaspersky endpoint security Лицензионный договор от 17.02.2021 № 203-20122401

10.2. Перечень необходимых информационных справочных систем:

  

Каждый обучающийся в течение всего периода обучения обеспечен индивидуальным
неограниченным доступом к электронно-библиотечным системам:

Название
Znanium.com. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / ООО 'Научно-издательский центр
Инфра-М'. – Москва, 2011 - – URL: http://znanium.com/catalog (дата обновления: 06.06.2019). - Режим доступа: для
зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. Фонд ЭБС формируется с учетом всех изменений
образовательных стандартов и включает учебники, учебные пособия, УМК, монографии, авторефераты,
диссертации, энциклопедии, словари и справочники, законодательно-нормативные документы, специальные
периодические издания и издания, выпускаемые издательствами вузов. http://znanium.com/catalog/
Национальная электронная библиотека (НЭБ) : федеральная государственная информационная система : сайт /
Министерство культуры Российской Федерации, Российская государственная библиотека. – Москва, 2004 - – URL:
https://нэб.рф/. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. НЭБ - проект Российской
государственной библиотеки. Начиная с 2004 г. Проект Национальная электронная библиотека (НЭБ)
разрабатывается ведущими российскими библиотеками при поддержке Министерства культуры Российской
Федерации. Основная цель НЭБ - обеспечить свободный доступ гражданам Российской Федерации ко всем
изданным, издаваемым и хранящимся в фондах российских библиотек изданиям и научным работам, – от книжных
памятников истории и культуры, до новейших авторских произведений. В настоящее время проект НЭБ включает
более 1.660.000 электронных книг, более 33.000.000 записей каталогов.РОССИЙСКАЯ НАЦИОНАЛЬНАЯ БИБЛИОТЕКА
(РНБ) : сайт / Российская национальная библиотека. - Москва : РНБ, 1998. - URL: http://nlr.ru/. – Режим доступа: для
зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. '... одна из крупнейших в мире и вторая по величине фондов в
Российской Федерации – служит российской культуре и науке, хранит национальную память, способствует
просвещению населяющих Россию народов и распространению идей гуманизма. ... В фондах Библиотеки хранится
более 38,6 млн экз. произведений печати и иных информационных ресурсов, в том числе и на электронных
носителях, доступных широкому кругу пользователей. Ежегодно РНБ посещает около 850 тыс. читателей, которым
выдается до 5 млн изданий, к ее электронным ресурсам обращаются за год свыше 10 млн удаленных
пользователей. ... Сохраняя культурную и историческую преемственность, верность библиотечным традициям,
заложенным еще в Императорской Публичной библиотеке, РНБ сегодня — современное информационное
учреждение, оснащенное новейшим оборудованием и своевременно отвечающее на насущные вызовы времени.'
(цитата с сайта РНБ: http://nlr.ru/nlr_visit/RA1162/rnb-today ) https://нэб.рф/
eLIBRARY.RU. : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2000. - . – URL: https://elibrary.ru/defaultx.asp. -
Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. Платформа eLIBRARY.RU была создана в
1999 году по инициативе Российского фонда фундаментальных исследований для обеспечения российским ученым
электронного доступа к ведущим иностранным научным изданиям. С 2005 года eLIBRARY.RU начала работу с
русскоязычными публикациями и ныне является ведущей электронной библиотекой научной периодики на русском
языке в мире. https://elibrary.ru/defaultx.asp
CYBERLENINKA : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2014. - . – URL: https://cyberleninka.ru// - Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. КиберЛенинка - это научная электронная
библиотека, построенная на парадигме открытой науки (Open Science), основными задачами которой является
популяризация науки и научной деятельности, общественный контроль качества научных публикаций, развитие
междисциплинарных исследований, современного института научной рецензии, повышение цитируемости
российской науки и построение инфраструктуры знаний. https://cyberleninka.ru/
Министерство экономического развития и торговли Республики Адыгея // Республика Адыгея : официальный сайт
исполнительных органов государственной власти. – Майкоп. – Обновляется ежедневно. – URL:
http://www.adygheya.ru/ministers/departments/ministerstvo-ekonomicheskogo-razvitiya-i-torgovli/. - Текст: электронный.
http://www.adygheya.ru/ministers/departments/ministerstvo-ekonomicheskogo-razvitiya-i-torgovli/
Министерство экономического развития Российской Федерации : официальный сайт. – Москва. – Обновляется в
течении суток. – URL: https://www.economy.gov.ru/. - Текст: электронный. https://www.economy.gov.ru/
ЭСМ. Экономика Социология Менеджмент : федеральный образовательный портал. – Москва. – URL:
http://ecsocman.hse.ru/. - Текст: электронный.Цель проекта – создать крупный дискуссионный ресурс по социологии,
экономике, менеджменту, способствовать научной коммуникации и формированию профессионального сообщества.
На сайте представлены учебные пособия, методические материалы монографии, статьи по экономике, социологии,
менеджменту, государственному управлению, философии. http://ecsocman.hse.ru/
ГОСТ. Электронная энциклопедия, все от А до Я : главный общественный сайт о товарах. – [Москва], 2019. - . – URL:
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Название
https://tovaroved.clan.su/. – Текст: электронный.Сайт 'ГОСТ' -главный общественный сайт о товарах, разработан
специально для просвещения нашего общества в вопросах: Производство товаров. Классификация и ассортимент
товаров и услуг. Технология продажи товаров и оказания услуг. Размещение и выкладка товаров. Хранение,
упаковка, маркировка товаров. Торговые вычисления. Оборудование торговых предприятий. Торговые вычисления.
Учет и отчетность торговых предприятий. Деловая культура работников торговли. Обязанности и права продавцов.
Обязанности и права покупателей. Реклама товаров. Вся информация на сайте 'ГОСТ' представлена для
ознакомления всего населения. Продавцам это знать просто необходимо. Покупателям это знать очень полезно.
https://tovaroved.clan.su/
Продукты питания. Технологии и товароведение продовольственных товаров : [сайт]. – [Москва], 2019. - . – URL:
http://www.comodity.ru/. – Текст: электронный.На сайте представлена не только информация о товароведении
продовольственных товаров, т. е. в соответствии с классическим определением - изучение потребительских свойств
товаров продовольственной группы, но и собственно технологии производства этих товаров. http://www.comodity.ru/
Знайтовар.Ру - торговля, бизнес, товароведение, экспертиза : [сайт]. – [Москва], [20??]. - . – URL: https://znaytovar.ru/.
– Текст: электронный.Специализированный поиск по интернету для товароведов, форум, нормативные документы,
ГОСТы. https://znaytovar.ru/
RETAIL.ru ритейлеру и поставщику : [сайт]. – Москва, 1999. - . – Обновляется ежедневно. – URL:
https://www.retail.ru/info/. – Текст: электронный.Каждый рабочий день Retail.ru сообщает актуальные новости;
делится специализированными статьями, мастер-классами, интервью, видео; напоминает о встречах поставщиков и
ритейлеров — форумы, выставки, конференции. https://www.retail.ru/

  

Для обучающихся обеспечен доступ (удаленный доступ) к следующим современным
профессиональным базам данных, информационным справочным и поисковым системам:

Название
Znanium.com. Базовая коллекция : электронно-библиотечная система : сайт / ООО 'Научно-издательский центр
Инфра-М'. – Москва, 2011 - – URL: http://znanium.com/catalog (дата обновления: 06.06.2019). - Режим доступа: для
зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. Фонд ЭБС формируется с учетом всех изменений
образовательных стандартов и включает учебники, учебные пособия, УМК, монографии, авторефераты,
диссертации, энциклопедии, словари и справочники, законодательно-нормативные документы, специальные
периодические издания и издания, выпускаемые издательствами вузов. http://znanium.com/catalog/
Национальная электронная библиотека (НЭБ) : федеральная государственная информационная система : сайт /
Министерство культуры Российской Федерации, Российская государственная библиотека. – Москва, 2004 - – URL:
https://нэб.рф/. - Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. НЭБ - проект Российской
государственной библиотеки. Начиная с 2004 г. Проект Национальная электронная библиотека (НЭБ)
разрабатывается ведущими российскими библиотеками при поддержке Министерства культуры Российской
Федерации. Основная цель НЭБ - обеспечить свободный доступ гражданам Российской Федерации ко всем
изданным, издаваемым и хранящимся в фондах российских библиотек изданиям и научным работам, – от книжных
памятников истории и культуры, до новейших авторских произведений. В настоящее время проект НЭБ включает
более 1.660.000 электронных книг, более 33.000.000 записей каталогов.РОССИЙСКАЯ НАЦИОНАЛЬНАЯ БИБЛИОТЕКА
(РНБ) : сайт / Российская национальная библиотека. - Москва : РНБ, 1998. - URL: http://nlr.ru/. – Режим доступа: для
зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. '... одна из крупнейших в мире и вторая по величине фондов в
Российской Федерации – служит российской культуре и науке, хранит национальную память, способствует
просвещению населяющих Россию народов и распространению идей гуманизма. ... В фондах Библиотеки хранится
более 38,6 млн экз. произведений печати и иных информационных ресурсов, в том числе и на электронных
носителях, доступных широкому кругу пользователей. Ежегодно РНБ посещает около 850 тыс. читателей, которым
выдается до 5 млн изданий, к ее электронным ресурсам обращаются за год свыше 10 млн удаленных
пользователей. ... Сохраняя культурную и историческую преемственность, верность библиотечным традициям,
заложенным еще в Императорской Публичной библиотеке, РНБ сегодня — современное информационное
учреждение, оснащенное новейшим оборудованием и своевременно отвечающее на насущные вызовы времени.'
(цитата с сайта РНБ: http://nlr.ru/nlr_visit/RA1162/rnb-today ) https://нэб.рф/
eLIBRARY.RU. : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2000. - . – URL: https://elibrary.ru/defaultx.asp. -
Режим доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. Платформа eLIBRARY.RU была создана в
1999 году по инициативе Российского фонда фундаментальных исследований для обеспечения российским ученым
электронного доступа к ведущим иностранным научным изданиям. С 2005 года eLIBRARY.RU начала работу с
русскоязычными публикациями и ныне является ведущей электронной библиотекой научной периодики на русском
языке в мире. https://elibrary.ru/defaultx.asp
CYBERLENINKA : научная электронная библиотека : сайт. – Москва, 2014. - . – URL: https://cyberleninka.ru// - Режим
доступа: для зарегистрир. пользователей. – Текст: электронный. КиберЛенинка - это научная электронная
библиотека, построенная на парадигме открытой науки (Open Science), основными задачами которой является
популяризация науки и научной деятельности, общественный контроль качества научных публикаций, развитие
междисциплинарных исследований, современного института научной рецензии, повышение цитируемости
российской науки и построение инфраструктуры знаний. https://cyberleninka.ru/
Министерство экономического развития Российской Федерации : официальный сайт. – Москва. – Обновляется в
течении суток. – URL: https://www.economy.gov.ru/. - Текст: электронный. https://www.economy.gov.ru/
Министерство экономического развития и торговли Республики Адыгея // Республика Адыгея : официальный сайт
исполнительных органов государственной власти. – Майкоп. – Обновляется ежедневно. – URL:
http://www.adygheya.ru/ministers/departments/ministerstvo-ekonomicheskogo-razvitiya-i-torgovli/. - Текст: электронный.
http://www.adygheya.ru/ministers/departments/ministerstvo-ekonomicheskogo-razvitiya-i-torgovli/
ЭСМ. Экономика Социология Менеджмент : федеральный образовательный портал. – Москва. – URL:
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Название
http://ecsocman.hse.ru/. - Текст: электронный.Цель проекта – создать крупный дискуссионный ресурс по социологии,
экономике, менеджменту, способствовать научной коммуникации и формированию профессионального сообщества.
На сайте представлены учебные пособия, методические материалы монографии, статьи по экономике, социологии,
менеджменту, государственному управлению, философии. http://ecsocman.hse.ru/
ГОСТ. Электронная энциклопедия, все от А до Я : главный общественный сайт о товарах. – [Москва], 2019. - . – URL:
https://tovaroved.clan.su/. – Текст: электронный.Сайт 'ГОСТ' -главный общественный сайт о товарах, разработан
специально для просвещения нашего общества в вопросах: Производство товаров. Классификация и ассортимент
товаров и услуг. Технология продажи товаров и оказания услуг. Размещение и выкладка товаров. Хранение,
упаковка, маркировка товаров. Торговые вычисления. Оборудование торговых предприятий. Торговые вычисления.
Учет и отчетность торговых предприятий. Деловая культура работников торговли. Обязанности и права продавцов.
Обязанности и права покупателей. Реклама товаров. Вся информация на сайте 'ГОСТ' представлена для
ознакомления всего населения. Продавцам это знать просто необходимо. Покупателям это знать очень полезно.
https://tovaroved.clan.su/
Продукты питания. Технологии и товароведение продовольственных товаров : [сайт]. – [Москва], 2019. - . – URL:
http://www.comodity.ru/. – Текст: электронный.На сайте представлена не только информация о товароведении
продовольственных товаров, т. е. в соответствии с классическим определением - изучение потребительских свойств
товаров продовольственной группы, но и собственно технологии производства этих товаров. http://www.comodity.ru/
Знайтовар.Ру - торговля, бизнес, товароведение, экспертиза : [сайт]. – [Москва], [20??]. - . – URL: https://znaytovar.ru/.
– Текст: электронный.Специализированный поиск по интернету для товароведов, форум, нормативные документы,
ГОСТы. https://znaytovar.ru/
RETAIL.ru ритейлеру и поставщику : [сайт]. – Москва, 1999. - . – Обновляется ежедневно. – URL:
https://www.retail.ru/info/. – Текст: электронный.Каждый рабочий день Retail.ru сообщает актуальные новости;
делится специализированными статьями, мастер-классами, интервью, видео; напоминает о встречах поставщиков и
ритейлеров — форумы, выставки, конференции. https://www.retail.ru/
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11. Описание материально-технической базы необходимой для
осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю)

  Наименования специальных
помещений и помещений для

самостоятельной работы

Оснащенность специальных
помещений и помещений для

самостоятельной работы

Перечень лицензионного
программного обеспечения.

Реквизиты подтверждающего
документа

Лаборатория товароведения и
экспертизы продовольственных и
непродовольственных товаров;
Научно-исследовательская
лаборатория оценки качества и
безопасности сырья и продуктов
питания; Лаборатория оценки
качества безопасности сырья и
пищевых продуктов (1-301) 385000,
Республика Адыгея, г. Майкоп, ул.
Первомайская, дом № 191, Здание
учебного корпуса

Холодильник; Хлебопечь LG (для
лабораторной выпечки образцов);
ИДК-1 (прибор для определения
качества клейковины); Прибор
Журавлева (для определения
пористости хлеба); Лабораторная
посуда для проведения
органолептической оценки
продовольственных товаров;
Образцы продовольственных и
непродовольственных товаров;
Нормативная и справочная
литература; Проектор; Экран;
Анализатор АКВ-07 МК
вольтамперометрический; Комплекс
по определению массовой доли азота
и белка по Кьельдалю «Кельтран»;
Спектрофотометр ПЭ-5400УФ;
Ультразвуковой технологический
аппарат «Волна»; Хроматограф
жидкостной аналитический
малогабаритный «Цвет Яуза»;
Рефрактометр ИРФ- 454 Б2М;
Вибровискозиметр серии SV-10;
Микроскоп цифровой
стереоскопический панкратический
МС-2-ZOOMDigital; pH-Метр МАРК-903;
Баня водяная многоместная ТБ-6А;
Лабораторная мельница «Вьюга»;
Центрифуга лабораторная UC-1412А;
Печь электрокамерная ЭКСП-10;
Весы аналитические
«А&amp;DSCALES Co, LTD; Аппарат
Сокслета

1. Операционная система «Windows»,
договор
0376100002715000045-0018439-01 от
19.06.2015;свободно
распространяемое (бесплатное не
требующее лицензирования)
программное обеспечение:1.
Программа для воспроизведения
аудио и видео файлов
«VLCmediaplayer»;2.Программа для
воспроизведения аудио и видео
файлов «K-litecodec»;3. Офисный
пакет «WPSoffice»;4. Программа для
работы с архивами «7zip»;5.
Программа для работы с
документами формата .pdf
«Adobereader»;

В качестве помещений для
самостоятельной работы могут быть:
ауд. 301, 311, 309 адрес ул.
Первомайская ,191, 3 этаж.3

Переносное мультимедийное
оборудование, доска, мебель для
аудиторий, компьютерный класс на
15 посадочных мест, оснащенный
компьютерами Pentium с выходом в
Интернет.

1. Операционная система «Windows»,
договор
0376100002715000045-0018439-01 от
19.06.2015;свободно
распространяемое (бесплатное не
требующее лицензирования)
программное обеспечение:1.
Программа для воспроизведения
аудио и видео файлов
«VLCmediaplayer»;2.Программа для
воспроизведения аудио и видео
файлов «K-litecodec»;3. Офисный
пакет «WPSoffice»;4. Программа для
работы с архивами «7zip»;5.
Программа для работы с
документами формата .pdf
«Adobereader»;

читальный зал: ул. Первомайская
,191, 3

25 посадочных мест, оснащенный
компьютерами Pentium с выходом в
Интернет.

1. Операционная система «Windows»,
договор
0376100002715000045-0018439-01 от
19.06.2015;свободно
распространяемое (бесплатное не
требующее лицензирования)
программное обеспечение:1.
Программа для воспроизведения
аудио и видео файлов
«VLCmediaplayer»;2.Программа для
воспроизведения аудио и видео
файлов «K-litecodec»;3. Офисный
пакет «WPSoffice»;4. Программа для
работы с архивами «7zip»;5.
Программа для работы с
документами формата .pdf
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Наименования специальных
помещений и помещений для

самостоятельной работы

Оснащенность специальных
помещений и помещений для

самостоятельной работы

Перечень лицензионного
программного обеспечения.

Реквизиты подтверждающего
документа

«Adobereader»;
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