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11л а н  У-небьый план б а ка л а в р и а та  '35.G3-G7 ТГ  О о О  2019 р1х', код направлег-ия 3 5 .0 3 .0 7 . пр оф 1/;ль : Х рапение  и пе ре р аб отка  сельскохозяй .стзенной  прод укции, год начала  подготовки  2С19

■ i Форма контроля з.е. Итого акад.часов
1 , .,_.н

индексв плане Наименование Экза
мен

t
кп Ki‘ Экспер

тное Факт Часов 
в з.е.

Экспер
тное

По
плану

Контакт
часы СР Конт ! 

рель !

Б л о к  Х .Д и с ц и п л и н ы  (м о д у л и )

|О б я за те л ь н а я  часть

+ б:.0.01 История (история России, всеобщая история) 2 i
4 1 4 36 j 144 1 144 i 51.35 1 57 | 35.65

+ Б1.О.02 Философия 4 i 4 36 1 , 51.35 [ 57 ! 35.65 i

+ !Б1.0-03 Иностранный язык 3 i :2  i 10 ' 10 36 360 360 153,85 j 170.5 35.65

+ Б1.О.04 Безопасность жизнедеятельности i 6 \ 3 ! 3 35 108 108 ! 51.25 1 56.75 1
+ |ь;.о.05 Математика 2 1 1 6 1 6 36 216 216 1 85.6 1 94.75 35.65

-  |б1,0.06 Физика 2 1 5 1 5 ! 36 180 180 102.6 i 41.75 35.65

+ |5:.0.07 Русский язык и культура речи 1 2 2 1 36 72 1 72 34.25 \ 37.75

+ Б 1.0.08 Адыгейский язык 2 2 35 72 72 3^.25 37.75

+ Б1.С.09 Ботаника i ! 3 3 36 108 108 51.25 56.75

+ Б1.0.1С Зоология  ̂ ! 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65

+ Б1.0.11 Физиология растений 1 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65

-г Б1.0.12 Неорганическая и аналитическая химия 1 3 3 36 108 108 34.35 38 35.65

+ Б1.0.13 Органическая химия 2 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ Б1.0,Н Биохимия 2 4 4 36 144 144 51.35 66 26.65

+ Б1.0.15 Морфология и физиология 
сельскохозяйсгеенных животных 2 4 4 36 144 144 51.35 66 26.65

+ 51.0.16 История и культура адыгов 2 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ Б1.0.17 Психология 2 2 2 36 72 72 34.25 37,75

+ Б1.0.18 Социология 2 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ Б1.0.19 Микробиология 3 3 3 36 108 108 51.25 56.75

+ Б1.О.20 Экология 3 2 2 35 72 72 34.25 37.75

+ Б1.0.21 Физическая и коллоидная химия 3 3 3 36 108 108 34.35 38 35.65

+ Б1.0.22 Защита растений 3 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65

+ Б1.0.23 Культурология 3 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ Б1.0.24 Информатика 4 4 4 36 144 144 ; 51.35 57 35.65

+ Б1.0.25 Правоведение 4 3 3 36 108 108 34.35 38 35.65

+ Б1.0.26 Экономика 4 3 3 36 108 108 51.25 56.75

+ Б1.0.27 Производство продукции растениеводства 4 4 4 4 36 144 144 52.85 55.5 35.65

+ Б1.0.28 Производство продукции животноводства 5 5 4 4 36 144 144 45.85 62.5 35.65

+ Б1.0.29 Биохимия сельскохозяйственной продукции 5 4 4 36 144 144 55.35 53 35.65

+ Б1.0.30 Технология хранения и переработки продукции 
растениеводства 6 5 6 6 6 36 216 216 109.1 71.25 35.65

+ Б1.0.31 Технология хранения и переработки продукции 
животноводства 7 6 7 6 6 36 216 216 105.1 75.25 35.65

+ Б1.0.32 Менеджмент 6 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ Б1.0.33 Маркетинг 6 2 2 36 72 72 34.25 37.75

+ Б 1.0.34
Организация производства и 
предпринимательства в агропромышленном 
комплексе

7 3 3 36 108 108 51.25 56.75

+ Б1.0.35 Физическая культура и спорт 56 2 2 36 72 72 67.5 4.5

120 120 ^320 4320 1890.4 1770.25 659.35

Ч а сть , ф о р м и р у е м а я  у ч а с т н и к а м и  о б р а зо в а те л ь н ы х  о т н о ш е н и й

+ Б1.В.01 Земледелие с основами почвоведения и 
агрохимии 3 , 3 3 36 108 108 51.35 21 35.65

+ Б1.В.02 Генетика и разведение сельскохозяйственных 
животных 3 3 3 36 :08 108 51.25 55.75



П л а 1-  У ‘- 'е б « о 1Й п л а н  б а к а л а е р и а т а  '3 5  0 3 .С7 i ; О о О  2С 1 9  .р 'х ',  к о д  н а п р а в л е н и я  3 5 .0 3 .0 7 ,  п р о ф и л ь  : Х р а н е ‘-‘ие  /  п е р е р а б о т к а  с е л ь с к о х о з я й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и , го д  н а ч а л а  п о д го т о в к и  2 0 1 9

К урс  1 Курс 2

Сем. 2 Сем. 3

Лек Лаб Пр СРП Конт
роль Лек Лаб 1 Пр 

!
I

СРП Конт ; Лек Лаб Пр С^П СР КРА- Конт з.е. Лек ; Лаб Пр СРП СР КРАт Конт
роль • роль роль

4 3^ 1 ; 17 1 1 57 0.35 35.65 1 i i I 1 i 1 ^ 1 i 1 '
4 Зн 17 57 С.35 1 35.65 1 ! 1 i ! 1 1 1 1 ; j 1

3 51 0.25 56.75 ' 3 ; 0-25 56.75 ! ! 4 51 1 57 1 0,35 35.65 1 i i
< 1 ! i 1 1 I

3 17 17 0.25 73-75 ■ 1 3 17 1 34 1 21 0,35 35.65 I ! !
1 i 1 '

3- 17 0.25 20.75 1 3 17 i 17 ; 17 1 1 21 0.35 35.65 1 1 ( i

2 17 17 0.25 37.75 1 1 ! 1 1 i 1 1 1 1
2 17 17 0.25 37.75 \ 1 j !

3 34 17 0.25 56.75

3 34 17 1 21 0.35 35,65

3 17 34 21 0,35 35,65

3 17 17 38 0.35 35.65

2 17 ^7 0-25 37.75

4 17 34 66 0.35 1 26.55

4 34 17 65 0.35 26.65

2 17 17 0.25 37.75 1
2 17 17 0.25 37.75 :

2 17 17 0.25 37.75 1

3 17 34 0.25 56.75

2 17 17 0.25 37.75

3 17 17 38 0.35 35.65

3 17 34 21 0.35 35.65

2 17 : 17 0.25 37.75

4 17 34 57 0.35 35.65

3 17 17 38 0,35 35.65

3 34 17 0.25 56.75

4 34 17 1.5 55.5 0.35 35.65

221 51 170 15 420.5 1.4 142.6 187 187 1.25 438.75 1 1.75 160.25 17 51 1 119 0.75 248.25 1.05 106.95\ 14 102 34 51 1.75 207.25 1.05 106.95

3 34 17 21 0.35 35.65

3 17 34 0.25 56.75
i
1

Сем. 1 Сем. 4

з.е.



Пла.- Учебный план бакалавриата '35.G3.C7 ' '  Q oQ  2Q19 pix', код ьалразлен/я 35.03.07, профиль : Х ра^ен/е  и леоеработка сельскохозяйс'‘зеиной продукции, год начала подготовки 2019
Курс 3 1 Курс 4

! Св«. 5 ....................... Сем. 6 Сем, 7 Сем. 8 !

! з.е. Лек ! Лаб Пр СРП СР КРАТ 1
1 роль з.е. Лек i Лаб Пр 1 СРП СР КРАТ Конт

роль з.е. Лек Лаб Пр СРП
i

СР 1 КРАт
i

Конт
роль з.е.

!
Лек ! Лаб Пр СРП СР КРАт Конт 

роль i

1 1 ‘ . ' \ ' 1 ! 1 i 1 ! ! \ ' 1 :

1 : \
1

i  ̂ i ! I
■

1 ; '

i 1 ! i

1 3 17 ! 1 3^ С.25 56.75 1 1

1 : 1 i
■'"1 ■ 

1
1 1 i

1
1

! ! i 1 1
1 1 i 

1 , 1
1 1
1 i ■

1 i

1

4 22 22 1.5 62.5 0.35 35.65

4 22 33 53 0.35 35.65

3 22 33 0.25 52.75 3 17 34 2.5 18.5 0,35 35.65

3 17 34 0.25 56,75 3 17 34 2.5 18.5 0.35 35,65

2 17 17 0.25 37.75

2 17 17 0.25 37.75

3 17 34 0.25 56,75

11 22 0.25 2.75 1 17 17 0,25 1,75

12 ;7 66 44 2 171 0.7 71.3 И 102 3.75 209.25 0.35 35.65 6 34 34 34 275 7525 0.35 3565



'.лач У-ебм»м план бакалавриата ‘35.03.07 ГП ООО 2019 .р'х’. код направле^^ия 35.03.07. профиль : Хранение и переработка cen---.;i

Закрепленная кафедра

Код Наименование

2 Истерии и права

1 :0 -,1лосооия, социологии и педагогики

4 |ипОстранных языков
i • ехнологии, машин и оборудования

-J фь'сшеи математики и и системного
1я!^ДГ'ИЧЯ

~ (оь:сшеи математики и и системного

2ь [Маркетинга, сервиса и туризма

25 'Маркетинга, сервиса и туризма

17 ландшафтной архитектуры и леснсгс 
гегя

30 ; ехнологии производства

30 i ехнологии производства .

19

19

Химии, физики и физико-химических

Химии, физики и физико-химических

19

30

Химии, физики и физико-химических

i ехнологии производства 
сельскохозяйственной продукции

2 Истории и права

1 Философия, социологии и педагогики

Философия, социологии и педагогики

30 i ехнологии производства
грлнгкпхпздйгтчрмнпй ппппукпии

16 Экологии и защиты окружающей среды

19 Химии, физики и физико-химических

30 (ехнологии производства

1 Философия, социологии и педагогики

6 Информационном безопасности и
ппи>гпялной иыгЬппмдтик-и

2 Истории И Права

25 Маркетинга, сервиса и туризма

30 ■ ехнологии производства
rpnKnfOYm awrTPAunr'M  nnnnvifiiUM

30

29

(ехнологии производства 
гр л к гк п х п п вй тя р н н п й  пгю лукнии
Технологии пищевых продуктов и
ппгяничя((им питяниа

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

12 Менеджмента и региональной 
экономики

25 Маркетинга, сервиса и туризма

25 Маркетинга, сервиса и туризма

5 Физического воспитания

30 Технологии производства 
сельскохозяйственной продукции

30 Технологии производства 
сельсксхозяйственнсй продукции



)хозрйственно/ продукции,, год начала подготовки 2019



П л а н  у ч е б н ы й  план  б а кал а вр и ата  '35 .03 .07  ТП  О о О  2019  р!х', код направления 35 .03.07, пр оф и ль  : Х ранение и переработка  се л ьс ко х о зя й с тв е н -о й  прод укции, год начала подготовки  2019

Оорма контроля З.е.
i

Итого акад.часов |

Считаго, ,,Индекс вг=лане! ^ Наименование Экза
мен Зэче- Зачет с 

сц. КП КР Экспер
тное Факт Часов 

в 3.9,
Экспер 

i тнсе
По

плану
Контакт

часы СР Конт 1 
роль

1

+ |51.3.03 
1

Осисвы ветеринарии и биотехника оазм-скения 
KHBOTHoiX

1
3 1 3 3 36 108 108 51,25 56.75 1

1 1
1

+ Кехачизация и автомат/зац'ия тех-слсги-еских 
процессов растениезсдстБЗ и, кивс-г-озсдстза

11
3 3

1
 ̂ 36 1 108 j 108

1

(
51,25 i 56,75

i
-  1Ы.В.05 Кормопроизводство 3 3 36 1 108 108 51.25 ! 56.75

51,3.06
Основы научных исопедозакий з технологии 
хранения и переработки сел^сксхсзяйственьсй 
продукции

.  ' 1 i 
1

4
1

36 1^4 144 51.35 i 57 35,65

51,3.07 Соо.оужения и оборудование для хранения 
сельскохозяйственной продукции

1
3 3 36 1 108 108 51.25 56.75 

!

+ 51.3.08 Оборудование пищевых перерабатывающих 
прсиззсдств 5

1
3 3 36 108 108 44.35 28 35.65

+ 51.3,09 Хранение и переработка Оруктоз и овощей 6 i 4 4 36 144 144 51.35 39 53.65

+ 51.6,10 Холодильная технология 6 1 4 4 36 144 144 51,35 39 53.65

+ Б1.В.11 Безопасность пищевого сырья и продуктов 
питания 6 3 3 35 108 108 34.35 20 53.65

+ Б1.В.12 Основы производства пектина и 
пектинопродуктов 7 4 4 36 144 144 68.35 40 35.65

+ Б1.В.13 Основы биотехнологий переработки 
сельскохозяйственной продукции 7 4 4 36 144 144 68.35 40 35,65

+ 51.3.14 Технохими.ческий контроль 
сельскохозяйственной продукции 7 4 4 36 144 144 68.35 22 53.65

+ Б1.В.13 Проектный практикум 45 4 4 35 144 144 112.5 31.5

+ Б1.В.16 Элективные дисциплины по физической 
культуре и спорту 123456 328 328 328

+ 51.В.Д3.01 Д и с ц и п л и н ы  по  вы б о р у  Б1.В .Д В .1 4 3 3 108 108 i 51 .2 5 56 .7 5

+ 61.В.Д3.01.01 Стандартизация и сертификация 
сельскохозяйственной продукции 4 3 3 . 36 108 108 51.25 56,75

Б1.В.ДЗ,01.02 Управление качеством сельскохозяйственной 
продукции 4 3 3 1 36 108 108 51.25 56.75

+ Б1.В.ДВ.02 Д и с ц и п л и н ы  по  вы б о ру  Б1.В .Д В .2 6 3 3 108 108 3 4 .2 5 73 .75

+ Б1.В.ДВ.02.01 Информационное управление технологическими 
системами б 3 3 36 108 108 34.25 73.75 I

Б1.В.ДВ.02.02 Компьютерное управление технологическими 
системами 6 3 3 36 108 108 34.25 . 73.75

+ Б1.В.ДВ.03 ■Д и с ц и п л и н ы  по  вы б о р у  Б1 .В .Д В .03 6 3 3 108 108 3 4 .2 5  ; 73.7 5

+ Б1.В.ДВ.03.01 ■Переработка вторичных растительных ресурсов 6 3 3 36 108 108 34.25 73.75

Б1.В.ДВ.03.02 Переработка вторичных животных ресурсов 6 3 ^ 3 36 108 108 34.25 73.75

+ Б1.В.Д8.04 Д и с ц и п л и н ы  по  вы б о р у  Б1 .В .Д В .4 8 3 i 3 108 108 50.2 5 57 .7 5

- Б1.В.ДВ.04.01 Санитария на перерабатывающих предприятиях 8 3 3 36 108 108 50.25 57.75

Б1.В.ДВ.04.02 Гигиена на перерабатывающих предприятиях 8 3 3 36 108 108 50.25 57.75

+ Б1.В.ДВ.05 Д и с ц и п л и н ы  по  вы б о р у  Б1.В .ДВ .5 8 4 4 144 144 60.3 5 48 35.6 5

+ Б1.В.Д3.05.01 Технология сахара и сахаристых веществ 8 4 4 36 144 144 60.35 48 35.65

Б1.В.ДБ.05.02 Технология кондитерских изделий 8 4 4 36 : 144 144 60.35 48 35.65

+ б :,в.д з .С6 Д и с ц и п л и н ы  по  вы б о ру  Б 1 .6.Д В .6 8 4 4 144 144 60.3 5 4 8 35.6 5

+ Б1.В.ДВ.06.01 Технология молочных продуктов 8 4 4 36 144 144 60.35 48 35.65

51.В.ДВ.06.02 Технология мясных продуктов 8 4 4 36 144 144 60.35 48 35.65

+ Б1.В.ДВ.07 Д и с ц и п л и н ы  по вы б о ру  Б1.В .ДВ .7 8 3 3 108 108 50.3 5 22 35.65



||л а н  У ч е б н о !/ пл эо  б а кала вр и ата  '35 .0 3 .0 7  ТП О О О  2019  .pix'. код направле>-ия 35.03.07. проф иль ; Х ра не ни е  и пе ре р аб отка  се льскохо зяй ственн ой  продукции, год начала  подготовки  2С'!9

Курс 1 Курс 2
Сем. 2 Сем. 4

з.е. Лек Лаб 1 Пр СРП СР КРЛЗ ' з.е.роль Лек Лаб ' Пр СРП СР КРАт Конт
роль

i
j З.е. Лек j Лаб

1
Пр СРП Лек

1 1 
Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль

1 i 1 11 ' i
i

3 17 1 34 С.25 1 56.75
1

I 1 3
I ' 1

17 1 1 i
1

, 1

1 j 1 j 1 3 34 1 1 17 G.25 56.75 1

1 i 1 

I i
4

i
■7

1
т.:

!
57 1 0,35 

1
3:з.65

!

i
1
1

3 17 ! 34 0.25 56.75
i

1

1
1

t

j

1

!

2 68 0.25 ^ 3,75

68 68 68 68

3 17 34 0.25 56 .75

3 17 34 0.25 56.75

3 17 34 . 0.25 56.75

Сем. J Сем. 3



П л а ч  Учебны й плаг- б а кала вр и ата  '3 5 .0 3 .0 7  Г;. О О О  2019 .р1х‘ , код н а пр авл е м /я  35 .0 3 .0 7 , просРиль : Хранение и л ереоаботка  се л ьскохо зяй ственн ой  продукции, год начала  подготозки  2019

КурсЗ Курс 4
Сем. 5 Сем. 6 Сем. 7 Сем. 8

з.е.
1 1 

Лек 1 Лаб ' Пр СРП СР КРАТ 1 роль з.е. Лек Лаб Пр ' СРП СР КРАТ Конт
роль З.е. Лек 1 Лаб Пр СРП СР 1 КРАТ '

1 1 роль з.е. Лек Лаб Пр СРП С? КРАт Конт :
роль I

1
j
1

1 1
i : ; i

i ; 1
i ,

I

1 '
1

1
1 1

!

i ! 1 1
1 1

11
i

1

1 1

i

1 ,

I j !
i

1 i

3 22 22 28 G.35 35.65
i
1

4 17 34 39 0,35 53.65

4 17 34 39 0.35 53.65

3 17 17 20 0.35 53,65

4 34 34 4G С.35 35.65

4 34 34 40 0.35 35.65

4 34 34 22 0.35 53.65

2 44 0.25 27.75

22 34

3 17 17 0 .25 73 .7 5

3 17 17 0.25 73.75

3 17 17 0.25 73.75

3 17 17 0 .2 5 7 3 .7 5

3 17 17 0.25 73.75

3 17 17 0.25 73.75

3 20 3 0 0 .25 5 7 .7 5

3 20 30 0.25 57.75

3 20 30 0.25 57.75

4 30 30 4 8 0 .35 35 .65

4 30 30 48 0.35 35.65

4 30 30 48 0.35 35.65

4 30 30 48 0 .35 35 .65

4 30 30 48 0.35 35.65

4 30 30 48 0.35 35.65

3 20 30 22 0 .35 35 .65



П л а н  У ч е б н ы й  план ба кала вр и ата  '3 5 .0 3 .0 7 ТП О О О  2 01 9  .р1х'. код ь а п р а з л е н /я  35.03.07. пр оф и ль  : Х ра не ни е  и переоаб отка  се л ьскохо зяй ственн ой  продукции, год начала  подготовки  2019

Закрепленная кафедра

Код Наименование

30 1•Технологии прскззсдстза , 
делоскохсзяйственнсй продукции j

35 :'НеОтегазозо."о дела и энер.'етики

f :ехпОпогии произзодстза
ГРЛЬГХПХППЯЙГТЯРНпОЙ ПООДУКО

Технологии пищевых продуктов и 
“  ■ Организации питания

29 :ехнологии пищевых продуктов и 
организации питания

20 Технологии, машин и оборудования 
пищевых прсиззсдств

?■? 1ехнолсгии пищевых продуктов и

29 .ехнологии пищевых продуктов и

29 1 ехнологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 1 ехнологии пищевых продуктов и 
ппгяниплиии питлния

5 Физического воспитания

29 Технологии пищевых продуктов и oprat

29 Технологии пищевых продуктов и орга»

29 Технологии пищевых продуктов и орга»

29 Технологии пищевых продуктов и орга»

29 Технологии пищевых продуктов и орга»

29 Технологии пищевых продуктов и орга»

29 Технологии пищевых продуктов и орга»

29 Технологии пищевых продуктов и орга»

29 Технологии пищевых продуктов и орга»

29 Технологии пищевых продуктов и орга»

29 Технологии пищевых продуктов и орга»

29 Технологии пищевых продуктов и орга»



П л а н  Учебный, г^лаь ба кал а вр и ата  '35 .03 .07  . П О О О  2G19 .pix', код н а пр азл е ^и я  35 .03.07, проф ил» : Х ранение  и перераб отка  се льскохо зяй ственн ой  продукции, год на'->ала подготовки  2019

Оорма контроля з.е. j Итого акад.часов

Считать 
3 плане Индекс Наименование Экза

мен
^ .'Зачет с Зачет сц. КП 1 КР

1

1
Часоз : Экспер 
в з.е. 1 гное

По
плану

Контакт
часы СР i 11 ОСЛО 1

- 5:.В.Г,5.САС1 Кмнозациснньге технологии з хранении и 
переработке продукции растениевсдствз 8 11

' 1
3 3 36 108 108 50.35 22 j 35.55 I

51.3.ДН.07.0? Иннозац/оииь;е технологии з хранении и 
переработке продукции животнозодстза 8 I 1 3 3 1 36 I 1С8 108 50.35 22 ! 35.55 |

i 1 3028 3028 \ 1526.95 1001.25\ 499.8

i 195 195 \ 7348 7348 \3417.35\ 2771.5 \ 1159.15

Б л о к  2 ,П р а к т и к а

{О б я за те л ьн а я  ча сть

+ !б2.0.0! {учебная практика \ 24 , 6 6 ' 216 1 216 96 j 120 '

+ Б2.О.01.СКУ)
Ознакомительная практика (з том числе 
получение первичных навыков научно­
исследовательской работы)

i
24 1 6 6 36 2 . 216 96 120 ;

+ Б2.О.02 Производственная практика 1 578 30 30 1080 1080 240 840 1

+ Б2.О.С2.0!(П) 11ехнологическая практика i 5 12 12 36 432 432 96 336

+ Б2.0.02.02(П) |научно-исследсвательская работа 1 ^ 12 12 36 432 432 95 335

+ Б2.0.02.03(П) 1 Преддипломная практика 1 8 6 5 36 216 216 48 158

35 36 1296 1256 336 960

35 35 1296 1296 336 960

Б л о к  З .Г о с у д а р с тв е н н а я  и т о го в а я  а тте ста ци я

+ Б3.01(Г) Подготовка к сдаче и сдача государственного 
экзамена 8 3 3 36 108 108 14.5 58 35.5

+ Б3.02(Д) Выполнение и защита выпускной 
квалификационной работы 8 6 6 36 216 216 20.5 160 35.5

9 9 324 324 2Б 218 71

9 9 324 324 35 218 1 71

Ф Т Д .Ф а к у л ь т а т и в ы

+ ОТД.01 Продуктовые расчеты по переработке 
продукции растениеводства 5 2 2 36 72 72 33.25 38.75

+ ФТД.02 Продуктовые расчеты по переработке 
продукции животноводства 6 2 2 36 72 72 34.25 37.75

4 4 144 144 67.5 76.5

4 4 144 144 67.5 76.5



П л а н  У чебны й план ба кала вр и ата  '35.C3.C7 1П О О О  2019 .pix', код направления 35 ,03.07, проф иль : Х ранение  и переработка  се льскохо зяй ственн ой  продукции, год начала подготовки  2019

Курс 1 Курс 2

Се.м. 3

! з.е. Лаб Пр ’ СРП
Конт
роль Лек Лаб

I
Пр С? I КРАт Конт

роль Пр СРП СР ' КРАт Конт
роль Ле.к Лаб I Пр Конт I 

роль i

i 119 0.75 191.25 0.35 \ 35.65 Б 255 231 0.35 I 35.65 \
51 \ 238 \ 1.5 420.5 \ 1.4 \ 142.6 \ 29 187 255 I 1.25 438.75\ 1 .5  I 160.25\ 29 170 \ 119 \ 238 [ 15 1.4 \ 142.6 I 29 34 I 306 I 2.75 438.25\ 1.4 i 142.6 \

! i i i 3 \ 48 60 1 i i 3 i 1 1 48 60 1 1

!
3 48 60

1

1
3 48 60

1

i
1

1
3 48 60 ' 3 60 !
3 43 60 i 3 48 60 1

Сем. 2 Сем. 4

Лек Лаб

12 85 1



Пла>-! У'-^ебнь1й план бакала вр и ата  '35.C3.C7 ГП О О О  2С19 .pix", код направления 35,03.07, пр оф и ль  : Х ра не ни е  и переработка  сельскохо зяй ственн ой  пр од укц и и, год на-^ала подготовки  2019

КурсЗ Курс 4

Сех.. 5 Сем. 6 Сем. 8

Лек Лаб Пр СРП СР I КРАт Конт
роль Лек Лаб Пр СРП СР КРАТ Лек Лаб Пр СР i КРАТ I з.е.1 роль Лек I Лаб Пр j СРП СР Конт

роль

22

I 35 35.65 :

2? SS./S 0.35 I 35.65 Р 245.5 \ 1.05 \ 160.95\ 12 102 102 100  ̂ 90 \ 30 \ 0.25 175.75 1.05 \ 106.95

99 66 \ 132 \ 2.25 226.75\ 1.05 \1 06 .95 \ 31 1S7 \ 153 \ 153 \ 4.25 454.75 \ 1.4 I 196.6 , 18 136 \ 136 \ 34 \ 2.75 177.25 \ 1.4 160.6 I 14 100 \ 90 \ 30 \ 0.25 175.75 1.05 106.95‘-

1 ■ ! ! 1 -  Т ........... i ; 1 1

1 ! 1 1 1
1 1 1 ! ,

i
j

!

1
1
1

12 i 96 336 ! 1 12 96 336 1 6 48 168

12 96 336

1 12 96 335 ]

i 6 48 168

12 1 96 336 12 % 336 6 168

12 1 Ж 336 ; 12 96 336 6 168

I 3 14 58 0.5 35.5

6 20 160 0.5 35.5

1 i 1 9 14 i 1 20 218 1 71

1 1 1 9 . . . . i 20 218 1 71

2 11 22 0.25 38.75

2 17 17 0.25 y?.7S

2 11 2? 0.25 38.75 2 P P 0.25 37.75

2 11 2? 0.25 38.75 \ 2 P P 0.25 37.75

Сем. 7

з.е. роль

3

3

& ^  \ 0.5 102 I 1.05 124.95' 14



П л а н  Учебны й план  бакалаври.ата '3 5 .0 3 .0 7 ГП О О О  20-.9  p ix'. код направления  35 .03.07, проф иль ; Хранег-ие и пе ре р аб отка  се льскохо зяй ственн ой  продукции, год начала подготовки  2019

Закрепленная кафедра

Код Наикенозание

29 ;ехнояогии пии;езь:х продуктов и оргэг

: 29 Технслсгик пищевь-'х продуктов и оога^^

I------------------------i

29 !ехнологии пищевых продуктов и оргэг

29 Технологии пищевых продуктов и opraj

29 Технологии пищевых продуктов и cprat

29 Технологии пищевь1х продуктов и орга»

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

■29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания


