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План Учебный план магистратуры 'Z19G4 04 ТОП 2 0 '9  ЗС>0 pix'. код направления 19.04.04. программа магистратуры Технология продукции и орга

'
1 Форма контроля з.е.

'
Итого акад.часов

Считать 
в плане

Индекс Наименование
| 1 j 

Экза ! 1 Зачет с \ Зачет *
: мен | I оц.

.. 1 1 ...

Экспер
тное

Факт Часов 1 Экспер 1 
в з.е. ; тное '

--------  Г "  "1.........
По | Контакт] £р 

плану | часы 1
Конт
роль

{Блок 1.Д и с ц и п л и н ы  (м о д у л и )

Б а зо в ая  ча сть

Философские проблемы науки и техники
i 2

2 36 72 72 8.25 60 3.75

+ |б1.5.02
Микробиология и эпидемиология в области 
питания 1 3 3 36 108 108 12.35 87 8.65

1 + Б1.Б.03 Математическое моделирование 4 4 36 14.35 8.65

-
Деловой иностранный язык по профилю 
подготовки 3 3 36 108 108 10.25 94 3.75

Б! 5.05 Современные методы исследований сырья и 
продукции литания 1 | 3 3 36 108 108 14.35 85 8.65

Информационные технологии контроля качества 
пищевого сырья и готовой продукции 1 ! 3 3 36 108 108 12.35 87 8.65

+ 61.Б.07 Коммуникативные технологии на предприятиях 
общественного питания j 2 2 2 36 72 72 8.25 60 3.75

20 20 720 720 80.15 591 15.85

В а р и а ти в н а я  ч а с т ь

[
+ Б1.3.01 

! !
Современные проблемы науки нутрициологии 2 3 3 зь 108 108 14.35 85 8.65

+
Б1.В.02 Инновационные виды обслуживания на 

предприятиях общественного питания 2 3 3 36 108 108 14.25 90 3.75

! - Б! В.ОЗ Индустриальные технологии производства 
пищевых продуктов 2 3 3 36 108 108 8.25 96 3.75

Б1.В.04 Мировые кулинарные шедевры 2 2 2 36 72 72 8.25 60 3.75

+

I_
Ы.8.05

Современные технологии производства 
функциональных и специализированных 
продуктов питания

2 3 3 36 108 108 14.35 85 8.65

! + Б1.В.06 Высокотехнологичные производства продуктов 
питания 2 4 4 36 144 144 14.35 121 8.65

+ Б1.В.07 Оптимизация технологических процессов 
общественного питания 2 3 3 36 108 108 18.35 81 8.65

+ Б1.В.08 Производственный контроль продуктов 
общественного питания 2 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

+ Б1.В.09 Гигиенические основы производства продуктов 
питания 2 3 3 36 108 108 14.25 90 3.75

+ Б1.В.ДВ.01 Д исциплины  по вы бору Б1.В.ДВ.1 1 4 4 144 144 10.35 125 8.65

Б1.В.ДВ.01.01 Проектирование продуктов питания 1 4 4 36 144 144 10.35 125 8.65

+ Б1.В.ДВ.01.02 Инновационный менеджмент 1 4 4 36 144 144 10.35 125 8.65

+ Б1.В.ДВ.02 Д исципл ин ы  по вы бору Б1.В.ДВ.2 1 3 3 108 108 12.25 92 3.75

Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической 
сфере 1 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

+ Б1.В.ДВ.02.02 Организация товаропродвижения на 
предприятиях общественного питания 1 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

+ Б1.В.ДВ.03 Д исциплины  по вы бору Б1.В.ДВ.З 1 3 3 108 108 12.25 92 3.75

Б1.В.ДВ.03.01 История и методология науки о пище 1 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

+ Б1.В.ДВ.03.02 Организация и планирование производства 1 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

+ Б1.В.ДВ.04 Д исципл ин ы  по вы бору Б1.В.ДВ.4 2 3 3 108 108 12.25 92 3.75



низация общественного питания, год начала подготовки 2019



План Учебный план магистратуры 'z 19.04.04 ТОП 2019 ЗФО plx', код направления 19.04.04. программа магистратуры ; Технология продукции и организация общественного питания, год начала подготовки 2019 

________________________________________________________________________________________________ Курс 1

Сессия I Сессия 2 Сессия 3

!з.е. на 
| курсе Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр.___

Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт
Конт
роль

Формы
контр. Итого

....

Лек

!

Лаб 1 Пр

.. . ...I......

СРП СР КРАт
Конт
роль

Формы
контр.

I 2 72 2 6 60 0.25 3.75 3

1 3 108 8 87 0.35 8.65 э

144 2 12 121 0.35 8.65 э

3 108 10 94 0.25 3.75 3

3 108 10 85 0.35 8.65 э

3 108 « 8 87 0.35 8.65 э

18 ISO 6 8 6 147 0.6 12.4 468 10 18 22 387 1.3 29.7

4 144 2 8 125 0.35 8.65 э

4 144 2 8 125 0.35 8.65 э

4 144 2 8 125 0.35 8.65 э

3 108 4 8 92 0.25 3.75 3

3 108 4 8 92 0.25 3.75 3

3 108 4 8 92 0.25 3.75 3

3 108 4 8 92 0.25 3.75 3

3 108 4 8 92 0.25 3.75 3

3 108 4 8 92 0.25 3.75 3



План Учебный план магистратуры 'z 19.04 Q4 ТОП 2019 3 0 0  plx'. код направления 19.04.04, программа магистратуры : i ехнология продукции и организация общественного питания, год начала подготовки 2019

Курс 2

Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3

з.е. на 
курсе Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт

Конт
рель

Формы
контр. Итого

.....
Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт

Конт
роль

Формы 
кентр. !

i 1 "1

2 72 2 6 60 0.25 3.75 3

2 72 2 6 0 0.25 3.75

3 108 4 10 1 85 0.35 8.65 э

| 3 108 4 10 90 0.25 3.75 3

3 108 4 4 96 0.25 3.75 3

2 72 4 4 60 0.25 3.75 3

3 108 4 10 85 0.35 8.65 э

4 144 6 8 121 0.35 8.65 э

3 108 6 12 81 0.35 8.65 э

3 108 4 8 92 0.25 3.75 3

3 108 4 10 90 0.25 3.75 3

3 108 4 8 92 0.25 3.75 3



ii/ian Учебный план магистратуры 'z19.Q4.Q4 1 О П 2019 ЗФО.р!х', код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год начала подготовки 2019

Курс 3
Закрепленная кафедра

Сессия i Сессия 2 Сессия 3

|з.е. на 
' курсе Итого | Лек Лаб Пр СРП СР КРАт

Конт
роль

Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт

Конт
роль

Формы
контр, Итого Лек Лаб Пр

I
СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Код Наименование

1 Философия, социологии и педагогики

20
Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

7 Высшей матаматики и системного

« Иностранных языков

29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

Философия, социологии и педагогики

7() 'Технологии пищевых продуктов и 
[организации питания

29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

20
Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

20
Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и орган

12 Менеджмента и региональной экономии

29 Технологии пищевых продуктов и орган

25 Маркетинга, сервиса и туризма

29 Технологии пищевых продуктов и орган

25 Маркетинга, сервиса и туризма



План Учебный план магистратуры 'z19.Q4.Q4 ТОП 2019 ЗФО.р!х'. код направления 19.04 04. программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год начала подготовки 2019

Форма контроля з.е. Итого акад.часов

I Считать 
; в плане

Индекс Наименование Экза
мен Зачет

Зачет с 
сц.

Экспер
тное

Факт Часов 
в з.е.

Экспер
тное

По
плану

1
Контакт! ср 

часы !
1

Конт
роль

Б1.В.ДВ.04.81 Мировая индустрия питания 2 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

Б! .В.ДВ.04.02 Основы патентно-лицензионной деятельности 2 | 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

40 40 Г '  " 1440 1440 165.75 1 1201 73.25

60 60 2160 2160 245.9 | 1795 119.1

Б л ок  2 .П р а к ти к и

В а р и а ти в н а я  ча сть

I +
Практика по получению профессиональных 
умений и опыта профессиональной деятельности

1 9 9 36

1

324 324 6 318

- Б2.8.02(П)
Практика по получению профессиональных 
умений и опыта профессиональной деятельности 
(технологическая)

2 9 9 36 324 324 6 318

+ Б2.В.03(H) Научно-исследовательская работа (01) 2 12 12 36 432 432 8 424

+ Б2.8.04(H) Научно-исследовательская работа (02)
'

3 15 15 36 540 540 10 530

+ Б2.В.05(Пд) Преддипломная практика для выполнения 
выпускной квалификационной работы 3 6 6 36 216 216 2 214

51 51 1836 1836 32 1804

51 51 1836 1836 32 1804

Б л о к  3 .Г о с у д а р с тв е н н а я  и то го ва я  а т те с та ц и я

Б а зо в а я  ча сть

+ БЗ.Б.01(Г) Подготовка к сдаче и сдача государственного 
экзамена 3 3 3 36 108 108 14.5 85 8.5

- БЗ.Б.02(Д) Подготовка к защите и процедура защиты 
выпускной квалификационной работы 3 6 6 36 216 216 30.5 177 8.5

9 9 324 324 262 17

9 9 324 324 262 и

Ф ТД  .Фа к ул  ь та ти вы

В а р и а ти в н а я  ч а с ть

+ ФТД.В.01 Управление качеством 1 2 2 36 72 72 28.25 40 3.75

+ ФТД.В.02 Бизнес-планирование 1 2 2 36 72 72 40.25 28 3.75

4 4 144 144 68.5 68 7.5

4 4 144 144 68.5 68 7.5
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Курс 1

j___- Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3

з.е. на 
J курсе

Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт
роль

Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр

.
СРП СР КРАт Конт

роль
ФОРМЫ: 
КОНТр. ;

1 .... .....

1 10 144 2 8 125 0.35 8.65 216 8 8 8 [ № 0.5 75

1 28 324 8 16 6 272 0.95 21.05 684 18 26 30 ---- j"-” " 1.8 37.2

9 324 6 318 0

9 324 6 318

9 324 6 318

2 72 14 14 40 0.25 3.75 3

2 72 14 26 28 0.25 3.75 3

4 144 28 40 69 0.5 7.5

4 144 28 40 63 0.5 7.5
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Курс 2

Сессия Сессия 2 Сессия 3

з.е. на 
: курсе

Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт
роль

Формы
Итогоконтр. J Лек Лаб Пр СРП СР КРАт

Конт
роль

Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт

Конт
роль

Формы;
контр.

3 I 108 4 8 1 92 С.25 3.75 3

; з 108 4 8 1 92 0.25 3.75 3

30 1 1080 28 ] 892 2.9 57.1

\ 32 | 1152 46 28 62 | 952 3.15 60.85

"

i 9

..

324 6 318 0

12
L___ 432 8 424 0

21 756 14 742

21 756 14 742
"  iL!
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Курс 3
Закрепленная кафедра

Сессия i Сессия 2 Сессия 3

|з.е. на 
I курсе Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт

Конт
роль

Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт

Конт
роль

Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Код Наименование

.... ^

29 Технологии пищевых продуктоз и орган

29 Технологии пищевых продуктов и орган

I

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

15 540 10 530 0 29 Технологии пищевых продуктоз и 
организации питания

6 216 2 214 0 29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

21 756 12 744

21 756 12 744

3 108 14 85 0.5 8.5 э 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

6 216 30 177 0.5 8.5 29
Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

9 324 14 30 262 1 17

9 324 14 30 262 1 17

29 Технологии пищевых продуктов и

29 Технологии пищевых продуктов и



ПРАКТИ КИ  Учебный план магистратуры 'z19.04.04 Т О П  2019  ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, год начала подготовки 2019

Часов

Название практики ,, „ , ! Продолжительное
Курс Кафедра + И ть (недель) Студ. на студента в на подгруппу

на студента на подгруппу г
неделю ’ в неделю

(Вид практики: Производственная практика

Практика по получению  профессиональных 
умений и опыта профессиональной 
деятельности

29

Практика по получению  профессиональных 
умений и опыта профессиональной 
деятельности (технологическая)

29

Вид практики: Преддипломная практика

Преддипломная практика для выполнения 
выпускной квалиф икационной работы

29

Вид практики: Научно-исследовательская работа

Научно-исследовательская работа (01)

29

Научно-исследовательская работа (02) 10

29 1 0

Итого по факту 

Итого по плану

34

34S
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Итого

Курс 1 Курс 2 Курс 3
Баз.% Вар.%

ДВ(от
Вар.)%

з.е.

Мин. Макс. Факт

Итого (с факультативами) 119 133 124 41 53 30

Итого по ОП (без факультативов) 117 123 120 37 53 30

Дисциплины (модули) 33% 67% 32.5% 60 60 60 28 32

Базовая часть 15 24 20 18 2

Вариативная часть 36 45 40 10 30

Практики 0% 100% 0% 51 54 51 9 21 21

Вариативная часть 51 54 51 9 21 21

Государственная итоговая аттестация 6 9 9 9

Базовая часть 6 9 9 9

Факультативы 2 10 4 4

Вариативная часть 2 10 4 4

Учебная нагрузка (акад.час/нед)
ОП, факультативы 31.8 26.6 38.4

в период гос. экзаменов 54

Контактная работа (акад.час/год) ОП 123 106.75 139.15

Обязательные формы контроля

ЭКЗАМЕН (Эк) 5 4 2

ЗАЧЕТ (За) 4 7

ЗАЧЕТ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО) 1 2 2

Процент ... занятий от аудиторных лекционных 29.29%


