
Аннотация

рабочей программы учебной дисциплины "Б1.О.11 Высокотехнологичные производства
продуктов питания"

направления подготовки бакалавров "19.04.04 Технология продукции и организация
общественного питания"

профиль подготовки ""

программа подготовки "магистр"

Цели и задачи учебной дисциплины (модуля)

Цель дисциплины – освоить основы высокотехнологичных производств продуктов
питания, приобрести практические навыки и умения для практической деятельности,
сформировать понимание необходимости совершенствования технологических процессов
производства продуктов питания, отвечающих требованиям здорового питания, обеспечения
высокого качества и направленности, безопасности для потребителя и
конкурентоспособности.

Задачи дисциплины:

- изучение основ высокотехнологичных производств продуктов питания;

- освоение высокотехнологичных процессов производства здоровых продуктов
питания;

- формирование навыков использования научных достижений в области
промышленного производства продуктов питания:

- освоение функционально-технологических подходов к созданию продуктов питания
на высокотехнологичных производствах.

Основные блоки и темы дисциплины
Раздел дисциплины

Основные направления развития высокотехнологичных производств продуктов питания в
России и за рубежом
Инновационные технологии производства продуктов питания
Энергоресурсосберегающие технологии и высокотехнологичное оборудование.
Разработка нового ассортимента продукции питания различного назначения, организация ее
выработки в производственных условиях.
Повышение эффективности использования пищевого сырья и разработка продукции с
заданными функциональными свойствами, определенной биологической, пищевой и
энергетической ценностью.
Высокотехнологичное производство продуктов питания на основе переработки растительного
сырья
Высокотехнологичное производство продуктов питания на основе переработки сырья животного
происхождения
Промежуточная аттестация.

Место дисциплины в структуре ОП

Дисциплина «Высокотехнологичные производства продуктов питания» входит в
обязательную часть ОПОП направления подготовки магистров 19.04.04 Технология продукции
и организация общественного питания.

Перечень дисциплин, изучение которых необходимо для усвоения данной дисциплины:
Микробиология и эпидемиология в области питания, Проектирование процессов производства
продуктов питания, Нутрициология в индустрии питания.

В результате изучения дисциплины бакалавр должен обладать
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следующими компетенциями:

Дисциплина "Высокотехнологичные производства продуктов питания" изучается посредством
лекций, все разделы программы закрепляются практическими, лабораторными занятиями,
выполнением контрольных работ, самостоятельной работы над учебной и научно-технической
литературой и завершается экзаменом.

Общая трудоёмкость дисциплины составляет 144 часа, 4 зачетные еденицы.

Вид промежуточной аттестации: Экзамен.
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