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ПланСвод Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, го
- - - Форма контроля з.е. Итого акад.часов

Курс 1 Курс 2 Курс 3
Закрепленная кафедра

- - -

Считать в 
плане Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачет с 
оц.

Экспер
тное Факт Экспер

тное
По

плану
Конт.
раб. Ауд. СР Конт

роль
з.е. на
курсе

з.е. на
курсе

з.е. на
курсе Код Наименование

Б л о к  1 .Д и с ц и п л и н ы  ( м о д у л и ) 66 66 2376 2376 260.4 260.4 1989 126.6 36 30

О б я з а т е л ь н а я  ч а с т ь 43 43 1548 1548 168.3 168.3 1288 91.7 21 22

+ Б1.О.01 Микробиология и эпидемиология в области 
питания 1 3 3 108 108 12.35 12.35 87 8.65 3 20 Технологии, машин и оборудования 

пищевых производств

+ Б1.О.02 Проектирование процессов производства 
продуктов питания 1 4 4 144 144 14.35 14.35 121 8.65 4 29 Технологии пищевых продуктов и 

организации питания

+ Б1.О.03 Мировые кулинарные шедевры 1 2 2 72 72 8.25 8.25 60 3.75 2 29 Технологии пищевых продуктов и

+ Б1.О.04 Математическое моделирование 1 4 4 144 144 14.35 14.35 121 8.65 4 7 Математики, физики и системного

+ Б1.О.05 Современные методы исследований сырья и 
продукции питания 1 4 4 144 144 14.35 14.35 121 8.65 4 29 Технологии пищевых продуктов и 

организации питания

+ Б1.О.06 Биоиндустриальные технологии производства 
продуктов питания 2 3 3 108 108 12.25 12.25 92 3.75 3 29 Технологии пищевых продуктов и 

организации питания

+ Б1.О.07 Аутентичные продукты питания 1 2 2 72 72 8.25 8.25 60 3.75 2 29 Технологии пищевых продуктов и

+ Б1.О.08 Дизайн пищевых продуктов 1 2 2 72 72 8.25 8.25 60 3.75 2 29 Технологии пищевых продуктов и

+ Б1.О.09 Информационные технологии контроля 
качества пищевого сырья и готовой продукции 2 3 3 108 108 12.35 12.35 87 8.65 3 29 Технологии пищевых продуктов и 

организации питания

+ Б1.О.10
Современные технологии производства 
функциональных и специализированных 
продуктов питания

2 3 3 108 108 12.35 12.35 87 8.65 3 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

+ Б1.О.11 Высокотехнологичные производства продуктов 
питания 2 4 4 144 144 14.35 14.35 121 8.65 4 29 Технологии пищевых продуктов и 

организации питания

+ Б1.О.12 Производственный контроль продуктов 
общественного питания 2 3 3 108 108 12.25 12.25 92 3.75 3 29 Технологии пищевых продуктов и 

организации питания

+ Б1.О.13 Гигиенические основы производства продуктов 
питания 2 3 3 108 108 12.25 12.25 92 3.75 3 29 Технологии пищевых продуктов и 

организации питания

+ Б1.О.14 Оптимизация технологических процессов 
общественного питания 2 3 3 108 108 12.35 12.35 87 8.65 3 29 Технологии пищевых продуктов и 

организации питания

Ч а с т ь , ф о р м и р у е м а я  у ч а с т н и к а м и  о б р а з о в а т е л ь н ы х  о т н о ш е н и й 23 23 828 828 92.1 92.1 701 34.9 15 8

+ Б1.В.01 Философские проблемы науки и техники 1 3 3 108 108 12.25 12.25 92 3.75 3 1 Философия, социологии и педагогики

+ Б1.В.02 Деловой иностранный язык по профилю
подготовки 1 3 3 108 108 10.25 10.25 94 3.75 3 4 Иностранных языков

+ Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях 
общественного питания 2 2 2 72 72 8.25 8.25 60 3.75 2 1 Философия, социологии и педагогики

+ Б1.В.04 Нутрициология в индустрии питания 1 3 3 108 108 12.35 12.35 87 8.65 3 29 Технологии пищевых продуктов и

+ Б1.В.05 Инновационные виды обслуживания на 
предприятиях общественного питания 2 3 3 108 108 12.25 12.25 92 3.75 3 29 Технологии пищевых продуктов и 

организации питания

+ Б1.В.ДВ.01 Д и с ц и п л и н ы  по в ы б о р у  Б 1 .В .Д В .2 1 3 3 108 108 12.25 1 2 .25 92 3 .75 3

+ Б1.В.ДВ.01.01 Методология науки о питании 1 3 3 108 108 12.25 12.25 92 3.75 3 29 Технологии пищевых продуктов и орга

- Б1.В.ДВ.01.02 Наука о продуктах питания 1 3 3 108 108 12.25 12.25 92 3.75 3 29 Технологии пищевых продуктов и орга

+ Б1.В.ДВ.02 Д и с ц и п л и н ы  по в ы б о р у  Б 1 .В .Д В .3 1 3 3 108 108 12.25 1 2 .25 92 3 .75 3

+ Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической 
сфере 1 3 3 108 108 12.25 12.25 92 3.75 3 29 Технологии пищевых продуктов и орга

- Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований 1 3 3 108 108 12.25 12.25 92 3.75 3 29 Технологии пищевых продуктов и орга

+ Б1.В.ДВ.03 Д и с ц и п л и н ы  по в ы б о р у  Б 1 .В .Д В .4 2 3 3 108 108 12.25 1 2 .25 92 3 .75 3

+ Б1.В.ДВ.03.01 Мировая индустрия питания 2 3 3 108 108 12.25 12.25 92 3.75 3 29 Технологии пищевых продуктов и орга

- Б1.В.ДВ.03.02 Инновационный менеджмент 2 3 3 108 108 12.25 12.25 92 3.75 3 29 Технологии пищевых продуктов и орга

Б л о к  2 .П р а к т и к а 45 45 1620 1620 30.35 30.35 1581 8.65 12 12 21

О б я з а т е л ь н а я  ч а с т ь 21 21 756 756 14.35 14.35 733 8.65 12 9

+ Б2.О.01 П р о и зв о д ств е н н а я  п р ак ти ка 13 21 21 756 756 14.35 1 4 .35 733 8 .65 12 9

+ Б2.О.01.01(П) Технологическая практика 1 12 12 432 432 8.35 8.35 415 8.65 12 29 Технологии пищевых продуктов и орга



ПланСвод Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, го
- - - Форма контроля з.е. Итого акад.часов

Курс 1 Курс 2 Курс 3
Закрепленная кафедра

- - -

Считать в 
плане Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачет с 
оц.

Экспер
тное Факт Экспер

тное
По

плану
Конт.
раб. Ауд. СР Конт

роль
з.е. на
курсе

з.е. на
курсе

з.е. на
курсе Код Наименование

+ Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно­
исследовательская работа 3 9 9 324 324 6 6 318 9 29 Технологии пищевых продуктов и орга

Ч а с т ь , ф о р м и р у е м а я  у ч а с т н и к а м и  о б р а з о в а т е л ь н ы х  о т н о ш е н и й 24 24 864 864 16 16 848 12 12

+ Б2.В.01 П р о и зв о д ств е н н а я  п р ак ти ка 23 24 24 864 864 16 16 848 12 12

+ Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1 2 12 12 432 432 8 8 424 12 29 Технологии пищевых продуктов и орга

+ Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2 3 12 12 432 432 8 8 424 12 29 Технологии пищевых продуктов и орга

Б л о к  3 .Г о с у д а р с т в е н н а я  и т о г о в а я  а т т е с т а ц и я 9 9 324 324 30.5 30.5 177 8.5 9

+ Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита 
выпускной квалификационной работы 3 9 9 324 324 30.5 30.5 177 8.5 9 29 Технологии пищевых продуктов и 

организации питания

Ф Т Д .Ф а к у л ь т а т и в н ы е  д и с ц и п л и н ы 4 4 144 144 16.5 16.5 120 7.5 4

+ ФТД.01 Управление качеством 1 2 2 72 72 8.25 8.25 60 3.75 2 29 Технологии пищевых продуктов и

+ ФТД.02 Бизнес-планирование 1 2 2 72 72 8.25 8.25 60 3.75 2 29 Технологии пищевых продуктов и



План Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год нач
- - - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов

Считать в 
плане Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачет с 
оц.

Экспер
тное Факт Часов 

в з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб. СР Конт

роль

Б л о к  1 .Д и с ц и п л и н ы  ( м о д у л и ) 66 66 2376 2376 260.4 1989 126.6

О б я з а т е л ь н а я  ч а с т ь 43 43 1548 1548 168.3 1288 91.7

+ Б1.О.01 Микробиология и эпидемиология в области 
питания 1 3 3 36 108 108 12.35 87 8.65

+ Б1.О.02 Проектирование процессов производства 
продуктов питания 1 4 4 36 144 144 14.35 121 8.65

+ Б1.О.03 Мировые кулинарные шедевры 1 2 2 36 72 72 8.25 60 3.75

+ Б1.О.04 Математическое моделирование 1 4 4 36 144 144 14.35 121 8.65

+ Б1.О.05 Современные методы исследований сырья и 
продукции питания 1 4 4 36 144 144 14.35 121 8.65

+ Б1.О.06 Биоиндустриальные технологии производства 
продуктов питания 2 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

+ Б1.О.07 Аутентичные продукты питания 1 2 2 36 72 72 8.25 60 3.75

+ Б1.О.08 Дизайн пищевых продуктов 1 2 2 36 72 72 8.25 60 3.75

+ Б1.О.09 Информационные технологии контроля 
качества пищевого сырья и готовой продукции 2 3 3 36 108 108 12.35 87 8.65

+ Б1.О.10
Современные технологии производства 
функциональных и специализированных 
продуктов питания

2 3 3 36 108 108 12.35 87 8.65

+ Б1.О.11 Высокотехнологичные производства продуктов 
питания 2 4 4 36 144 144 14.35 121 8.65

+ Б1.О.12 Производственный контроль продуктов 
общественного питания 2 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

+ Б1.О.13 Гигиенические основы производства продуктов 
питания 2 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

+ Б1.О.14 Оптимизация технологических процессов 
общественного питания 2 3 3 36 108 108 12.35 87 8.65

Ч а с т ь , ф о р м и р у е м а я  у ч а с т н и к а м и  о б р а з о в а т е л ь н ы х  о т н о ш е н и й 23 23 828 828 92.1 701 34.9

+ Б1.В.01 Философские проблемы науки и техники 1 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

+ Б1.В.02 Деловой иностранный язык по профилю
подготовки 1 3 3 36 108 108 10.25 94 3.75

+ Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях 
общественного питания 2 2 2 36 72 72 8.25 60 3.75

+ Б1.В.04 Нутрициология в индустрии питания 1 3 3 36 108 108 12.35 87 8.65

+ Б1.В.05 Инновационные виды обслуживания на 
предприятиях общественного питания 2 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

+ Б1.В.ДВ.01 Д и с ц и п л и н ы  по в ы б о р у  Б 1 .В .Д В .2 1 3 3 108 108 1 2.25 92 3 .75

+ Б1.В.ДВ.01.01 Методология науки о питании 1 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

- Б1.В.ДВ.01.02 Наука о продуктах питания 1 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

+ Б1.В.ДВ.02 Д и с ц и п л и н ы  по в ы б о р у  Б 1 .В .Д В .3 1 3 3 108 108 1 2.25 92 3 .75

+ Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической 
сфере 1 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

- Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований 1 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

+ Б1.В.ДВ.03 Д и с ц и п л и н ы  по в ы б о р у  Б 1 .В .Д В .4 2 3 3 108 108 1 2.25 92 3 .75

+ Б1.В.ДВ.03.01 Мировая индустрия питания 2 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

- Б1.В.ДВ.03.02 Инновационный менеджмент 2 3 3 36 108 108 12.25 92 3.75

Б л о к  2 .П р а к т и к а 45 45 1620 1620 30.35 1581 8.65

О б я з а т е л ь н а я  ч а с т ь 21 21 756 756 14.35 733 8.65



План Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год нач
Курс 1

- Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3

з.е. на
курсе Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр.

36 648 24 8 38 539 1.8 37.2 648 20 8 38 548 1.7 32.3

21 324 12 8 14 268 0.95 21.05 432 16 8 20 362 1.2 24.8

3 108 4 8 87 0.35 8.65 э

4 144 6 8 121 0.35 8.65 э

2 72 2 6 60 0.25 3.75 з

4 144 6 8 121 0.35 8.65 э

4 144 6 8 121 0.35 8.65 э

2 72 2 6 60 0.25 3.75 з

2 72 2 6 60 0.25 3.75 з

15 324 12 24 271 0.85 16.15 216 4 18 186 0.5 7.5

3 108 4 8 92 0.25 3.75 з

3 108 10 94 0.25 3.75 з

3 108 4 8 87 0.35 8.65 э

3 108 4 8 9 2 0 .25 3 .75 з

3 108 4 8 92 0.25 3.75 з

3 108 4 8 92 0.25 3.75 з

3 108 4 8 92 0.25 3 .75 з

3 108 4 8 92 0.25 3.75 з

3 108 4 8 92 0.25 3.75 з

12 432 8 415 0.35 8.65

12 432 8 415 0.35 8.65



План Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год нач
Курс 2

- Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3

з.е. на
курсе Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр.

30 612 22 16 30 510 1.7 32.3 468 18 16 16 392 1.2 24.8

22 324 12 16 8 266 0.95 21.05 468 18 16 16 392 1.2 24.8

3 108 4 8 92 0.25 3.75 з

3 108 4 8 87 0.35 8.65 э

3 108 4 8 87 0.35 8.65 э

4 144 6 8 121 0.35 8.65 э

3 108 4 8 92 0.25 3.75 з

3 108 4 8 92 0.25 3.75 з

3 108 4 8 87 0.35 8.65 э

8 288 10 22 244 0.75 11.25

2 72 2 6 60 0.25 3.75 з

3 108 4 8 92 0.25 3.75 з

3 108 4 8 9 2 0 .25 3 .75 з

3 108 4 8 92 0.25 3.75 з

3 108 4 8 92 0.25 3.75 з

12 432 8 424



План Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год нач
Курс 3

Закрепленная кафедра
- Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3

з.е. на
курсе Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Код Наименование

20 Технологии, машин и оборудования 
пищевых производств

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и

7 Математики, физики и системного

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и

29 Технологии пищевых продуктов и

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

1 Философия, социологии и педагогики

4 Иностранных языков

1 Философия, социологии и педагогики

29 Технологии пищевых продуктов и

29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и орга

29 Технологии пищевых продуктов и орг«

29 Технологии пищевых продуктов и орг«

29 Технологии пищевых продуктов и орг«

29 Технологии пищевых продуктов и орг«

29 Технологии пищевых продуктов и орг«

21 756 14 742

9 324 6 318



План Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р!х', код направления 19.04.04, п

Компетенции

ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3

ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2

ОПК-1.1; ОПК-2.3

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4

ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4

ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2

ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2

ОПК-1.1; ОПК-2.3

ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4

ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2

ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2

ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3

ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3

ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4

УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5

УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-3.5; УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5; 
УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5

ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2

ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.3

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.3

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.3

УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; 
ПКУВ-4.1; ПКУВ-4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ-4.1; 
ПКУВ-4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ-4.1; 
ПКУВ-4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3

ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3

ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3



рограмма магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год на1



План Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год нач
- - - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов

Считать в 
плане Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачет с 
оц.

Экспер
тное Факт Часов 

в з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб. СР Конт

роль

+ Б2.О.01 П р о и зв о д ств е н н а я  п р ак ти ка 13 21 21 7 56 756 1 4.35 7 33 8 .65

+ Б2.О.01.01(П) Технологическая практика 1 12 12 36 432 432 8.35 415 8.65

+ Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно­
исследовательская работа 3 9 9 36 324 324 6 318

Ч а с т ь , ф о р м и р у е м а я  у ч а с т н и к а м и  о б р а з о в а т е л ь н ы х  о т н о ш е н и й 24 24 864 864 16 848

+ Б2.В.01 П р о и зв о д ств е н н а я  п р ак ти ка 23 24 24 8 64 864 16 8 48

+ Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1 2 12 12 36 432 432 8 424

+ Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2 3 12 12 36 432 432 8 424

Б л о к  3 .Г о с у д а р с т в е н н а я  и т о г о в а я  а т т е с т а ц и я 9 9 324 324 30.5 177 8.5

+ Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита 
выпускной квалификационной работы 3 9 9 36 324 324 30.5 177 8.5

Ф Т Д .Ф а к у л ь т а т и в н ы е  д и с ц и п л и н ы 4 4 144 144 16.5 120 7.5

+ ФТД.01 Управление качеством 1 2 2 36 72 72 8.25 60 3.75

+ ФТД.02 Бизнес-планирование 1 2 2 36 72 72 8.25 60 3.75



План Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год нач
Курс 1

- Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3

з.е. на
курсе Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр.

12 432 8 4 15 0.35 8 .65 э

12 432 8 415 0.35 8.65 э

4 144 8 8 120 0.5 7.5

2 72 4 4 60 0.25 3.75 з

2 72 4 4 60 0.25 3.75 з



План Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год нач
Курс 2

- Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3

з.е. на
курсе Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр.

12 432 8 424

12 432 8 4 24 э

12 432 8 424 э



План Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, программа магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год нач
Курс 3

Закрепленная кафедра
- Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3

з.е. на
курсе Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Итого Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Конт

роль
Формы
контр. Код Наименование

9 324 6 318 э

29 Технологии пищевых продуктов и орга

9 324 6 318 э 29 Технологии пищевых продуктов и орг«

12 432 8 424

12 432 8 424 э

29 Технологии пищевых продуктов и орг«

12 432 8 424 э 29 Технологии пищевых продуктов и орг«

9 216 30 177 0.5 8.5

9 216 30 177 0.5 8.5 29 Технологии пищевых продуктов и 
организации питания

29 Технологии пищевых продуктов и

29 Технологии пищевых продуктов и



План Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р!х', код направления 19.04.04, п

Компетенции

ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; 
ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2;
О ПК-5.3; ОПК-5.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ- 
2.2; ПКУВ-2.3

ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; 
ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2

ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2;
ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4; 
ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3

УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; 
УК-6.4; УК-6.5; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК- 
2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; 
ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; 
ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ-4.1; ПКУВ-4.2; ПКУВ- 
5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; 
УК-6.5; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ-4.1; ПКУВ- 
4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; 
УК-6.5; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ-4.1; ПКУВ- 
4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; 
УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-3.5; УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5; 
УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5; ОПК-1.1; ОПК- 
1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК- 
3.4; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ- 
1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ-4.1; 
ПКУВ-4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3

ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3



рограмма магистратуры : Технология продукции и организация общественного питания, год на1



СПРАВОЧНИК КОМПЕТЕНЦИЙ Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, год начала подготовки 2021
Индекс Содержание Тип

УК-1 Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода, вырабатывать стратегию действий УК

УК-1.1 Анализирует проблемную ситуацию как систему, выявляя ее составляющие и связи между ними -
Б1.О.04 Математическое моделирование
Б1.В.01 Философские проблемы науки и техники
Б1.В.ДВ.01.01 Методология науки о питании
Б1.В.ДВ.01.02 Наука о продуктах питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-1.2 Осуществляет поиск вариантов решения поставленной проблемной ситуации на основе доступных источников информации -

Б1.О.04 Математическое моделирование
Б1.В.01 Философские проблемы науки и техники
Б1.В.ДВ.01.01 Методология науки о питании
Б1.В.ДВ.01.02 Наука о продуктах питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-1.3 Определяет в рамках выбранного алгоритма вопросы (задачи), подлежащие дальнейшей разработке. Предлагает способы их 
решения -

Б1.О.04 Математическое моделирование
Б1.В.01 Философские проблемы науки и техники
Б1.В.ДВ.01.01 Методология науки о питании
Б1.В.ДВ.01.02 Наука о продуктах питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-1.4 Разрабатывает стратегию достижения поставленной цели, как последовательность шагов, предвидя результат каждого из них и 
оценивая их влияние на внешнее окружение планируемой деятельности и на взаимоотношения участников этой деятельности -

Б1.О.04 Математическое моделирование
Б1.В.01 Философские проблемы науки и техники
Б1.В.ДВ.01.01 Методология науки о питании
Б1.В.ДВ.01.02 Наука о продуктах питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-2 Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла УК

УК-2.1 Разрабатывает концепцию проекта в рамках обозначенной проблемы, формулируя цель, задачи, актуальность, значимость (научную, 
практическую, методическую и иную в зависимости от типа проекта), ожидаемые результаты и возможные сферы их применения -

Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической сфере
Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
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Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-2.2 Способен видеть образ результата деятельности и планировать последовательность шагов для достижения данного результата -

Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической сфере
Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01СН) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-2.3 Формирует план-график реализации проекта в целом и план контроля его выполнения -
Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической сфере
Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-2.4 Организует и координирует работу участников проекта, способствует конструктивному преодолению возникающих разногласий и 
конфликтов, обеспечивает работу команды необходимыми ресурсами -

Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической сфере
Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-2.5 Представляет публично результаты проекта (или отдельных его этапов) в форме отчетов, статей, выступлений на научно­
практических семинарах и конференциях -

Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической сфере
Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-2.6 Предлагает возможные пути (алгоритмы) внедрения в практику результатов проекта (или осуществляет его внедрение) -

Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической сфере
Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
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Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-3 Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную стратегию для достижения поставленной цели УК

УК-3.1 Вырабатывает стратегию сотрудничества и на ее основе организует работу команды для достижения поставленной цели -

Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-3.2 Учитывает в своей социальной и профессиональной деятельности интересы, особенности поведения и мнения (включая критические) 
людей, с которыми работает/взаимодействует, в том числе посредством корректировки своих действий -

Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-3.3 Обладает навыками преодоления возникающих в команде разногласий, споров и конфликтов на основе учета интересов всех сторон -

Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-3.4 Предвидит результаты (последствия) как личных, так и коллективных действий -
Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-3.5 Планирует командную работу, распределяет поручения и делегирует полномочия членам команды. Организует обсуждение разных 
идей и мнений -

Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-4 Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) языке(ах), для академического и 
профессионального взаимодействия УК

УК-4.1 Осуществляет академическое и профессиональное взаимодействие, в том числе на иностранном языке -
Б1.В.02 Деловой иностранный язык по профилю подготовки
Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-4.2 Использует коммуникативные технологии как средство делового общения, в том числе на иностранном языке -
Б1.В.02 Деловой иностранный язык по профилю подготовки
Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-4.3 Демонстрирует интегративные умения, необходимые для написания, письменного перевода и редактирования различных 
академических текстов (рефератов, эссе, обзоров, статей и т.д.) -

Б1.В.02 Деловой иностранный язык по профилю подготовки
Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы
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УК-4.4 Демонстрирует интегративные умения, необходимые для эффективного участия в академических и профессиональных дискуссиях -

Б1.В.02 Деловой иностранный язык по профилю подготовки
Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-4.5 Представляет результаты академической и профессиональной деятельности на различных научных мероприятиях, включая 
международные, в том числе на иностранном языке -

Б1.В.02 Деловой иностранный язык по профилю подготовки
Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-5 Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе межкультурного взаимодействия УК
УК-5.1 Понимает и толерантно воспринимает межкультурное разнообразие общества -

Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-5.2 Анализирует и учитывает особенности поведения и мотивации людей различного социального и культурного происхождения в 
процессе взаимодействия с ними, опираясь на знания причин появления социальных обычаев и различий в поведении людей -

Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-5.3 Владеет навыками создания недискриминационной среды взаимодействия при выполнении профессиональных задач -

Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-6 Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее совершенствования на основе 
самооценки УК

УК-6.1 Осуществляет самооценку личностных и профессиональных достижений -
Б1.В.02 Деловой иностранный язык по профилю подготовки
Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-6.2 Находит и творчески использует имеющийся опыт в соответствии с задачами саморазвития -
Б1.В.02 Деловой иностранный язык по профилю подготовки
Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы
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УК-6.3 Самостоятельно выявляет мотивы и стимулы для саморазвития, определяя реалистические цели профессионального роста -

Б1.В.02 Деловой иностранный язык по профилю подготовки
Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-6.4 Определяет приоритеты личностного и профессионального роста и способы совершенствования собственной деятельности -

Б1.В.02 Деловой иностранный язык по профилю подготовки
Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

УК-6.5 Планирует профессиональную траекторию с учетом особенностей как профессиональной, так и других видов деятельности и 
требований рынка труда -

Б1.В.02 Деловой иностранный язык по профилю подготовки
Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях общественного питания
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-1 Способен разрабатывать эффективную стратегию, инновационную политику и конкурентоспособные концепции предприятия ОПК

ОПК-1.1 Демонстрирует знание отечественных и зарубежных достижений в области производства продуктов питания -

Б1.О.03 Мировые кулинарные шедевры
Б1.О.08 Дизайн пищевых продуктов
Б1.О.14 Оптимизация технологических процессов общественного питания
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.01(П) Технологическая практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-1.2 Определяет приоритеты в стратегии развития предприятия, в его финансовой деятельности; разрабатывает эффективную 
инновационную политику -

Б1.О.14 Оптимизация технологических процессов общественного питания



СПРАВОЧНИК КОМПЕТЕНЦИЙ Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, год начала подготовки 2021
Индекс Содержание Тип

Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.01(П) Технологическая практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-1.3 Разрабатывает конкурентоспособные концепции развития предприятия -
Б1.О.14 Оптимизация технологических процессов общественного питания
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.01(П) Технологическая практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-2 Способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических процессов производства продукции различного 
назначения ОПК

ОПК-2.1 Проводит анализ технологических процессов производства продукции в соответствии с потребностями рынка -
Б1.О.02 Проектирование процессов производства продуктов питания
Б1.О.06 Биоиндустриальные технологии производства продуктов питания
Б1.О.07 Аутентичные продукты питания
Б1.О.10 Современные технологии производства функциональных и специализированных продуктов питания
Б1.О.11 Высокотехнологичные производства продуктов питания
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.01(П) Технологическая практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-2.2
Предлагает и разрабатывает мероприятия по совершенствованию технологических процессов производства продуктов питания, в том 
числе с учетом особенностей питания различных социальных групп населения -

Б1.О.02 Проектирование процессов производства продуктов питания
Б1.О.06 Биоиндустриальные технологии производства продуктов питания
Б1.О.07 Аутентичные продукты питания
Б1.О.10 Современные технологии производства функциональных и специализированных продуктов питания
Б1.О.11 Высокотехнологичные производства продуктов питания
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.01(П) Технологическая практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы
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ОПК-2.3 Разрабатывает рецептуры и технологии производства продуктов питания с ориентацией на категорию потребителей -

Б1.О.02 Проектирование процессов производства продуктов питания
Б1.О.03 Мировые кулинарные шедевры
Б1.О.06 Биоиндустриальные технологии производства продуктов питания
Б1.О.07 Аутентичные продукты питания
Б1.О.08 Дизайн пищевых продуктов
Б1.О.10 Современные технологии производства функциональных и специализированных продуктов питания
Б1.О.11 Высокотехнологичные производства продуктов питания
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.01(П) Технологическая практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-3 Способен оценивать риски и управлять качеством путем использования современных методов и разработки новых технологических 
решений ОПК

ОПК-3.1 Проводит анализ информации и оценивает риски, связанные с качеством и безопасностью продукции и услуг, процессами 
производства, снабжения, хранения и движения продукции -

Б1.О.01 Микробиология и эпидемиология в области питания
Б1.О.05 Современные методы исследований сырья и продукции питания
Б1.О.09 Информационные технологии контроля качества пищевого сырья и готовой продукции
Б1.О.12 Производственный контроль продуктов общественного питания
Б1.О.13 Гигиенические основы производства продуктов питания
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.01(П) Технологическая практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-3.2 Анализирует риски при разработке новых технологических решений -
Б1.О.01 Микробиология и эпидемиология в области питания
Б1.О.05 Современные методы исследований сырья и продукции питания
Б1.О.09 Информационные технологии контроля качества пищевого сырья и готовой продукции
Б1.О.12 Производственный контроль продуктов общественного питания
Б1.О.13 Гигиенические основы производства продуктов питания
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.01(П) Технологическая практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
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Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы
ОПК-3.3 Предлагает современные методы и технологические решения для повышения качества продуктов питания -

Б1.О.01 Микробиология и эпидемиология в области питания
Б1.О.05 Современные методы исследований сырья и продукции питания
Б1.О.09 Информационные технологии контроля качества пищевого сырья и готовой продукции
Б1.О.12 Производственный контроль продуктов общественного питания
Б1.О.13 Гигиенические основы производства продуктов питания
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.01(П) Технологическая практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-3.4 Применяет информационные технологии контроля качества пищевого сырья и готовой продукции -

Б1.О.05 Современные методы исследований сырья и продукции питания
Б1.О.09 Информационные технологии контроля качества пищевого сырья и готовой продукции
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.01(П) Технологическая практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-4 Способен использовать методы моделирования продуктов и проектирования технологических процессов производства продукции 
питания ОПК

ОПК-4.1 Описывает принципы и методы моделирования продуктов и технологических процессов производства продукции питания -

Б1.О.02 Проектирование процессов производства продуктов питания
Б1.О.06 Биоиндустриальные технологии производства продуктов питания
Б1.О.07 Аутентичные продукты питания
Б1.О.10 Современные технологии производства функциональных и специализированных продуктов питания
Б1.О.11 Высокотехнологичные производства продуктов питания
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.01(П) Технологическая практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-4.2 Проектирует технологические процессы производства продуктов питания -
Б1.О.02 Проектирование процессов производства продуктов питания
Б1.О.06 Биоиндустриальные технологии производства продуктов питания
Б1.О.07 Аутентичные продукты питания
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Б1.О.10 Современные технологии производства функциональных и специализированных продуктов питания
Б1.О.11 Высокотехнологичные производства продуктов питания
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.01(П) Технологическая практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-5 Способен использовать научные знания и навыки исследовательской деятельности для решения организационно-технологических 
задач ОПК

ОПК-5.1 Формулирует цели и задачи исследования для решения организационно-технологических задач -
Б1.О.04 Математическое моделирование
Б1.О.05 Современные методы исследований сырья и продукции питания
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-5.2 Анализирует и выбирает методы исследования, объекты и модели решения научно-исследовательских задач -
Б1.О.04 Математическое моделирование
Б1.О.05 Современные методы исследований сырья и продукции питания
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-5.3 Планирует и проводит научно- исследовательские работы в профессиональной сфере с использованием передового отечественного 
и зарубежного опыта -

Б1.О.04 Математическое моделирование
Б1.О.05 Современные методы исследований сырья и продукции питания
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-5.4 Владеет методиками обработки результатов исследований -
Б1.О.04 Математическое моделирование
Б1.О.05 Современные методы исследований сырья и продукции питания
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы
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ПКУВ-1 Стратегическое управление развитием предприятия питания -
ПКУВ-1.1 Анализ и оценка деятельности предприятия питания -

Б1.О.14 Оптимизация технологических процессов общественного питания
Б1.В.04 Нутрициология в индустрии питания
Б1.В.05 Инновационные виды обслуживания на предприятиях общественного питания
Б1.В.ДВ.01.01 Методология науки о питании
Б1.В.ДВ.01.02 Наука о продуктах питания
Б1.В.ДВ.03.01 Мировая индустрия питания
Б1.В.ДВ.03.02 Инновационный менеджмент
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.01(П) Технологическая практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.01 Управление качеством
ФТД.02 Бизнес-планирование

ПКУВ-1.2 Разработка и реализация стратегии развития предприятия питания -
Б1.О.14 Оптимизация технологических процессов общественного питания
Б1.В.04 Нутрициология в индустрии питания
Б1.В.05 Инновационные виды обслуживания на предприятиях общественного питания
Б1.В.ДВ.03.01 Мировая индустрия питания
Б1.В.ДВ.03.02 Инновационный менеджмент
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.01(П) Технологическая практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.01 Управление качеством
ФТД.02 Бизнес-планирование

ПКУВ-1.3 Управление проектами и изменениями на предприятии питания -
Б1.О.14 Оптимизация технологических процессов общественного питания
Б1.В.05 Инновационные виды обслуживания на предприятиях общественного питания
Б1.В.ДВ.01.01 Методология науки о питании
Б1.В.ДВ.01.02 Наука о продуктах питания
Б1.В.ДВ.03.01 Мировая индустрия питания
Б1.В.ДВ.03.02 Инновационный менеджмент
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Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01СН) Научно-исследовательская работа 1
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.01 Управление качеством
ФТД.02 Бизнес-планирование

ПКУВ-2 Стратегическое управление развитием сети предприятий питания -
ПКУВ-2.1 Разработка концепции и стратегии развития сети предприятий питания -

Б1.В.ДВ.03.01 Мировая индустрия питания
Б1.В.ДВ.03.02 Инновационный менеджмент
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.01 Управление качеством
ФТД.02 Бизнес-планирование

ПКУВ-2.2 Взаимодействие с собственниками предприятия и партнерами по бизнесу -
Б1.В.ДВ.03.01 Мировая индустрия питания
Б1.В.ДВ.03.02 Инновационный менеджмент
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.01 Управление качеством
ФТД.02 Бизнес-планирование

ПКУВ-2.3 Внедрение инновационных технологий и изменений в управлении деятельностью сети предприятий питания -
Б1.В.ДВ.03.01 Мировая индустрия питания
Б1.В.ДВ.03.02 Инновационный менеджмент
Б2.О.01 Производственная практика
Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.01 Управление качеством
ФТД.02 Бизнес-планирование
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Тип задач проф. деятельности: научно-исследовательский

ПКУВ-3 Использование профессиональных теоретических и практических знаний для проведения исследований, использование современных 
методов интерпретации данных экспериментальных исследований для решения научных и практических задач ПК

ПКУВ-3.1 Использует профессиональные теоретические и практические знания для проведения исследований -
Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической сфере
Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ПКУВ-3.2 Использует современные методы интерпретации данных экспериментальных исследований для решения научных и практических 
задач -

Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической сфере
Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ПКУВ-4 Владение фундаментальными разделами техники и технологии продукции питания, необходимыми для решения научно­
исследовательских и научно-производственных задач в области производства продуктов питания ПК

ПКУВ-4.1 Владеет фундаментальными разделами техники и технологии продукции питания -
Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической сфере
Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ПКУВ-4.2 Решает научно-исследовательские и научно-производственные задачи в области производства продуктов питания -

Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической сфере
Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ПКУВ-5 Использование практических навыков в организации научно-исследовательских и научно-производственных работ, в том числе при 
проведении экспериментов, испытаний, анализе их результатов ПК

ПКУВ-5.1 Использует практические навыки в организации научно-исследовательских и научно-производственных работ -
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Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической сфере
Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ПКУВ-5.2 Проводит эксперименты, испытания, анализ их результатов -
Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической сфере
Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ПКУВ-6
Осуществление анализа результатов научных исследований, внедрение результатов исследований и разработок на практике, 
применение практических навыков составления и оформления научно-технической документации, научных отчетов, рефератов, 
публикаций и публичных обсуждений

ПК

ПКУВ-6.1 Осуществляет анализ результатов научных исследований, внедрение результатов исследований и разработок на практике -

Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической сфере
Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы

ПКУВ-6.2 Применяет практические навыки составления и оформления научно-технической документации, научных отчетов, рефератов, 
публикаций и публичных обсуждений -

Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической сфере
Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований
Б2.В.01 Производственная практика
Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1
Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2
Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной квалификационной работы



РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, год начала подготовки 2021
Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1 Дисциплины (модули)

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; 
УК-3.5; УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5; 
ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК- 
4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3; ПКУВ- 
3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ-4.1; ПКУВ-4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

Б1.О Обязательная часть
УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; 
ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3

Б1.О.01 Микробиология и эпидемиология в области питания ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3
Б1.О.02 Проектирование процессов производства продуктов питания ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2
Б1.О.03 Мировые кулинарные шедевры ОПК-1.1; ОПК-2.3
Б1.О.04 Математическое моделирование УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4

Б1.О.05 Современные методы исследований сырья и продукции 
питания

ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4

Б1.О.06 Биоиндустриальные технологии производства продуктов 
питания

ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2

Б1.О.07 Аутентичные продукты питания ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2
Б1.О.08 Дизайн пищевых продуктов ОПК-1.1; ОПК-2.3

Б1.О.09 Информационные технологии контроля качества пищевого 
сырья и готовой продукции

ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4

Б1.О.10 Современные технологии производства функциональных и 
специализированных продуктов питания

ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2

Б1.О.11 Высокотехнологичные производства продуктов питания ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2
Б1.О.12 Производственный контроль продуктов общественного питани ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3
Б1.О.13 Гигиенические основы производства продуктов питания ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3

Б1.О.14 Оптимизация технологических процессов общественного 
питания

ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3

Б1.В Часть, формируемая участниками образовательных 
отношений

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; 
УК-3.5; УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5; 
ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ-4.1; ПКУВ-4.2; ПКУВ- 
5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

Б1.В.01 Философские проблемы науки и техники УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4
Б1.В.02 Деловой иностранный язык по профилю подготовки УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5

Б1.В.03 Коммуникативные технологии на предприятиях 
общественного питания

УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-3.5; УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; 
УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5

Б1.В.04 Нутрициология в индустрии питания ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2

Б1.В.05 Инновационные виды обслуживания на предприятиях 
общественного питания

ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3

Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.3
Б1.В.ДВ.01.01 Методология науки о питании УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.3
Б1.В.ДВ.01.02 Наука о продуктах питания УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.3



РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, год начала подготовки 2021
Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ-4.1; ПКУВ-4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; 
ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической сфере УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ-4.1; ПКУВ-4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; 
ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

Б1.В.ДВ.02.02 Методология научных исследований УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ-4.1; ПКУВ-4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; 
ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3
Б1.В.ДВ.03.01 Мировая индустрия питания ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3
Б1.В.ДВ.03.02 Инновационный менеджмент ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3

Б2 Практика

УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК- 
1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; 
ОПК-5.3; ОПК-5.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ- 
4.1; ПКУВ-4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

Б2.О Обязательная часть
ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК- 
4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3

Б2.О.01 Производственная практика
ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК- 
4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3

Б2.О.01.01(П) Технологическая практика ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК- 
4.2; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2

Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе научно­
исследовательская работа

ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК- 
4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3

Б2.В Часть, формируемая участниками образовательных 
отношений

УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК- 
1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; 
ОПК-5.3; ОПК-5.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ- 
4.1; ПКУВ-4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

Б2.В.01 Производственная практика

УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК- 
1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; 
ОПК-5.3; ОПК-5.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ- 
4.1; ПКУВ-4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 1 УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; 
ПКУВ-1.3; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ-4.1; ПКУВ-4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2 УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; 
ПКУВ-2.3; ПКУВ-3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ-4.1; ПКУВ-4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

Б3 Государственная итоговая аттестация

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; 
УК-3.5; УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5; 
ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК- 
4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3; ПКУВ- 
3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ-4.1; ПКУВ-4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита выпускной 
квалификационной работы

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-2.6; УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; 
УК-3.5; УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5; 
ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК- 
4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4; ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3; ПКУВ- 
3.1; ПКУВ-3.2; ПКУВ-4.1; ПКУВ-4.2; ПКУВ-5.1; ПКУВ-5.2; ПКУВ-6.1; ПКУВ-6.2
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

ФТД Факультативные дисциплины ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3

ФТД.01 Управление качеством ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3
ФТД.02 Бизнес-планирование ПКУВ-1.1; ПКУВ-1.2; ПКУВ-1.3; ПКУВ-2.1; ПКУВ-2.2; ПКУВ-2.3



СОПОСТАВЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ С СОДЕРЖАТЕЛЬНОЙ ЧАСТЬЮ ПРОФ.СТАНДАРТОВ Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, год нач;

Индекс Наименование Компетенции Требования к образованию



КУРС 1 Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, год начала подготовки 2021

№ Индекс Наименование

Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3 Итого за курс

Каф. Курсы
Контроль

Академических часов

Дней
Контроль

Академических часов

Дней Контроль

Академических часов

Дней Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего

Кон Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Г р Всего
Кон Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Г р Всего Кон Лек Лаб Пр СРП СР КРАт г р Всего Кон Лек Лаб Пр СРП СР КРАт г р Всего

ИТОГО (с факультативами)
0

648
14

1224
25

1872 52
43

ИТОГО по ОП (без факультативов) 648 1080 1728 48
УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)" 37.1
КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год) 140

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) 648 71.8 24 8 38 539 1.8 37.2 648 67.7 20 8 38 548 1.7 32.3 1296 140 44 16 76 1087 3.5 69.5 36 ТО: 31 
Э: 4

Б1.О.01 Микробиология и эпидемиология в области 
питания Эк 108 12.4 4 8 87 0.35 8.65 Эк 108 12.35 4 8 87 0.35 8.65 20 1

Б1.О.02 Проектирование процессов производства 
гродуктов питания Эк 144 14.4 8 121 0.35 8.65 Эк 144 14.35 6 8 121 0.35 8.65 4 29 1

Б1.О.03 Мировые кулинарные шедевры За 72 8.25 2 60 0.25 3.75 За 72 8.25 2 60 0.25 3.75 29 1
Б1.О.04 Математическое моделирование

i За

Эк 144 14.4 6 8 121 0.35 8.65 Эк 144 14.35 6 121 0.35 8.65 4 1

Б1.О.05 Современ-ые методы исследований сырья и 
продукции питания Эк 144 14.4 6 8 121 0.35 8.65 Эк 144 14.35 6 8 121 0.35 8.65 4 29 1

Б1.О.07 Аутентичные продукты питания За 72 8.25 2 6 60 0.25 3.75 За 72 8.25 2 60 0.25 3.75 29 1

Б1.О.08 Дизайн паевы х продуктов За 72 8.25 60 0.25 3.75 За 72 8.25 60 0.25 3.75 29 1
Б1.В.01 Философские проблемы! науки и техники 108 12.3 4 92 0.25 3.75 За 108 12.25 4 92 0.25 3.75 1

Б1.В.02 Деловой иностран-ый язык по профилю 
подготовки За 108 10.3 10 94 0.25 3.75 За 108 10.25 10 94 0.25 3.75 4 1

10 Б1.В.04 Нутрициология в индустрии питания Эк 108 12.4 4 8 87 0.35 8.65 Эк 108 12.35 4 87 0.35 8.65 29 1
11 Б1.В.ДВ.01.01 Методология науки о питании За 108 12.3 4 8 92 0.25 3.75 За 108 12.25 4 92 0.25 3.75 29 1

12 Б1.В.ДВ.01.02 Наука огродуктах ги га н т За 108 12.3 4 8 92 0.25 3.75 За 108 12.25 4 92 0.25 3.75 29 1

13 Б1.В.ДВ.02.01 Основы исследований в научно-технической

=

За 108 12.3 4 8 92 0.25 3.75 За 108 12.25 4 8 92 0.25 3.75 29 1

14 Б1.В.ДВ. 02.02 М етодологиянауч-ык исследования За 108 12.3 4 8 92 0.25 3.75 За 108 12.25 4 92 0.25 3.75 29 1
15 ФТД.01 Управление качеством За 72 8.25 4 4 60 0.25 3.75 За 72 8.25 4 4 60 0.25 3.75 29 1
16 ФТД.02 Бизнес-планирование За 72 8.25 4 4 60 0.25 3.75 За 72 8.25 4 4 60 0.25 3.75 29 1

ФО МЫ КОНТРОЛЯ Эк(3 За( ) Эк(2 За( ) Эк(5) За(9)

ПРАКТИКИ (План) 432 8.35 415 0.35 8.65 432 8.35 415 0.35 8.65 12 8
Б2.О.01.01(П) | Технологическая практика Эк 432 8.35 415 0.35 8.65 Эк 432 8.35 415 0.35 8.65 12 8

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИ (План) 1 1 1 1 1 1 1 ГП 1 1 1 1 1 1 1 г - 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

КАНИКУЛЫ 9 |



КУРС 2 Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, год начала подготовки 2021

№ Индекс Наименование

Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3 Итого за курс

Каф. Курсы
Контроль

Академических часов

Дней
Контроль

Академических часов

Дней Контроль

Академических часов

дней Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего

Кон Лек Лаб Пр СРП СР КРАт К° т Всего
Кон Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Ко:н:р Всего Кон Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Ко;н:р Всего Кон Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Ко;н:р Всего

ИТОГО (с факультативами)
0

612
14

900
25

1512 42
43

ИТОГО по ОП (без факультативов) 612 900 1512 42

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)" 30.9

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год) 121

Д И С Ц И П Л И Н Ы  (М О Д У Л И ) 612 69.7 22 16 30 510 1.7 32.3 468 51.2 18 16 16 392 1.2 24.8 1080 121 40 32 46 902 2.9 57.1 30 ТО: 31 
Э: 4

Б1.О.06 Биоиндустриалы-ые технологии 
производства продуктов питания

Эк

За 108 12.3 4 8 92 0.25 3.75 За 108 12.25 4 8 92 0.25 3.75 29 2

Б1.О.09
Информационные технологии контроля 
качества пищевого сырья и готовой 
продукции

108 12.4 4 8 87 0.35 8.65 Эк 108 12.35 4 8 87 0.35 8.65 29 2

Б1.О.10
Современные технологии производства 
функциональных и специализированным 
продуктов питания

_

Эк 108 12.4 4 8 87 0.35 8.65 Эк 108 12.35 4 8 87 0.35 8.65 29 2

Б1.О.11 Высокотехнологичные производства 
продуктов питания Эк 144 14.4 6 8 121 0.35 8.65 Эк 144 14.35 6 8 121 0.35 8.65 4 29 2

Б1.О.12 Производственным контроль продуктов 
общественного питания За 108 12.3 4 92 0.25 3.75 За 108 12.25 4 92 0.25 3.75 29 2

Б1.О.13 Гигиенические основы производства 
продуктов питания За 108 12.3 4 8 92 0.25 3.75 За 108 12.25 4 8 92 0.25 3.75 29 2

Б1.О.14 Оптимизация технологических процессов 
общественного питания Эк 108 12.4 4 8 87 0.35 8.65 Эк 108 12.35 4 8 87 0.35 8.65 29 2

Б1.В.03 Коммуникативные технологии на 
предприятиях общественного питания За 72 8.25 2 60 0.25 3.75 За 72 8.25 2 6 60 0.25 3.75 2

Б1.В.05 Инновационные виды обслуживания на 
предприятиях общественного питания За 108 12.3 4 8 92 0.25 3.75 За 108 12.25 4 8 92 0.25 3.75 29 2

10 Б1.В.ДВ.03.01 Мировая индустрия питания За 108 12.3 4 8 92 0.25 3.75 За 108 12.25 4 92 0.25 3.75 29 2
11 Б1.В.ДВ.03.02 Инновацкюйныгменгджмент За 108 12.3 4 8 92 0.25 3.75 За 108 12.25 4 92 0.25 3.75 29 2

Ф О Р М Ы  К О Н Т РО Л Я Эк(2) За(4) Эк(2) За(2) Эк(4) За(6)

П Р А К Т И К И  (План) 432 424 432 424 12 8
Б2.В.01.01(Н) | Научно-исследовательская работа 1 Эк 432 424 Эк 432 424 12 8

ГО С У Д А РС Т В Е Н Н А Я  И ТО ГО В А Я  АТТЕСТАЦ И  (План)

К А Н И К У Л Ы _________________________ 1__1__________________________ 1__ 9



КУРС 3 Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, год начала подготовки 2021

№ Индекс Наименование

Сессия 1 Сессия 2 Сессия 3 Итого за курс

Каф. Курсы
Контроль

Академических часов

Дней
Контроль

Академических часов

дней Контроль

Академических часов

дней Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего

Кон Лек Лаб Пр СРП СР КРАт К° т Всего
Кон Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Ко:н:р Всего Кон Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Ко;н:р Всего Кон Лек Лаб Пр СРП СР КРАт Ко;н:р Всего

ИТОГО (с факультативами)
0

972
14 35

1080 30
20

ИТОГО по ОП (без факультативов) 972 1080 30

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)"
КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год)

Д И С Ц И П Л И Н Ы  (М О Д У Л И ) ТО:
Э:

Ф О Р М Ы  К О Н Т РО Л Я

П Р А К Т И К И  (План) 756 14 14 742 756 14 14 742 21 14

Б2.О.01.02(П) Преддипломная практика, в том числе 
научно-исследовательская работа Эк 324 318 Эк 324 318 6

Б2.В.01.02(Н) Научно-исследовательская работа 2 Эк 432 424 Эк 432 8 424 12 8

ГО С У Д А РС Т В Е Н Н А Я  И ТО ГО В А Я  АТТЕСТАЦ И  (План) 216 30.5 30 177 0.5 8.5 216 30.5 30 177 0.5 8.5 6

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к защите и защита 
выпускной квалификационной работы 216 30.5 30 177 0.5 8.5 Эк 216 30.5 30 177 0.5 8.5 6

К А Н И К У Л Ы 6



ПРАКТИКИ Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, год начала подготовки 2021
Часов

Название практики Курс Кафедра + Продолжительнос 
ть(недель) Студ.

на студента на студента в 
неделю на подгруппу на подгруппу 

в неделю

Вид практики: Производственная практика

Технологическая практика 1 8

29 + 8

Преддипломная практика, в том числе научно­
исследовательская работа 3 6

29 + 6

Вид практики: Научно-исследовательская работа

Научно-исследовательская работа 1 2 8

29 + 8

Научно-исследовательская работа 2 3 8

29 + 8
Итого по факту 30
Итого по плану 30



КУРСОВЫЕ ПРОЕКТЫ И РАБОТЫ Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, год начала подготовки 2021
Вид Курс Каф. Студ. Замечания



СВОДНЫЕ ДАННЫЕ Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р 1х ', код направления 19.04.04, год начала подготовки 2021
Итого

Баз.% Вар.%
ДВ(от з.е. Курс 1 Курс 2 Курс 3
Вар.)% Не менее Факт

Итого (с факультативами) 124 52 42 30

Итого по ОП (без факультативов) 120 48 42 30

Б1 Дисциплины (модули) 65% 35% 39.1% 66 36 30

Б1.О Обязательная часть 43 21 22

Б1.В Часть, формируемая участниками 
образовательных отношений

23 15 8

Б2 Практика 47% 53% 0% 45 12 12 21

Б2.О Обязательная часть 21 12 9

Б2.В Часть, формируемая участниками 
образовательных отношений

24 12 12

Б3 Государственная итоговая аттестация 9 9

ф т д Факультативные дисциплины 4 4

ОП, факультативы 34 37.1 30.9

Учебная нагрузка (акад.час/нед)
в период гос. экзаменов

Блок Б1 260.4 139.5 120.9

Блок Б2 30.35 8.35 8 14

Суммарная контактная работа (акад. час) Блок Б3 30.5 30.5

Блок ФТД 16.5 16.5

Итого по всем блокам 337.75 164.35 128.9 44.5

Обязательные формы контроля
ЭКЗАМЕН (Эк) 6 5 3
ЗАЧЕТ (За) 7 6

Процент ... занятий от аудиторных (%) лекционных 32.26%

Объём обязательной части от общего объёма программы (%) 53.3%

Объём конт. работы от общего объёма времени на реализацию  дисциплин (модулей)
(%)

11%



Подготовка и защита м а ги стерской  д и ссер тац и и  Учебный план магистратуры  'z19 .04 .04  ТО П  2021 ЗФО.р!х\ код направления 19.04.04. год начала подготовки 2021

В и д  р аб о ты К зф . Студ .
Ч а с о в  на
студ ./гр .

Т р уд о е м  
к о с т ь

К о н с у л ь т а ц и и  п о

К о м и с с и я  №1

Каф . Студ .
Ч а с о в  на
студ ./гр .

Т р у д с е м  
к о с т ь

Ч л е н  к о м и с с и и

П р и м е ч а н и я  к  к о м и с с и я м  Г Э К



Государственный экзамен по направлению  Учебный план магистратуры  'z19 .04 .04  ТО П  2021 ЗФЭ.рЬс'. код направления 19.04.04. год начала подготовки 2021

К о м и с с и я  №1

К эф . Студ .
Ч а с о в  на
студ ./гр .

Т р у д с е м  
к о с т ь

Ч л е н  к о м и с си и

Д е ж у р с т в о

П рим еч ани я  к  к о м и с си я м  ГЭ К



Государственный экзамен по направлению  Учебный план магистратуры  'z19 .04 .04  ТО П  2021 ЗФЭ.рЬс'. код направления 19.04.04. год начала подготовки 2021

К о м и с с и я  №1

К эф . Студ .
Ч а с о в  на
студ ./гр .

Т р у д с е м  
к о с т ь

Ч л е н  к о м и с си и

Д е ж у р с т в о

П рим еч ани я  к  к о м и с си я м  ГЭ К



СПЕЦ. Учебный план магистратуры '219.04.04ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, год начала подготовки 2021



СПИСОК КАФЕДР Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.р1х', код направления 19.04.04, год начала подготовки

Номер Аббревиатура Название кафедры

1 Философия, социологии и педагогики

2 История и права

3 Административного и уголовного права

4 Иностранных языков

5 Физического воспитания

6 Информационной безопасности и прикладной информатики

7 Математики, физики и системного анализа

9 Экономической теории и мировой экономики

10 Финансов и кредита

12 Менеджмента и региональной экономики

15 Биологии и эргономики изделий легкой промышленности

16 Экологии и защиты окружающей среды

17 Ландшафтной архитектуры и лесного дела

19 Химии, физики и физико-химических методов исследования

20 Технологии, машин и оборудования пищевых производств

21 Строительных и общепрофессиональных дисциплин

22 Товароведения и экспертизы товаров

25 Маркетинга, сервиса и туризма

26 Организации и управления транспортными процессами

28 Землеустройства

29 Технологии пищевых продуктов и организации питания

30 Технологии производства сельскохозяйственной продукции

33 Конституционного строительства и государственного и муниципального управления

35 Сервиса транспортных и технологических машин и оборудования

36 Хирургии №2

37 Хирургии №1 и последипломного образования

38 Русского языка как иностранного

39 Морфологических дисциплин

40 Терапевтических дисциплин

41 Фармации

42 Кафедра 42



ДИАГРАММА КУРСОВ Учебный план магистратуры 'z19.04.04 ТОП 2021 ЗФО.рЬс', код направления 19.04.04, год начала подготовки 2021

з .е .

Р а с п р е д е л е н и е  з .е .  п о  к у р с а м  и п е р и о д а м  о б у ч е н и я

К у р с  1 К у р с  2 К у р с  3

С е м . 1 С е м . 2 С е м . 3

Н а и м е н о в а н и е  з .е . Н а и м е н о в а н и е  з .е . Н а и м е н о в а н и е  з .е .

И то го 52 42 30

Всего 52 42 30

1 Б1.О.01
М и к р о б и о л о ги я  и 
эп и д е м и о л о ги я  в 
о б л а с т и  п и та н и я  3 
[Э к ]
О П К-3.1;
О П К -3 .2 ; О П К -3 .3

Б и о и н д у с т р и а л ь  
ны е те х н о л о ги и  
п ро и зв о д ств а  
п р о д у к т о в
п и та н и я  3 
[За]
О П К-2.1;
О П К-2.2;
О П К-2.3;

Б2.О.01
П ро и зв о д ств е н н а  
я п р а к ти к а  
[Э к ]
О П К-1.1;
О П К-1.2;
О П К-1.3;
О П К-2.1;
О П К-2.2;
О П К-2.3;
О П К-3.1;
О П К-3.2;
О П К-3.3;
О П К-3.4;
О П К-4.1;
О П К-4.2;
О П К-5.1;
О П К-5.2;
О П К-5.3;
О П К-5.4;
ПКУВ-1.1;
ПКУВ-1.2;
ПКУВ-1.3;
ПКУВ-2.1;
ПКУВ-2.2;
ПКУВ-2.3

2

3

4
Б1.О .02
П р о е кти р о ва н и е
п ро ц ессо в
п ро и зв о д ств а
п р о д у к т о в
п и та н и я  4 
[Э к ]
О П К-2.1;
О П К-2.2;
О П К-2.3;
О П К -4 .1 ; О П К -4 .2

БТТСХиЭ
И н ф ор м ац ио нн ы е
те х н о л о ги и
к о н т р о л я
качества
п и щ е в о го  сы рья   ̂
и  го то в о й  
п р о д у к ц и и  
[Э к ]
О П К-3.1;
О П К-3.2;
ПП1Г -» **. »—«П 1<* •> Л

5

6

7

ы . и . ю
С оврем енны е
те х н о л о ги и
п ро и зв о д ств а
ф у н к ц и о н а л ь н ы х
и
сп е ц и а л и зи ро в а н   ̂
ны х п р о д у к т о в  
п и тан ия  
[Э к ]
О П К-2.1;
О П К-2.2;
О П К-2.3;
ПП1Г-4 1 • ПП1Г-4 ■ )

8 Б1.О .03
М ировы е
к у л и н а р н ы е  ^
ш едевры
[За]
О П К -1 .1 ; О П К -2 .39

10
Б1.О .04
М ате м ати ч еско е
м одел ир овани е
[Э к ]
УК -1 .1; УК -1 .2; 4 
УК -1 .3; У К -1.4; 
О П К-5.1;
О П К-5.2;
О П К -5 .3 ; О П К -5 .4

B l . O . l l
В ы со к о те х н о л о ги
чные
п ро и зв о д ств а
п р о д у к т о в
п и та н и я  4 
[Э к ]
О П К-2.1;
О П К-2.2;
О П К-2.3;
О П К -4 .1 ; О П К -4 .2

Б2.В.01
П ро и зв о д ств е н н а  
я п р а к ти к а  
[Э к ]
УК -2 .1; УК-2.2; 
УК -2 .3; УК-2.4; 
УК -2 .5; УК-2.6; 
УК -6 .1; УК-6.2; 
УК -6 .3; УК-6.4; 
УК -6 .5; О П К-1.1; 
О П К-1.2;
О П К-1.3;
О П К-2.1;
О П К-2.2;
О П К-2.3;
О П К-3.1;
АП1/ ■> 1.

11

12

13

14
м етод ы  
и ссл ед ован ий  
сы рья  и 
п р о д у к ц и и

51 .0 .1 2
П р о и зв о д ств е н н  
ы й  к о н т р о л ь  
п р о д у к т о в

« Г
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з .е .

Р а с п р е д е л е н и е  з .е .  п о  к у р с а м  и п е р и о д а м  о б у ч е н и я

К у р с  1 К у р с  2 К у р с  3

С е м . 1 С е м . 2 С е м . 3

Н а и м е н о в а н и е  з .е . Н а и м е н о в а н и е  з .е . Н а и м е н о в а н и е  з .е .
п и тан ия
[Э к ]  4 
О П К-3.1;
О П К-3.2;
О П К-3.3;
О П К-3.4;
О П К-5.1;

п и та н и я
[Зз]
О П К-3.1;
О П К -3 .2 ; О П К -3 .3

О П К-3.3;
О П К-3.4;
О П К -4 .1 ; 12 
О П К-4.2;
О П К-5.1;
О П К-5.2;
О П К-5.3;
О П К-5.4;
ПКУВ-1.1;
ПКУВ-1.2;
ПКУВ-1.3;
ПКУВ-2.1;
ПКУВ-2.2;
ПКУВ-2.3;
ПКУВ-3.1;
ПКУВ-3.2;
ПКУВ-4.1;
ПКУВ-4.2;
ПКУВ-5.1;
ПКУВ-5.2;
ПКУВ-6.1;
ПКУВ-6.2

16

17 51 .0 .1 3
Ги ги ен иче ские
осн о в ы
п ро и зв о д ств а
п р о д у к т о в  3
п и тан ия
[Зз]
О П К-3.1;
О П К -3 .2 ; О П К -3 .3

18
А у т е н т и ч н ы е
п р о д у к т ы
п итан ия
[За] 2
О П К-2.1;
О П К-2.2;
О П К-2.3;

19

20 Б1.О .08
Д и за й н  пищ евы х 
п р о д у к т о в  2
[За]
О П К -1 .1 ; О П К -2 .3

О п ти м и за ц и я
те х н о л о ги ч е ск и х
п ро ц ессо в
о б щ е ств е н н о го
п и тан ия
[Э к ]  3 
О П К-1.1;
О П К-1.2;
О П К-1.3;
ПКУВ-1.1;
ПКУВ-1.2;

21

22

Б1.В.01
Ф и л о с о ф ск и е  
проблем ы  н а уки  
и  т е х н и к и  3 
[Зз]

п о д го то в к а  к-------------------
з а щ и т е  и з а щ и т а  
в ы п у с к н о й  
ква л и ф и ка ц и о н н  
о й  р а б о ты  
[Э к ]
УК -1 .1; УК-1.2;
УК -1 .3; УК-1.4;
УК -2 .1; УК-2.2;
УК -2 .3; УК-2.4;
УК -2 .5; УК-2.6;
УК -3 .1; УК-3.2;
УК -3 .3; УК-3.4;
УК -3 .5; УК-4.1;
УК -4 .2; УК-4.3;
УК -4 .4; УК-4.5;
УК -5 .1; УК-5.2;
УК -5 .3; УК-6.1;
УК -6 .2; УК-6.3;
УК -6 .4; УК-6.5;
О П К-1.1;
О П К-1.2;
О П К-1.3;
О П К-2.1;
О П К-2.2;
О П К-2.3;
О П К-3.1;
О П К-3.2;
О П К-3.3;
О П К-3.4;
О П К-4.1;
АП1Г А П.

23

Б1.В.03
К о м м ун и ка ти в н ы
е  т е х н о л о ги и  на
п ре д п р и я ти я х
о б щ е ств е н н о го
п и тан ия
[Зз]
УК -3 .1; УК-3.2; 
УК -3 .3; УК-3.4; 
УК -3 .5; УК-4.1; 
УК -4 .2; УК-4.3; 
УК -4 .4; УК-4.5; 
УК -5 .1; УК-5.2; 
УК -5 .3; УК-6.1; 
УК -6 .2; УК-6.3; 
УК -6 .4; УК -6 .5

24

УК-1.1; УК-1.2; 
УК -1 .3; УК -1 .4

25
Д ел овой  
и н о с тр а н н ы й  
я зы к  по  
п р о ф и л ю
п о д го т о в к и  ,  
[Зз] 3 
УК -4 .1; УК-4.2;
УК -4 .3; УК-4.4;
УК -4 .5; УК-6.1;
УК -6 .2; УК-6.3;

Б1.В.05
И н н оваци он ны е
виды
о б сл у ж и в а н и я  на
п ре д п р и я ти я х
о б щ е ст в е н н о го  3
п и тан ия
[Зз]
ПКУВ-1.1;
ПКУВ-1.2;
ПКУВ-1.3

26

27
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_________ Распределение з.е. по курсам и периодам обучения__________

з.е.
Курс 1 
Сем. 1 

Наименование з.е.

Курс 2 
Сем. 2 

Наименование з.е.

28

29

30

31

32

33

34

35

38

Б1.В.04
Н у т р и ц и о л о ги я  в
и н д у с т р и и
п итан ия
[Э к ]
ПКУВ-1.1;
ПКУВ-1.2

Б гн д а ш л ------
Д и сц и п л и н ы  по
в ы б о р у
Б1.В.ДВ.2:
М е то д о л о ги я
н а ук и  о  п и та н и и
[За]
(/  Н аука  о  
п р о д у к т а х  
п и тан и я )
УК -1.1; УК-1.2; 
УК -1 .3; УК-1.4; 
ПКУВ-1.1;
П Ц У Р -1  э
Б Г Б Г Д Ш Ш Л --------
Д и сц и п л и н ы  по
в ы б о р у
Б1.В.ДВ.З:
О сн о вы
и ссл ед о ван ий  в 
н ауч н о -те хн и ч ес  
к о й  сф ере  
[За]
(/  М е то д о л о ги я  
н аучны х 
и ссл ед о ван ий ) 
УК -2 .1; УК-2.2;
У К -2.3; У К -2.4;
УК -2 .5; УК-2.6;
ПКУВ-3.1;
ПКУВ-3.2;
ПКУВ-4.1;
ПКУВ-4.2;
ПКУВ-5.1;
ПКУВ-5.2;
ПКУВ-6.1;
П К У Р - С  7_____________

Д и сц и п л и н ы  по
в ы б о р у
Б1.В.ДВ.4:
М ировая
и н д у с тр и я
п и тан ия
[За]
(/
И н н оваци он ны й
м ене д ж м ен т)
ПКУВ-1.1;
ПКУВ-1.2;
ПКУВ-1.3;
ПКУВ-2.1;
ПКУВ-2.2;

Б2.В.01
П ро и зв о д ств е н н а  
я п р а к ти к а  
[Э к ]
УК -2 .1; УК-2.2;
У К -2.3; У К -2.4; 
УК -2 .5; УК-2.6; 
УК -6 .1; УК-6.2; 
УК -6 .3; УК-6.4; 
УК -6 .5; О П К-1.1; 
О П К-1.2;
О П К-1.3;
О П К-2.1;
О П К-2.2;
О П К-2.3;
О П К-3.1;
О П К-3.2;
О П К-3.3;
О П К-3.4;
О П К-4.1;
О П К-4.2;
О П К-5.1;
О П К-5.2;
О П К-5.3;
О П К-5.4;
ПКУВ-1.1;
ПКУВ-1.2;
ПКУВ-1.3;
ПКУВ-2.1;
ПКУВ-2.2;

12

_______КурсЗ
_______Сем. 3
Наименование з.е.Ul IK t.i,
О П К-5.1;
О П К-5.2;
О П К-5.3;
О П К-5.4;
ПКУВ-1.1;
ПКУВ-1.2;
ПКУВ-1.3;
ПКУВ-2.1;
ПКУВ-2.2;
ПКУВ-2.3;
ПКУВ-3.1;
ПКУВ-3.2;
ПКУВ-4.1;
ПКУВ-4.2;
ПКУВ-5.1;
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з.е.

38

39

40

41

42

43

44

45

48

47

4S

49

50

51

52

Распределение з.е. по курсам и периодам обучения
Курс 1
Сем. 1

Наименование з.е.

Б2.О.01
П ро и зв о д ств е н н а  
я п р а к ти к а  
[Э к ]
О П К-1.1;
О П К-1.2;
О П К-1.3;
О П К-2.1;
О П К-2.2;
О П К-2.3;
О П К-3.1;
О П К-3.2;
О П К-3.3;
О П К-3.4;
О П К-4.1;
О П К-4.2;
О П К-5.1;
О П К-5.2;
О П К-5.3;
О П К-5.4;
ПКУВ-1.1;
ПКУВ-1.2;
ПКУВ-1.3;
ПКУВ-2.1;
ПКУВ-2.2;
ПКУВ-2.3

ФТД.01
Управл ени е
качество м
[За]
ПКУВ-1.1;
ПКУВ-1.2;
ПКУВ-1.3;
ПКУВ-2.1;
ПКУВ-2.2;
ПКУВ-2.3

12

Ф ТД .02
Б и зн е с -п ла н и р о в
ание
[За]
ПКУВ-1.1;
ПКУВ-1.2;
ПКУВ-1.3;
ПКУВ-2.1;

Курс 2
Сем. 2

Наименование з.е.
ПКУВ-2.3;
ПКУВ-3.1;
ПКУВ-3.2;
ПКУВ-4.1;
ПКУВ-4.2;
ПКУВ-5.1;
ПКУВ-5.2;
ПКУВ-6.1;
ПКУВ-6.2

Курс 3
Сем. 3

Наименование з.е.
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з.е.

Распределение з.е. по курсам и периодам обучения
Курс 1 Курс 2 Курс 3
Сем. 1 Сем. 2 Сем. 3

Наименование з.е. Наименование з.е. Наименование з.е.
П КУБ-2.2; 
ПКУВ-2.3
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